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 مقدمه 
گوشت ماهی تون به عنوان یک ماهی محبوب و پرطرفدار 

درصد    10درصد خاکستر،    26درصد پروتئین،    61جهانی،  

اصلی غذاهای مختلف از   و درصد چربی دارد. جز  3رطوبت و  

در    مینأتویژه  بهجمله صنعت کنسرو   و ساشیمی  سوشی 

جهان است. گوشت غنی از پروتئین آن منبع عالی اسیدهای  

امگا ارتقا  است  3-چرب  را  این  می  ءکه سلامت قلب  دهد. 

دلیل کلسیم بالا در استخوانش گونه مناسبی برای  ه  ماهی ب

-35که  دهد  فرآوری ماهی تون نشان می  پودر ماهی است.

-35درصد ضایعات جامد و    20-35درصد آن گوشت،    30

 Wongsakul et)  کنددرصد ضایعات مایع تولید می  20

al., 20036۴  که  محققین نشان دادند سایر  که  طوری ه ( ب  

ضایعات  شامل  درصد از کل ماهی    36درصد گوشت و حدود  

  ، درصد(    8پوست )  ، درصد(  17)  و سر  هستندها  ماندهو باقی

درصد( را    2درصد( و باله )  ۴استخوان )  ، درصد(    5احشاء )

با وجود ارزش بالای آن در تجارت جهانی،   .دهد تشکیل می

رویه، تخریب زیستگاه و  صنعت ماهی تون به دلیل صید بی

های پایداری مواجه است با چالش  ، های صید ضمنینگرانی

(Sayana and Sirajudheen, 2017  سالانه .)میلیون   6/5

در    ،شودبینی میو پیش  شدهماهیان صید  تن از انواع تون 

)  8به    2025سال   برسد  تن  این  FAO, 2023میلیون   .)

درصد از ارزش تمام صید دریایی جهان    20های مهاجر  گونه

درصد از کل غذاهای دریایی تجارت جهانی را    8و بیش از  

می شیلات  تشکیل  کمیسیون  کنوانسیون  منطقه  دهند. 

مرکزی و  غربی  آرام  اقیانوسWCP-CA)  اقیانوس  های  (، 

درصد از صید    60نزدیک به   (WPCO) آرام غربی و مرکزی

اندونزی، فیلیپین،   دهند.جهانی ماهیان تون را تشکیل می

اتحادیه اروپا، ویتنام، اکوادور، کره، تایوان، ژاپن، پاپوآ گینه  

آمریکا   متحده  ایالات  مهمسایر  و  نو،  ترین  کشورها 

در سال    ماهیان در سطح جهان هستند.تولیدکنندگان تون

ماهیان    2022 تون  جهانی  بود.   63/۴2بازار  دلار    میلیارد 

تجارت جهانی آن به   2028که در سال  است  بینی شده  پیش

گزارش   85/52 جدیدترین  اساس  بر  برسد.  دلار  میلیارد 

بین بنیاد  سهام  دریایی  وضعیت  غذاهای  پایداری  المللی 

(ISSF)  ،از کل صید تجاری تون ماهیان در سراسر جهان

می  85 تامین  »سالم«  سطوح  در  ذخایر  از   .شوددرصد 

درصد از کل صید از ذخایر صید بیش از حد    11براین،  علاوه

دست آمد. ذخایر  درصد از ذخایر در سطح متوسط به  ۴و  

و  هند  اقیانوس  درشت  چشم  تون  مدیترانه،  آلباکور  تون 

شوند و در معرض  زردباله اقیانوس هند بیش از حد صید می

صید تون ماهیان با ادوات ماهیگیری   .رویه هستندصید بی

درصد(،    9لاین )درصد با تور پرساین و پس از آن لانگ  66

درصد(   ۴درصد(، تور گوشگیر )  7رشته قلاب و چوبدستی )

روش )و  متفرقه  می  1۴های  انجام   ,ISSF)  شود درصد( 

از  میزان بهره  1389-1۴01های  سال  طی(.  2023 برداری 

هزار تن به حدود    16۴ذخایر تون ماهیان ایران نیز از حدود  

)شکل   درصد رشد داشته است  8/۴هزار تن رسیده و    289

های دریا محور ایران  و سیاستIOTC . عضویت ایران در  (1

اهمیت توجه و دوراندیشی برای توسعه صنعت تون ماهیان را 

نقاط  سازد. بدین سبب تحقیق با هدف شناسایی  عیان می

  ه ها و تهدیدات این صنعت جهت ارایقوت و ضعف و فرصت

 انجام رسیده است. راهبردی به هایپیشنهاد

 
 مواد و روش کار 

تحلیل   و  منابع  اسنادی  بررسی  و  مرور  با  حاضر  تحقیق 

های اطلاعاتی و منابع  محتوایی از طریق جستجو در بانک

ای و تحلیل منابع آماری، وضعیت موجود بازار تون کتابخانه

و روند صادرات و    است  ماهیان در جهان و ایران را شناخته

های مبادله شده آن در بعد کلان  واردات و سهم انواع فرآورده

که با مقایسه وضعیت  طوری هب  دهد را مورد بررسی قرار می

طور مستقل، رشد  ه  تولید و مبادلات تجاری ایران در جهان ب

شاخص فرآوردههندسی  و  واردات  صادرات،  تولید،  ها  های 

تا جایگاه بازار و ظرفیت    محاسبه و مورد تحلیل قرار گرفته

صنعت تون ماهیان ایران را با توجه به گستره آن در جهان از  

ها و تهدیدات  طریق دستیابی به نقاط قوت و ضعف و فرصت

ب نماید  پیشنهادطوری همشخص  به    هایکه  لازم  راهبردی 

شده است. ئههای پیش رو اراجهت استفاده از فرصت 
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 ( IFO, 2023)  رانیابرداری تون ماهیان در : صید و بهره1شکل 

Figure 1: Fishing and exploitation of tuna fish in Iran (IFO, 2018, 2023) 
 

 نتایج 
بهره های  فعالیت  گستره  به  توجه  این  با  تجارت  برداری 

های آبزی جهان  ترین گونهماهیان به عنوان یکی از با ارزش
ایران و جهان جداگانه   نتایج تحلیلی آن در قالب وضعیت 

 گردد. بررسی می
 

 وضعیت جهان
سال   در  ماهیان  تون  جهانی   8/11رقم    2020مبادلات 

 2021میلیارد دلار در سال    6/11میلیارد دلار بوده که به  
 از   2021به    2020رسیده است. حجم این مبادلات در سال  

میلیون تن رسیده است. در   9/2میلیون تن به حدود    2/3
تایلند ترتیب  به  2021سال   تن(،    ۴95)  کشورهای  هزار 
  268)   هزار تن(، اکوادور   301)  هزار تن(، اسپانیا  383)  تایوان

هزار تن(،    17۴)  هزار تن(، اندونزی  217)  هزار تن(، چین
میلیون    873هزار تن( و سایر کشورها )  171)  کره جنوبی

داشته تجارت  کشورهای  به  و  تن(    19۴8)  تایلندترتیب 
( اسپانیا  دلار(،  اکوادور  1202میلیون  م.د(،    1196)  م.د(، 

م.د( و    728)  م.د(، اندونزی  763)  م.د(، تایوان  11۴7)  نچی
قرار دارند  ۴587سایر کشورها )  ,GLOBEFISH)  م.د( 

(. با توجه به کاهش حجم تجارت در دو سال مورد نظر 2022
 9/1  دلار ارزش تجارت با   01/۴دلار به    7/3با افزایش قیمت  

نداشته محسوسی  زیاد  تغییر  کاهش،  لحاظ   ،درصد  از  اما 
درصد کاهش وجود داشته است. مبادلات جهانی    6/9مقدار  

دلار به اندازه    7/9ماهی تازه با بالاترین ارزش واحد یعنی  

میلیون   672و به    2021ارزش واحد فیله منجمد در سال  
میلیون دلار   1650دلار رسیده است. ارزش فیله منجمد نیز  

میلیون دلار و    ۴116. صادرات ماهی کامل منجمد با  است
بسته  و  با  آماده  سال    6765بندی  در  دلار    2021میلیون 
ب  6/58  ، شود. در واقعمشاهده می آماده و  ه  درصد  صورت 

درصد کامل و   ۴/2درصد کامل منجمد و  6/35بندی، بسته 
مبادله می ارزشیتازه در جهان  و  مقداری  لحاظ  از    ، شود. 

مشخص رتبه  محصولات  تنوع  حسب  بر  کشورها  بندی 
. در صادرات ماهی تازه، مکزیک،  (3و    2های  شود )شکلمی

بسته  تون  تایوان،  تون منجمد  ماهی  فیله  و  تایلند  بندی 
 بالاترین رتبه هستند. دارای اندونزی 

خصوص در کشورهای پیشرفته از رونق  هبازار تون ماهیان ب
ب ساله  هر  و  است  برخوردار  ذخایر،  ه  بالایی  کاهش  دلیل 

تحت    ، افزایش تقاضا و نوسانات آب و هوایی موثر بر صید
گیرد. برای نمونه در ژاپن که بزرگترین بازار  تاثیر قرار می

در بیش از یک دهه، مصرف این ماهی    ،ساشیمی جهان است
های گیلاس  هایی چون شکوفه به صورت فصلی با جشنواره

تعطیلات   مه،  ماه  در  طلایی  هفته  مارس/آوریل،  ماه  در 
مدارس در ژوئیه / آگوست و پایان سال نو دسامبر / ژانویه 

یابد. ترجیح بازار در ژاپن برای ماهی تون از تازه  افزایش می
به منجمد و از ماهی کامل به فیله تون به دلیل راحتی تغییر 

 1970کرده است. مصرف جهانی کنسرو ماهی تون در دهه  
میلیون   9/1به    2018هزار تن و در سال    500-600  حدود  

تن رسید.  
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 ( GLOBFISH, 2022) 2021: مقدار انواع محصولات تون ماهیان جهان در سال 2شکل 

Figure 2: The amount of different types of tuna products in the world in 2021 (GLOBFISH, 2022) 

 
 ( GLOBFISH, 2022) 2021: ارزش انواع محصولات تون ماهیان جهان در سال 3شکل 

Figure 3: The value of all types of tuna products in the world in 2021 (GLOBFISH, 2022) 
 

  28۴درصد(، خاورمیانه با    37هزار تن )  685اتحادیه اروپا با  
  18هزار تن )  337درصد(، آمریکای شمالی با    15هزارتن )

  12هزار تن )  216درصد( و آمریکای مرکزی و جنوبی با  
به  را  سهم  بیشترین  دادهدرصد(  اختصاص   اندخود 

(Kavamoto, 2022  اروپا در سال .)هزار    367  میزان  2021
و   تولید  تون  کنسرو  غیر    297تن  کشورهای  از  تن  هزار 

 (.aINFOFISH, 2023اروپایی واردات داشته است )

برای ماهی تون    Toyosuمعاملات فعلی در بازار حراج روزانه  
تازه و منجمد همچنان ثابت است. از صید فصل تابستان تون 

  ، شودبلوفین جنوبی محلی، ساشیمی کم کیفیتی تولید می
اما واردات تون تازه از نیوزلند و استرالیا به عنوان ساشیمی با  
کیفیت بالاتر شناخته شده است. همچنین به دلیل تقاضای 

های ژاپنی  بیشتر تون غیر کنسروی با ارزش بالا در رستوران 
ژوئیه    3در    Yaizuها افزایش یافته است. بازار ماهی  قیمت
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جک به ساحل رسیده است که تن تون اسکیپ   ۴00حدود  
قبلی  قیمت کشتی برای  کیلوگرم    / JPY 258-265های 

-265کیلوگرم به بالا / کمتر( و    8/1های کوچکتر )اندازه
269 JPY / کیلوگرم    2/ 5های بزرگتر )کیلوگرم برای اندازه-

بود.  5/۴ بین   کیلوگرم(  در  ژوئن  ماه  در  ساحل  به  ورود 
  38درصد( و زرد باله )  20ها با کاهش در اسکیپ جک ) گونه

توجهی  که آلباکور افزایش قابلدرصد( نوسان داشت درحالی 
از نظر میانگین قیمت، برای هر  درصد ثبت کرد.  1781بالای  

درصد( افزایش و برای    6درصد( و زردباله )  ۴0اسکیپ جک )
درصد( کاهش یافت. ورود آلباکور در بازار ماهی    ۴5آلباکور )

Kesenuma    ه تن ثبت شد 7200حجم کل   ژوئن با  28در  
 که عمدتاً برای مقاصد ساشیمی و کنسرو فروخته شده است.

که در تایلند و اقیانوس آرام غربی شرایط فعلی ییجااز آن 
حامل و  است  یافته  بهبود  هند  ماهیگیری  اقیانوس  های 

که  جاییدهند ولی از آنهمچنان به تامین مواد خام ادامه می
از اول ژوئیه در اقیانوس  (FADآوری ماهی )ابزار جمع  توقف

های اسکیپ جک بالاتر  ، قیمته آرام غربی و مرکزی آغاز شد
در ایالات  .است  هو بر علاقه خرید تأثیر گذاشت  هباقی ماند

متحده آمریکا نیز کل واردات ماهی تون تازه/ سرد شده به  
ژانویه   از  با مدت    2023می    لغایتاین کشور  مقایسه  در 

واردات  درصد افزایش یافته است.  5،  2022مشابه در سال  
درصد    9/5جز آلباکور )که  ها به ایالات متحده بهبیشتر گونه 

است. یافته  افزایش  داشته(،  تن   کاهش  ماهی  واردات 
توجه به بالاترین  افزایشی قابلبا  تازه/سرد شده در این کشور  

است. رسیده  گذشته  سال  پنج  طی  شده  ثبت  در   میزان 
منجمد  تون  ماهی  فیله  واردات  مجموع  حال،  همین 

نسبت به سال قبل    2023غیرکنسرو شده برای ژانویه تا مه  
به طور کلی، واردات  درصد کاهش داشته است.  7/37تقریباً  

کننده برتر ماهی تون به ایالات متحده کاهش  از ده تامین
درصدی را در صادرات ماهی    8جز تایلند که افزایش  یافته به

 تون به ایالات متحده ثبت کرده است.
واردات ماهی کنسرو شده و فرآوری شده برای چهار ماه اول  

از نظر حجم و    1/2سال،   ارزش   3/0درصد  از نظر  درصد 
سال   در  مشابه  به مدت  است.    2022نسبت  یافته  کاهش 

درصد(    9/2کننده برتر آن برای تایلند )واردات از پنج تامین
( سنگال  یافته    ۴/20و  افزایش  که  درحالیاست  درصد( 

 8/0درصد( و مکزیک )  7/6درصد(، ویتنام )  9/۴اکوادور )
تایلند همچنان به   درصد( عرضه کمتری را ثبت کردند. کشور

)  8/۴5تسلط   اکوادور  بر  خود  بازار  سهم    6/11درصدی 
درصد( و سنگال    7/7درصد(، مکزیک )  1/10درصد(، ویتنام )

می  35/7) ادامه  (.  b2023 ,INFOFISH) دهد  درصد( 
جک منجمد در تایلند در سه ماهه اول سال  اسکیپ  واردات
که با حمایت از تقاضای خوب برای محصولات نهایی    2023

ایالات متحده و خاور نزدیک و شمال آفریقا  در بازارهای 

(NENA) حال، صید ضعیف  با این.  افزایش یافت  ،همراه بود
 2000جک را به  ویژه در غرب اقیانوس آرام، قیمت اسکیپبه

و قراردادهای پیش فروش با    هدلار در هر تن در آوریل رساند
کند  را  بازارها  از  است  بسیاری  گوشت   .کرده  برای  تقاضا 

راسته ماهی تون مناسب استیک منجمد پخته شده نیز از 
بسته  کاهش  بندیسوی  تایلند  و  اروپا  در  تون  ماهی  های 

بندی ماهی تون در شهر مانتای  یافته است. همچنین بسته
درصد نسبت    10صید در اقیانوس آرام شرقی  چوناکوادور 

دسترسی بهتری به مواد   است،  به سال گذشته بهبود یافته
محدودیت داشت.  وجود  باخام  جهان  ماهیگیری  عث  های 

است شده  تون  ماهی  قیمت  تعطیلی    .افزایش  نمونه  برای 
مارس   13در اقیانوس اطلس در    FAD   روزه  72ماهیگیری  

به پایان رسید، اما صید کند باقی ماند که منجر به   2023
بسته بین  در  خام  مواد  تون بندیکمبود  ماهی  کنندگان 

 .(FAO, 2023) ای شدمنطقه 

اقتصاد جهانی    ،هرحالبه ارزشمندی در  تون ماهیان نقش 
اصلی آن    7ها  دارند و تن ارزش   ۴0گونه  به  میلیارد دلار 

درصد    1/0  ،کنند. در حال حاضراقتصاد جهانی کمک می
میلیون تن   6/5تن( از صید این ماهیان که بالغ بر    55۴۴)

ب  ،شودمی پرورش  راه  میهاز   .(Atuna, 2024)  آیددست 
تنوع محصولات حاصل از آن با توجه به استقبال از تغذیه 

صورت کنسرو یا سوشی و ساشیمی در بازار ه  این ماهی ب
علاوه بر استفاده از ضایعات    و  است  جهانی بسیار زیاد بوده

روغن   و  پودر  صنعت  در  مرغوب  اولیه  ماده  عنوان  به  آن 
 شود ها منحصر به کنسرو نمی اصل از تون حمحصولات    ،ماهی

 . (1)جدول 
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 (Atuna,2024: تنوع عرضه انواع فرآورده های با ارزش افزوده تون ماهیان در جهان )1 جدول
Table 2. The diversity of the supply of all kinds of value-added tuna fish products in the world (Atuna,2024) 

Product characteristics Product image 

Frozen Whole Round 

Tuna – Raw Material 

For the canned tuna processing industry, tuna is usually 

frozen whole round on board of the fishing vessel, 

immediately after catching, without any change to its entire 

natural form – commonly frozen at minus 18 Celsius. For 

restaurant businesses, whole round high value tuna is 

increasingly frozen at ultra-low temperatures (minus 40 to 

minus 60 Celsius) to maintain the highest quality. In fresh 

form the whole tuna is kept chilled in ice at zero degree 

Celsius. 

 

Fresh & Frozen 

Gilled – Gutted – 

Head off 

In order to maintain the highest quality, prevent spoilage and 

reduce space and weight, the head or just the gills of the tuna 

can be removed. Also fish can be handled with the head still 

on, but just the gills and the guts removed. This process takes 

place on board just prior to chilling or freezing. Tuna is 

chilled at zero, or frozen at minus 18, minus 40 or 60 Celsius. 

 

Fresh & Frozen Raw 

Loins 

Raw tuna meat boneless and skinless, which has been cut by 

whole loins, been either cleaned in fresh or frozen state, then 

packed in foil and distributed in fresh or frozen . 

 

Fresh & Frozen Raw 

Tuna Cuts – various 

styles 

Raw, skinless and boneless tuna meat can be cut in various 

forms, such as thin sliced (carpaccio), steaks, or saku blocks  

distributed either in fresh or frozen form. 

 

Frozen Pre-cooked 

Loins 

Cooked, cleaned – with all skin, bones and black meat 

removed – creating individual fillets or loins, which are then 

frozen at minus 18 Celsius with a blast or contact freezer. 

 

Katsuobushi 

Japanese style filleted, dried, fermented and smoked skipjack 

tuna meat – which is used as main ingredient for Japanese 

soups and as flavoring. 

 

Canned Tuna 

After first being cooked, and having skin, bones, black meat 

and blood veins removed, the tuna meat is inserted in a metal 

or aluminum can. Water, oil or sauce is usually added. After 

closing, the can is sterilized at 121 degrees Celsius, giving it 

a shelf life of at least 3 years. 

 

Pouched Tuna 

After first being cooked, and having skin, bones, black meat 

and blood veins removed, smaller broken chunks of tuna 

meat are mechanically or manually inserted in an alu-coated 

bag, a minimum amount of brine or oil is added, vacuum 

sealed and then sterilized in a back pressure retort. For 

consumer, foodservice or food processing market. 
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Product characteristics Product image 

Frozen Seared Tuna 

(Tataki) 

Known as Tataki in Japan, boneless and skinless meat is 

seared briefly seared and marinated, then frozen for 

distribution to the retail and restaurant sector. 

 

Tuna Meal 
Processed from tuna offal, which is cooked, and dried. Used 

in livestock and aquaculture feed. 

 

Tuna Oil 

Processed from tuna offal, which is pressed and the crude is 

then refined. Has a high DHA concentration. Used in 

livestock feed but also for human consumption. Highest 

quality is produced from tuna heads. 

 

Jarred Tuna 

Spanish and Italian style pack of finely cut individual fillets 

of tuna meat, placed manually in a vertical position within a 

glass jar, sterilized and olive oil added. 

 

Tuna Roe 

The eggs of large tuna, which are harvested from frozen or 

fresh fish, and packed separately for distribution to the 

processing sector in a variety of forms. 

 

Bottarga 

Most commonly processed in Italy and also Spain, the bags 

of eggs (roe) of large female tuna are massaged to eliminate 

air pockets, then dried and cured in sea salt for a few weeks. 

This results in a dry hard slab of tuna roe, still in its natural 

casing.  In Italy used grated to be added to cooked pasta 

together with olive oil. 
 

Mojama 

Spanish style loins of tuna are cured in salt for 2 days, after 

washing off the salt the meat is laid out to dry in the sunshine 

and wind of southern Spain for about 2 to 3 weeks. 

Consumption similar to that of high quality cured ham. 
 

 
 وضعیت ایران 

کارخانه   136ماهیان در ایران،  با توجه به میزان برداشت تون
سالانه  کنسرو تولید  با  کنسرو   738سازی  قوطی  میلیون 

به    ،دهد ماهی که بخش عمده آن را کنسرو تون تشکیل می
مشغولند -1۴01های  سال  طی (.  IFO, 2023)  فعالیت 

تن به ارزش   10۴میزان صادرات تون ماهیان ایران از    1389
میلیون دلار   3/2تن و ارزش    260۴به    هزار دلار  ۴25حدود  

درصد رشد مقداری و ارزشی    15  و  8/30ترتیب  رسیده و به

از   نیز  ارزش حدود    8/66داشته است. واردات  به  هزار تن 
 9/20هزار تن و ارزش    2/10میلیون دلار به حدود    ۴/59

کاهش  درصد    3/8و     5/1۴ترتیب  میلیون دلار رسیده و به 
رشد مقداری و ارزشی داشته است. نسبت صادرات به تولید  

سال  در از  این  به    06/0ها  از   9/0درصد  واردات  و  درصد 
 . (5و  ۴های )شکل درصد رسیده است 5/3درصد به  7/۴0
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 (IFO,2023)  رانیانسبت صادرات به تولید تون ماهیان در  :4شکل 

Figure 4: Ratio of export to tuna production in Iran (IFO,2018, 2023) 
 

 
 ( IFO,2023)  رانیانسبت واردات به تولید تون ماهیان در  :5شکل 

Figure 5: Ratio of imports to tuna production in Iran (IFO, 2018,2023) 
 

سایر   به  نسبت  ماهیان  تون  صادرات  اندک  وجود حجم  با 
از ارزش واحد  به    01/۴  تولیدات شیلاتی کشور،   9/0دلار 

از   واردات  در  و  یافته  به    9/0دلار کاهش  دلار    0۴/2دلار 
سرانه مصرف ماهی تون در ایران نیز   .(6)شکل    رسیده است

کیلوگرم /نفر   3/3کیلوگرم /نفر /سال به    2/ 2در این دوره از  
صورت ه  که عمده مصرف آن در ایران بطوری هسال رسیده ب/

بندی به میزان محدود  کنسرو شده است و تازه یا فیله بسته 
 و محصولات با ارزش افزوده متنوعی از آن وجود ندارد.   است
قیمت    7شکل  در   افزایش  روند  تون   3نیز  از  اصلی  گونه 

بهره ایران در دهماهیان  اخیر نشان  برداری شده   داده ساله 
ترتیب گونه گیدر، هوور مسقطی و زرده در ده  که بهشده  

.است درصد رشد داشته  2/31و  7/3۴، 5/33سال گذشته 
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 ( IFO,2023) رانیا: ارزش واحد صادرات و واردات تون ماهیان در 6شکل 

Figure 6: Unit value of export and import of tuna fish in Iran (IFO, 2018, 2023) 
 

 
 ( IFO,2023)  رانیای غالب تون ماهیان در هاگونه: قیمت انواع 7شکل 

Figure 7: The price of the dominant species of tuna fish in Iran (IFO,2018, 2023) 
 

 بحث

رسید که ذخایر ماهی تون بلوفین در  نظر میدر آغاز قرن، به

مدیترانه و  اطلس  اقیانوس  شرقی  سقوط   شمال  به سمت 

  ، انجام شد   2006در سال   ای کهاما با مطالعه  ، رودپیش می

که داد  است  نشان  افزایشی  سال  آن  در  ذخایر   اندازه 

(Bjørndal, 2023 اگرچه این روند همواره ب .)  دلیل ماهیت  ه

مصرفی سالانه    هایاما تغییر گرایش  ،صیادی با نوسان است

ایجاد می نوسان  رقابت  بازار  در  نیز  حال    کند. کشورها  در 

به    راگونه ماهی تون    ۴0بیش از  کشور جهان    85  ،حاضر

از نظر  (.  FAO, 2017)  کنندمیهای مختلف برداشت  شیوه 

به    ن پس از میگوتوارزش صادراتی محصولات دریایی، ماهی  

و    قرار داردآبزیان جهان  در جایگاه چهارم    عنوان رتبه اول،

  2۴میلیارد دلار )  33  آن به  ارزش فروش  ،پایان زنجیره  در

  .برآورد شده است  ،درصد از صنعت غذاهای دریایی جهان(

صید ماهی تون در سرتاسر   2023آوریل    لغایتبین ژانویه  

و قیمت مواد خام منجمد را در تجارت    ه استجهان کم بود
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اقیانوس آرام  برد.المللی بالا میبین اقیانوسی در  صیدهای 

کاهش عرضه در    بسیار ضعیف بود. (WCP) غربی و مرکزی

با   اما  بهتر  صیدهای  با  حدی  تا  شرقی  جنوب  آسیای 

های بالاتر از دو سال گذشته در منطقه اقیانوس هند قیمت

تقلب ماهی تون در اسپانیا باعث    .(FAO, 2023)  جبران شد

نفر شد و بر    105و بیماری    2017شیوع هیستامین در سال  

مصرف آگاهی  و  تون قیمت  ماهی  تقلب  رسوایی  از  کننده 

 مطالعه فلزات سمی(.  Jin and Gil, 2023)  تاثیر گذاشت

کشور )توسعه یافته(   36از   و آرسنیک( سرب، جیوه کادمیم،)

 TCR و (THQ ˃1) جیوه بالاتر از حد ایمن THQ مقادیر

سرطان  مصرفخطر  برای  را  مصرف  زایی  هنگام  کنندگان 

بیش از یک وعده غذایی کنسرو ماهی تون در هفته نشان  

میزان آگاهی و حوادث غیر   ،(. بنابراینUlusoy, 2023)  داد

 Kavamoto ها و کشش بازار موثر است.مترقبه نیز بر قیمت

زد که تقاضای جهانی کنسرو ماهی تون در چند دهه    تخمین

هزارتن    2۴66به    2050و در سال  است  آینده افزایش یافته  

حدود   که  رسید  فعلی    3۴خواهد  سطح  به  نسبت  درصد 

درصدی صید و    8/۴در ایران نیز با وجود رشد   افزایش دارد.

و تقاضای بالا در    1۴01هزار تن در سال    289رسیدن آن به  

های مختلف این  مصرف کنسرو، تحقیقات اندکی در زمینه 

ماهیان با توجه به اهمیت اقتصادی و سهم مناسب آن در  

عوامل موثر مفقوده یا بین تولیدات شیلاتی انجام شده است.  

موانعی که باعث کاهش راندمان و کارایی حلقه تولید زنجیره 

  است،  ارزش تون ماهیان و شبه تون ماهیان در ایران گردیده 

 یفیت،ک)از نظر    یهمواد اول  ینمشکلات در تامنشان داد که  

منابع    ینمشکلات در تامین(،  تام  یداریپا  وو تداوم    یمتق

 متنوع  محصولات  تولید  در  ، ضعفدر گردش  یهو سرما  ی مال

 محصولات  فروش  هایهزینه   بودن  هدف، بالا  بازار  به  توجه  با

های  ماهیان، عدم توزیع عادلانه سود بین بخش  تون  تولیدی

ماهیان، عدم دسترسی به بازار صادراتی  مختلف زنجیره تون 

و  غیرضروری  معیارهای  و  استانداردها  تحمیل  مناسب، 

سختگیرانه بر تولید، ساختار حاکم مدیریت دولتی بر صنعت  

تکنولوژیتون    دسترسی  عدم  و  قدیمی  و  پایین  ماهیان، 

 ساختار  در  ضعف   تولید و نهایتاً  در  روز  تکنولوژی  به  صنایع

  بودن  گیر  پا   و  دست  یا  تعدد   ،فقدان)  ضوابط  و  قوانین

 زنجیره   تولید  حلقه  ضعیف  و  مفقوده  موثر  از عوامل  ،(ضوابط

ماهیان تون  (.  Sistani et al., 2019) هستند  ارزش 

نقشه زنجیره ارزش (  2021)  و همکاران  Sistaniهمچنین  

ایران را از   گام نخست تون ماهیان و شبه تون ماهیان در 

کننده که شامل واردات، صید، حمل و  ماهیگیری تا مصرف

نقل، بازار، فروش، صادرات، کارخانجات عمل آوری و پودر  

بررسی و   ،ها و مصرف آن بودماهی و در نهایت انواع فرآورده

ایران  زنجیره  رسم کردند و نشان دادند   . نیستآل  ایدهدر 

ن )عدم تنوع در تولید کنسرو و  وبازار ضعیف انواع ماهی ت

غیر کنسرو(، نرخ پایین صادرات به عراق، افغانستان و آسیای 

میانه )هزینه بالا، عدم رقابت پذیری و عدم انعطاف قوانین و  

مقررات مقررات تولید محصولات با ترجیح کشورها( و ضعف  

ت ماهی  صادرات  برای ودر  اروپا  اتحادیه  و  ژاپن  به  تازه  ن 

رعایت ضوابط کشورهای   )عدم  افزوده  ارزش  با  محصولات 

ویژه در ترانزیت  ونقل بههای حملهدف و ضعف زیرساخت

 . به عنوان مشکلات اصلی شناسایی شدند  ،هوایی(

رویه تناژ صیادی، شرایط آب  اگر چه عواملی چون افزایش بی

برداری و هوایی نامساعد جو در برخی فصول موجب عدم بهره 

 ,Nikoeianبیشتر از ذخایر قابل برداشت این ماهیان است )

(، اما با وجود کمیت جایگاه مناسب ایران در اقیانوس 1992

هند، کیفیت صید، بهبود حمل و نقل و کاهش ضایعات در  

گیرد. هاحلقه  قرار  توجه  مورد  بایستی  صنعت  مفقوده  ی 

دهی به محصولات فرآوری شده در سبد غذایی کشور تنوع 

های بین  همچون جهان و تعامل سازنده با نهادها و سازمان

تدوین   و  جهانی  بازار  در  مستمر  پایش  و  حضور  و  المللی 

ن در ایران  ماهیابرنامه جامع و نقشه راه توسعه صنعت تون 

غذاهای  می تجارت  عرصه  را در  ایران  تجاری  تواند جایگاه 

نقاط قوت و    2جدول  در  دریایی بهبود بخشیده، ارتقاء دهد.  

ها و تهدیدات جامع این صنعت برای دستیابی ضعف و فرصت

زمینه و  بهتر  تجارت  نشان  به  موثر  راهبردهای  داده  سازی 

. شده است
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 ( SWOT) رانیاها و تهدیدات صنعت تون ماهیان  و فرصت نقاط قوت و ضعف :2  جدول

Table 2: Strengths and weaknesses, and opportunities and threats (SWOT) of the Iranian tuna fish industry 

Access to tuna stocks in coastal and offshore waters 

S
tr

en
g

th
s 

Lack of product variety in non-canned processing 

 W
ea

k
n

es
s 

The experience of exporting canned tuna fish High product waste 

The experience of traditional and industrial tuna 

fishing 
Inadequate transportation system 

The existence of canning industries Export limited to canned tuna 

The existence of port and cold storage equipment and 

facilities 

Prohibition of placing orders for imported canned 

goods 

Existence of sea-oriented laws and policies 
Lack of continuous monitoring of the supply and 

value chain 

Experiences and research projects in the country Low quality fish with current gillnet catch 

Membership and presence of Iran in IOTC 
About half of the canning factories are far from 

the south coast 

 Cumbersome inter-organizational transit 

regulations and health and export approvals 
 Pricing and price control 

  
Little interaction with global forums and 

specialized international organizations 
    

The increasing demand of the global fish market and 

its elasticity 

O
p

p
o

rt
u
n

it
ie

s 

The difference in the level of growth of global 

quality standards compared to domestic ones for 

export 

T
h

re
at

s 

The increasing acceptance of the domestic market of 

canned tuna fish Overfishing and overexploitation 

Access capacity to emerging markets of neighboring 

countries 
The high price of the finished product 

Available fishing Potential by longline method 
Volatility and rapid changes in business rules and 

regulations 

Pole and line fishing Potential for sashimi and sushi – 

grade 
Currency exchange problems 

Production capacity of tuna loin and fillet for export Limitation and fluctuation of reserves 

Factory and cold storage country in the southeast Iran climate changes 

The possibility of producing Poach and new non-

canned products 
Various tariff systems of countries 

The possibility of setting up a tuna stock exchange 
Difficulty competing with powerful countries in 

trade 

Extraterrestrial fishing of distant waters in new areas Lack of free trade agreement like ASEAN 

 
Economic sanctions and weak payment of 

membership fees to effective international 

organizations 

 The possibility of quota system and strict rules in 

the future 

  
Converting voluntary to mandatory standards in 

product trade in the future 
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Abstract 

 In 2022, the world trade of tuna fish was 42.63 billion dollars, which is expected to reach 52.85 

billion dollars in 2028. The three countries of Thailand, Taiwan, and Spain in terms of quantity 

and the three countries of Thailand, Spain and Ecuador in terms of value are in charge of 40% of 

world trade, respectively. Fresh tuna (USD 672 million), frozen fillets (USD 1.65 Billion), whole 

frozen fish (USD 4.116 Billion) and prepared and packaged fish (USD 6.765 Billion) have been 

traded in the world trade. In fact, 58.6% are prepared and packed, 35.6% whole and frozen and 

2.4% whole and fresh are exchanged in the world. In the twelve years ending in 1401, the amount 

of exploitation of tuna stocks in Iran has reached 289 thousand tons with a growth of 4.8%. Iran's 

tuna fish export, despite being the first in the west of the Indian Ocean and the second in the 

Indian Ocean, has reached 2604 tons with a value of USD 425 thousand to 2604 tons with a value 

of USD 2.3 million, which is 30.8% and 15% growth in terms of quantity and value, respectively. 

Imports have also arrived from 66.8 thousand tons with a value of USD 59.4 million to 10.2 

thousand tons with a value of USD 20.9 million and have grown by -14.5 and -8.3 percent, 

respectively. The share of these fish in the total catch of Iran is 38.5% and its export is 1.4% of 

the country's aquatic exports. The 33% increase in the domestic price of fish tuna in this period 

and the difference in its price with the imported price in 2024 have created special conditions in 

Iran. Currently, the article examines the country's strengths and weaknesses, opportunities and 

threats, quality of fishing, improvement of the fleet and transportation, reduction of waste in the 

missing links of the industry, diversification of processed products, as well as constructive 

interaction with international organizations and It suggests continuous presence and monitoring in 

the world market and having a comprehensive plan and road map for the development of tuna and 

tuna-like species industry in Iran. 
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