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رقم هاي و تعیین زمان مناسب برداشت زیتون  میوه بررسی شاخص هاي مهم برداشت
 استان فارسدر روغنی  زرد و 

 3پور تسلیم محمدرضا ،  2سیاح لیلا ،  1پور بنیان رضا علی

 

 چکیده 

 .استزیتون رداشت میوه ببا کمیت و کیفیت روغن زیتون زمان مناسب  ار در رابطهذگ ثیرأیکی از عوامل مهم و ت
بنابر این زمان مناسب برداشت هر  .ب و هوایی می باشدآشرایط  و این امر تحت تاثیر عوامل مختلف ازجمله رقم

تـوان  ی را میمتفاوت هاي جهت تعیین زمان مناسب برداشت شاخص .رقم زیتون در مناطق مختلف متفاوت است
. بـراي  اسـت میـزان روغـن موجـود در بافـت میـوه       و مد نظر قرار داد که از مهمترین این شاخص ها رنگ میوه

رابطه با زمان رسیدن به حداکثر تجمـع روغـن در    زمون هایی درآدستیابی به زمان مناسب برداشت هر رقم باید 
ورد تا بتوان به شاخص مناسب برداشت آن با شاخص هاي ظاهري مانند رنگ میوه را بدست آبافت میوه و ارتباط 

این پروژه تحقیقاتی میوه دو رقم زیتون زرد و روغنی را در زمان هاي مختلـف بـه    بنابر این در .میوه دست یافت
هـا  را در ایـن زمـان   روز برداشت کرده و ویژگی هاي مختلف میوه و همچنین میزان روغن و رنگ میوه 7فواصل 

نتایج نشان داد که در رابطه با رقم زرد بهترین  .یافت یادداشت کرده تا بتوان به بهترین زمان برداشت میوه دست
حـدود   می باشد که در این زمان میوه هـا داراي آبان به بعد  20زمان برداشت جهت استحصال روغن بازه زمانی 

آبـان بـه    10هت رقم روغنی نیز بهترین زمان برداشت بازه زمانی درصد روغن در وزن خشک می باشند و ج 45
 درصد 42حدود و درصد روغن در وزن خشک میوه  ارغوانی تیره ها داراي رنگکه در این زمان میوهباشد می بعد

 می باشد.

 .، زمان برداشت، درصد روغنواژه هاي کلیدي: زیتون

 

 .کشاورزي آموزش و تحقیقات سازمان. فارس طبیعی منابع و کشاورزي آموزش و تحقیقات مرکز باغی، و زراعی تحقیقات بخش علمی هیئت عضو 1
 فارس طبیعی منابع و کشاورزي آموزش و تحقیقات مرکز طبیعی منابع تحقیقات بخش کارشناس ۲
 کشاورزي آموزش و تحقیقات سازمان. فارس طبیعی منابع و کشاورزي آموزش و تحقیقات مرکز باغی و زراعی تحقیقات بخش علمی هیئت عضو ۳
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 مقدمه 

-می دارا را هوایی و آب شرایط اکثر در نمو و رشد قابلیت که است گرمسیري نیمه و اي مدیترانهگیاهی  زیتون

-تابستان و معتدل هاي زمستان داراي که بود خواهد دارا را کیفیت و عملکرد بهترین مناطقی در گیاه این. باشد

-50 آن اقتصادي عمر و  کند¬می باردهی به شروع سالگی 5-7 سن از زیتون .باشد طولانی و وخشک گرم هاي
 مهمترین .)1381 صادقی(  رسد می ساسانیان دوره به درایرانزیتون  پرورش و کاشت دپاير .است سال 40

-سال در ولی است بوده محدود کشور شمالی مناطق به عمده بطور قبل سالهاي در درخت زیتون کشت مناطق

 گیاه این زیرکشت سطح اکنون هم که بطوري است یافته گسترش کشور نقاط اکثر به گیاه این کشت اخیر هاي
از استان  زیتون باغ هکتار هزار 8حدود  بودن دارا با نیز فارس استان و رسدمی هزارهکتار 60 حدود  به ایران در

 )1400(آمارنامه کشاورزي،  باشد میزیتون تولید  هاي برتر در زمینه کاشت و

زیتون میوه خصوصیات  

 چربی مواد از غنی و خوراکی گوشتی، آن وسطی لایه که است مخروطی یا بیضی شکل به دارهسته زیتون میوه
 .باشد متغیر کشیده تا کروي از تواندمی زیتون میوه شکل ،رقم نوع به توجه با). 1376 درویشیان،( باشدمی

 در زیتونمیوه  اندازه که چه اگر نیست اندازه هم و یکسان صورت به زیتون درخت یک هايمیوه اندازه معمولا
 بطور ،ولی ابعاد میوه ارقام مختلف زیتون با توجه به نوع رقم متفاوت می باشد است تاثیر بی آن کیفیت و طعم
 در که حالی در است مترسانتی 7/1 آن قطر و مترسانتی 6/2 میوه طول گرم، 4 میوه وزنبا  روغنی رقم در مثال
ر است و در رقم متسانتی 8/1 آن قطر و مترسانتی 8/2 میوه طول داراي گرم 5 میوه وزنبا  فارس دزفول رقم

. )1389  زینانلو،( باشد می سانتی متر 3/2 میوه طول و سانتی متر 7/1 میوه قطر گرم، 4-5 میوه وزنبا زرد 
 بایستی کنسروي مصارف جهت که صورت ینه اب است متفاوت مصرف نوع به بسته زیتون میوه برداشت زمان
-می نیاز روغن تهیه منظور به ولی نمود برداشت را محصول شد متمایل زرد به تیره سبز از میوه رنگ که زمانی

 . شود متمایل ارغوانی سمت به و داده رنگ تغییر میوه که باشد
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 عوامل موثر بر کیفیت میوه زیتون

زیتون منحصرا جهت تهیه درصد تولید جهانی میوه  93باشد. تقریبا ورده کشت زیتون روغن آن میآترین فرمهم
رود. دو عامل زمان برداشت و نگهداري مناسب میوه پس از برداشت در تعیین مقدار روغن و روغن به کار می

اي به منطقه دیگر با توجه به شرایط کیفیت آن اهمیت بسزایی دارد. تعیین دقیق زمان برداشت زیتون از منطقه
. اگر برداشت زودهنگام انجام شود، ضمن این که روغن کمتري به )1376باشد (درویشیان، اقلیمی متفاوت می

آید، روغن حاصله از ارزش کیفی کمتري نیز برخوردار است و اگر میوه دیرتر از موعد مقرر برداشت دست می
زیتون معمولا پس از بیست و پنج میوه یابد. رسیدگی شود مقدار اسیدیته افزایش و ارزش کیفی روغن کاهش می

شود. در این زمان، میوه به اندازه نهایی خود رسیده و سپس کلروفیل در پوست از رشد سلول آغاز می هفته
شوند و در نهایت به سیاه شدن کامل میوه ها جایگزین میزیتون به تدریج با پیشرفت رسیدگی توسط آنتوسیانین

 .)1374(طباطبایی، گرددختم می

عوامل زیادي کیفیت میوه زیتون را تحت تاثیر  .است کیفیت با و مرغوب هاي میوه تولید زیتون کشت از هدف
 همگی میوه وکیفیت مؤثردرکمیت عوامل. است میوه برداشت مناسب زمان آنها مهمترین از یکی قرار می دهد

 ، هسته به گوشت نسبت بافت، سختی طعم، رنگ، مثل عواملی. باشند می برداشت بازمان مستقیم دررابطه
 برداشت زمان با رابطه در غیرمستقیم یا و مستقیم که هستند عواملی از گیاه عملکرد و روغن کیفیت و کمیت

که میزان خود باشند  بالاترینشاخص هاي برداشت میوه در  است هنگامی میوه برداشت مناسب زمان .باشندمی
 زمان. روغن باشد متفاوت استع مصرف میوه زیتون که به صورت کنسرو یا جهت تولید واین امر با توجه به ن

 هر در رقم هر براي است لازم بنابراین و بوده ارتفاع و دما بخصوص محیطی عوامل تاثیر تحت مستقیماً  برداشت
 . گردد مشخص زمان برداشت منطقه

. است باغداران ویژه توجه مورد حسی، ویژگیهاي و پایداري کیفیت، روغن، عملکرد روي برداشت زمان تاثیر
 داراي برداشت، زمان درست عدم انتخاب دلیله ب شوند،می تولید تجاري بصورت که هاییزیتون روغن بیشتر

 رنگ، هسته، به گوشت نسبت وزن، رسیدن، فرآیند طی در .)2004   همکاران، و (بلترن نیستند مناسب کیفیت
 این همه. کندمی تغییر میوه در چشمگیري طور به فعالیت آنزیم و روغن شیمیایی ترکیب روغن، محتواي
  همکاران، و (بوآزیز گذاردمی تأثیر آن حسی خصوصیات و استخراج روغن سهولت ، میوه بافت سفتی بر پارامترها
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بستگی  میوه رسیدگی با هارنگدانه و هااسترول ها،توکوفرول فنلها،مقدار پلی و چرب اسیدهاي ترکیب. )2004
 با به طورکلی،  .دارد بستگی رشد شرایط و هوا و آب رقم، به تغییرات این ،)2000 همکاران، و گوتیرز دارد(

 آن روغن پایداري پلی فنل کل محتواي کاهش و نشده اشباع چرب اسیدهاي افزایش دلیل به میوه، رسیدن
 تأثیر زیرا هستند برخوردار بالایی تجاري اهمیت از تغییرات این) 2007 همکاران، و آیتون( شودمی کمتر

 داراي بالا فنل پلی محتواي با روغنی. گذاردمی آن ماندگاري همچنین و روغن حسی هايویژگی بر چشمگیري
 است پایدار بسیار يهافنلپلی اکسیدانیآنتی خاصیت دلیل به روغن این ،است بالایی تندي و تلخی سطح

 دلیل به که آیدمی بدست هاییروغن میوه، زود خیلی برداشت با وجود، این اب)  2009 ،اوغلو دیبکلی و دیرامان(
 اقتصادي اهمیت داراي روغن، درصد. باشدمی قبول یرقابلغ ارگانولپتیکی نظر از گاه فنل،پلی حد از بیش غلظت
 برداشت زمان تعیین براي نیز روغن کمیت کیفیت، هاي_شاخص با همراه باید ترتیب همین به و است اساسی

. یابدمی افزایش توجهی قابل میزان به میوه رسیدن زمان در روغن درصد کهواضح است  .شود گرفته نظر در
کیفیت  روغن، مقدار حداکثر به رسیدن یابد ولی پسمی افزایشهمراه با تجمع روغن در میوه  روغن کیفیت
 )2001 همکاران، و داگ(کندمی کاهش به شروع

 عوامل تعیین کننده زمان برداشت (رسیدن میوه):

سته به معیارهاي هاي مختلفی استفاده می شودکه اکثرا واباز روشبه منظور تعیین بهترین زمان برداشت 
ظاهري هستند. براي مثال، تعداد دقیق روز پس از اولین باران، تاریخ ثابت در تقویم، ریزش طبیعی میوه، نیروي 

زمان برداشت هستند. این معیارها قابل اعتماد  هاي خارجی بلوغ از معیارهايها و نشانهلازم براي جداسازي میوه
کند و در نتیجه براي هر منطقه رشد و نیستند زیرا نمو و رسیدن میوه زیتون با رقم و شرایط محیطی تغییر می

  .)2004 همکاران، و بلترن(عملکرد متفاوت است 

 اندازه و وزن میوه:

وزن  . )2006(مالک،کشدطوري که چند ماه طول میرسیدن میوه زیتون فرایندي درازمدت و آهسته است به 
کند و این افزایش در سال پر محصول به ها به طور عموم با نزدیکی فصل برداشت تا بلوغ افزایش پیدا میمیوه

و  )2004(لاوي و همکاران ، ماندصورت خطی بوده و در سال کم محصول وزن نهایی خیلی زود ثابت باقی می
برداشت زودهنگام باعث کاهش عملکرد میوه و کاهش کیفیت شده و برداشت  .)2010(منز و همکاران، 
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 شود. ها میدیرهنگام نیز منجر به افزایش ریزش میوه

 رنگ میوه:

زیتون، استفاده از شاخص بلوغ بر اساس رنگ میوه  مناسببراي تعیین تاریخ برداشت ها ترین روش متداول یکی
توصیه شده است. طی رسیدن میوه زیتون با افزایش تجمع  (IOC)  زیتون لیاست که بوسیله شوراي بین المل

ها بنفش یا ارغوانی در پایان فرایند رسیدن، میوه ویابد هاي آنتوسیانین در میوه زیتون تجمع میروغن، رنگیزه
از راه ارزیابی تغییرات رنگ  ،بنابراین بر اساس شاخص رنگ .)2001اسکوئز،  –( روکا و مینکوئز  شوند رنگ می

زمان مناسب برداشت میوه براي  توان زمان رسیدگی و برداشت زیتون را برآورد کردها میپوست و گوشت میوه
. با این حال، استفاده از )2006(ویزمن، باشد  5استخراج روغن زیتون در بیشتر ارقام وقتی است که شاخص بلوغ 

. گیردصورت مینیست چون این روش ارزیابی بر اساس برآورد چشمی فرد  شاخص رنگ نیز کاملا قابل اعتماد
تواند دوره برداشت دقیق براي تواند به عنوان یک راهنما مورد استفاده قرار گیرد ولی نمیشاخص بلوغ تنها می
 .)1396 ،(هاشم پورهر رقم را تعیین کند 

 میزان روغن میوه:

ولی نحوه تجمع هاي زیتون تاثیر مستقیم دارد میزان روغن میوهروي شرایط رشدي و درجه رسیدگی میوه 
-روغن بیشتر به رقم بستگی دارد. در بیشتر ارقام، بیشترین مقدار روغن قبل از رسیدگی کامل میوه تجمع می

یابد و تجمع روغن تا زمان شروع یابد. به طور کلی میزان روغن در ماده خشک در دوره رسیدگی میوه افزایش می
هاي متعدد دیگري وجود دارد که نشان گزارش .)1999(اینگلز، یابد افزایش می (Epicarp)سیاه شدن پوست 

میزان روغن . )1389دهد زمان برداشت بر میزان روغن تاثیر زیادي دارد (آسفی نجف آبادي و همکاران، می
زاده، یابد (جمالیت رسیدگی میوه میزان روغن در میوه افزایش میتابعی از زمان برداشت است که با پیشرف

آبان ماه در  20مهر ماه تا  15). درصد افزایش روغن بر اساس وزن خشک با پیشرفت رسیدگی میوه از 1385
اي ارقامی مانند: زرد، روغنی و کوراتینا قابل ملاحظه گزارش شده است ولی در رقم آربکین تفاوت قابل ملاحظه

 ). 1392در درصد روغن میوه با پیشرفت رسیدگی میوه مشاهده نشد (رستمی، 
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 روش انجام ازمایش

نجـام  ا )1393و  1392( دو سـال در استان فارس طی  شهرستان شیراز در پروژه تحقیقاتی در باغ بش واقع  این
روز  10ها به فواصـل  شد. میوه استفادهزرد روغنی و ساله زیتون از ارقام  30شد. به این منظور از درختان حدود 

شهریور ماه برداشت شدند و برداشت میوه تا زمان تغییر رنگ کامل میوه و ثابت شدن میزان تجمع روغـن   20از 
 شامل هرکرت. شد  انجام تکرار چهار در تصادفی کامل بلوکهاي طرحقالب  رآزمایش د در بافت میوه ادامه یافت.

 جهـت  و تهیـه  درخـت  هر ازیک کیلوگرم  وزن به هایینمونه میوه رسیدن مختلف مراحل در که بود درخت سه
 ( رنـگ  لحـاظ  از آزمایشـگاه  در ،شـده  برداشـت  هـاي نمونـه  .قرارگرفت استفاده مورد مختلف هايآزمایش انجام

ز هسـته  ا( با جـدا کـردن گوشـت میـوه      گوشت وزن میوه، شکل درخت) تاج هاي میوه رنگ درصد 70 براساس
ز اسـتوانه مـدرج و تغییـر حجـم     ( با استفاده ا میوه وحجم هسته به گوشت نسبت ،هسته وزن ،گیري شد)اندازه 
 قـرار  ارزیـابی  مـورد  میـوه  بافـت  سـختی  و گوشت درصد خشک، ماده درصد رطوبت، درصد قطر، و طول ،مایع)

 گرفتند.

 هايقسمت از سالم میوه تعداديکه در این روش  به منظور تعیین درصد روغن از روش سوکسله استفاده شد
 خمیر .گرفته شد میوه خمیراز آن  سپس .گردید خرد کامل بطور چینی هاون در و شده چیده درخت مختلف

 گرم دو .تا خشک شود شد داده قرار ساعت 8 مدت به سانتیگراد درجه100دماي در برقی آوندر فوق
 گرفته قرار انگشتانه یک داخل در و شده پیچیده دقت به صافی کاغذ یک در )هسته+ گوشت( شده خمیرخشک

. شد داده حرارت ملایم بطور ساعت 8 تا 6 بمدت دستگاه. شد گذاشته چربی استخراج مخصوص لوله درون و
 سانتیگراد درجه 100 دماي با کن خشک در ساعت نیم مدت به فلاسک و شده تبخیر حلال مدت، این از پس
 .شد محاسبه زیر فرمول از چربی درصد. گردید وزن کردن سرد از پس و شد  داده قرار

چربی با فلاسک وزن ـ خالی فلاسک وزن ) 100= درصدچربی وزن نمونه  /(  
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 نتایج

 رقم روغنی -1

و کیفی میوه زیتون رقم روغنی طی دو سال آزمایش نشان داد که  هاي کمیگیري ویژگیبررسی نتایج اندازه
میلی متر در برداشت اول  7/21بود که مقدار آن از  افزایشمرحله برداشت در حال  6طول میوه رقم روغنی طی 

% بین طول میوه در برداشت ششم  5میلی متر در برداشت ششم رسید که تفاوت معنی داري در سطح  1/23به 
میلی متر بود که با برداشت  4/16بیشترین میزان عرض میوه در برداشت ششم  .شدمشاهده  3و  2با برداشت 

تغییرات  ،حجم میوه و وزن هستهگیري اندازهدار بود. % داراي تفاوت معنی5میلی متر در سطح  4/15سوم با 
داري با سایرمراحل که تفاوت معنی گرم بود 11/3وزن میوه در برداشت پنجم  . حداکثرندادداري را نشان معنی

داري  با بود اما تفاوت معنی 27/3برداشت  در مرحله پنجم گوشت به هستهنسبت بیشترین  نداشت.برداشت 
حال افزایش بود که بیشترین مقدار آن در نوبت طی مراحل برداشت در سایر تیمارها نداشت. میزان روغن در 

% تفاوت 1هاي برداشت اول و دوم در سطح نوبت بابود که در وزن خشک میوه  درصد 90/41 ششمبرداشت 
در درصد  38/53. هم زمان با رسیدن میوه رطوبت آن کاهش یافت بطوري که مقدار آن از )1( شکل  داشت

 )1(جدول در برداشت آخر رسید.درصد  21/46ول به برداشت ا
 

 میانگین نتایج دوساله تغییرات کمی وکیفی میوه رقم روغنی درطی مراحل برداشت : 1جدول

 داري نداشتند.%  تفاوت معنی5 در هر ستون اعدادي که حروف مشابه دارند با استفاده از آزمون دانکن در سطح •
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1 a 07/3 ab 17/2 ab 58/1 a 26/3 d40/25 a 38/53 a 74/0 a 15/3 
2 a97/2 b12/2 ab 56/1 a 26/3 cd28 ab 

5/5 
a 72/0 a 20/3 

3 a91/2 b08/2 b 53/1 a 16/3 ab48/36 abc37/
 

a 74/0 a95/2 
4 a13/3 ab18/2 ab59/1 a41/3 bc10/35 bc09/

 
a76/0 a12/3 

5 a17/3 ab19/2 ab60/1 a46/3 a17/41 bc73/
 

a73/0 a27/3 
6 a05/3 a31/2 a64/1 a35/3 a90/41 c21/46 a76/0 a99/2 
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 .آبان ماه) 20. میوه رقم روغنی در مرحله ششم برداشت ( 1شکل

 

 رقم زرد-2

دوره  در طول میوه بر این اساساست. شان داده شده ن 2در جدول رقم زرد اندازه گیري فاکتورهاي فیزیکی میوه
سانتی متر در 44/2به )بیست شهریورسانتی متر در اولین برداشت (28/2آزمایش افزایش یافت بطوري که از 

بیشترین عرض میوه در نوبت برداشت  .شدداري در سطح ا% مشاهده برداشت هشتم رسید که تفاوت معنی
 اشت اول و دوم وجود داشت.% باعرض میوه در برد5سانتی متربود که تفاوت معنی داري در سطح 86/1هفتم

 متر مکعبیتسان  98/4حجم میوه در طول دوره آزمایش افزایش یافت بطوري که در برداشت هفتم حجم میوه
وزن هسته در برداشت  .داشتداري با حجم میوه در نوبت اول برداشت %تفاوت معنی5بود که در سطح 

میوه  .داشتداري تفاوت معنی 5 تا 3هاي برداشت در نوبت وزن هسته% با 5گرم بود که در سطح  94/0هفتم
 02/5به بیست شهریورگرم در  24/4رسیدن میوه در حال رشد بوده بطوري که وزن آن از دورهرقم زرد در طی 

بیشترین نسبت گوشت به هسته در  د.ا% را نشان د1داري در سطح آبان ماه رسید که تفاوت معنی 30گرم در 
 داري داشت.% تفاوت معنی1در سطح اول، ششم و هفتم  هايبرداشت) که با 75/4شد ( دیده بیست مهرتاریخ 

درجه  14/21که بیشترین آن در برداشت هشتم  یافتدرطول دوره برداشت افزایش  TSSول لمواد جامد مح
سختی بافت میوه در طول  داشت. دارتفاوت معنیم شاول تا ش% با تیمارهاي 5بود که در سطح  بریکس
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 متر مربعکیلوگرم بر سانتی 93/2از نیروي لازم براي سوراخ کردن بافت میوه دوره برداشت کاهش یافت بطوري 
 اول،% با تیمارهاي 5در برداشت هشتم رسید که درسطح  مربع مترسانتی بر کیلوگرم 33/1در برداشت اول به

برداشت در حال افزایش بود بطوري که در  یهمیوه در مراحل اول PH. میزان داشتداري تفاوت معنینهم  و ششم
 بررسی  .ندادداري را نشان ثابت بوده و تفاوت معنی PHولی بعد از آن میزان  رسید 03/6برداشت پنجم به 

در  درصد 31/4بطوري که میزان آن از  داشتبرداشت طی دوره میزان روغن میوه نشان از افزایش چشمگیر در
آخرین برداشت  در میوه خشک وزن در درصد 63/39) به  بیست شهریوربرداشت (در اولین  میوه وزن خشک

رنگ میوه در  .شدبا سایر مراحل دیده  هشتم و نهم% بین مرحله 1داري درسطح آذر) رسید که تفاوت معنی30(
 )2این مرحله برداشت ارغوانی متمایل به سیاه بود (شکل 

 
 .برداشتمیوه رقم زرد در مرحله هشتم  .2شکل 

 

بطوري که  داشتگیري میزان رطوبت میوه نشان از کاهش میزان رطوبت میوه در طی مراحل آزمایش اندازه
بود و به تدریج با گذشت زمان مقدار رطوبت میوه  درصد 65/ 06بالاترین رطوبت در مرحله اول برداشت 

% نشان 1رسید که تفاوت معنی داري را در سطح  درصد 47/45کاهش یافت بطوري که در مرحله آخر به 
 .داد
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 رقم زرد در طی مراحل مختلف برداشت  خصوصیات میانگین دو ساله  اندازه گیري : 2جدول
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 % معنی دار نبوده اند.1در هر ستون اعدادي که داراي حروف مشابه می باشند با استفاده از آزمون دانکن در سطح * 

 

  تیجه گیرين

داراي می باشد  فارس دراستان کشت تحت مهم ارقام از که زیتون  زرد رقمنتایج پژوهش حاضر نشان داد که 
 نسبتا روغنی رقم یک عنوان به تواندمیاین رقم  ،باشد می میوه خشک وزن در روغن درصد 45تا  40 حدود

 آبان 20زبعد ا  میوه برداشت که نمود دقت باید منظور این به که گیرد قرار استفاده مورددر استان فارس  مطلوب
 کمتر از( حداقل دماي روزانه در این تاریخ  و زمانی که میوه به رنگ ارغوانی اغییر رنگ داده باشد صورت گیرد

تا به حداکثر میزان تجمع  برداشت نمود درجه سانتیگراد بود) 15درجه سانتی گراد و متوسط دماي روزانه  10
اما مشکلاتی مانند کم  ،ن پذیر استاستفاده از این رقم جهت تهیه کنسرو نیز امکا .)2(شکل  روغن دست یافت

 شود که از این رقم بیشتر جهتبودن نسبت گوشت به هسته و تلفات زیاد هنگام تهیه کنسرو باعث می
   .استحصال روغن استفاده گردد
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). تغییـر رنـگ   1به بعد برداشت نمـود (شـکل    آبان 10 از را آن توانمی و بوده زرد رقم از تر زودرس روغنی رقم
 در روزانـه  دماي حداقل(  ها  به ارغوانی شاخص مناسبی جهت برداشت این رقم می باشددرصد میوه50بیش از 

 وزن تغییـرات  بررسـی  ) بود سانتیگراد درجه 16 روزانه دماي متوسط و گراد سانتی درجه 12 کمتر از تاریخ این
 روغـن  مقدار میانگین. باشدمی آن رنگ تغییر از قبل میوه رشد شدن کامل وبیانگر بوده راستا همین در نیز میوه

 مطلـوب  نسبتا حد در آن در موجود روغن مقدار لحاظ از نیز رقم این که داد نشاناین رقم  میوه بافت در موجود
 .بود متغیردر وزن خشک میوه  درصد 45تا  40 آن روغن صد در و بوده
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