
 

 

1400 پاییـش، 40ؽوارُ 

کوهان تک یشترها یرهافزودن سطوح مختلف دانه گلرنگ به ج یرتأث

یرکربنه ش 18 یذهایاس یتو کم یفیتبر ک


1 هَعی سریي ،هحودی2، کاظن دٍعتاهیز احودپَر1*

، یبؾَجزاًكگبُ یبؾَج ، زاًكىسُ وكبٍضظی،گطٍُ ؾلَم زاهیؾتبزیبض ا1
، قیطاظؾجع ثبٍضاى ًَاًسیفضٍؾتبیی قطوت  ،ٍاحس تحمیك ٍ تَؾؿِوبضقٌبؼ 2

چکیدُ:

ّفتِ  8کزتٌِ ؽیز تِ هدت  18ًفز ؽتز جواس جْت هطالعِ تأثیز هکول داًِ گلزًگ تز هحتَای اعیدّای چزب  24تعداد 

 فاقد ،ؽاّد :رٍساًِ، رٍسّای ؽیزٍاری ٍ ؽکن سایؼ، تِ یکی اس عِ تیوار تَلید اعاطّا تز هَرد تزرعی قزار گزفتٌد. دام

در رٍساًِ  ( تا تعداد تکزار تزاتز اختقاؿ یافتٌد. ؽتزّاSS6درفد داًِ گلزًگ ) 6ٍ  (SS3درفد ) 3(، SS0داًِ گلزًگ )

ّای تزاسیدُ ِ جیزُداؽتٌد ٍ در طَل ؽة ٍ در خلال ظْز تِ ٍعیل عاعت در هزتع چزای آساد 4دٍ ٍعدُ تِ هدت 

تزکیة اعیدّای چزب ؽیز تَعیلِ دعتگاُ  در دٍ رٍس پایاًی ّفتِ اًجام ؽد.ؽیز  ّفتگیگیزی تغذیِ ؽدًد. ًوًَِ

هَرد تجشیِ ٍ تحلیل آهاری قزار SASافشار آهاری ًزمMIXEDٍ ًتایج تَعط رٍیِ  گیزیاًداسُکزٍهاتَگزافی گاسی 

 3اهگا -18:3Cکزتٌِ تِ جش آلفا لیٌَلٌیک اعید ٍ  18اعیدّای چزب یؼ غلظت عثة افشا گزفت. افشٍدى داًِ گلزًگ

افشٍدى داًِ گلزًگ تِ تزتیة تاعث تیؾتز تَد. SS6ؽد کِ هیشاى ایي افشایؼ در گزٍُ SS3 ٍSS6دٍ گزٍُ ّز  در 

ؽد. ّوچٌیي SS0ًغثت تِ SS3 ٍSS6در ؽیز ؽتزّای گزٍُ  11تزاًظ 9عیظCLAدرفدی  280ٍ  67/246افشایؼ 

 11تزاًظ 9عیظCLAدرفدی  62/9تٌْا هٌجز تِ افشایؼ SS3 ٍSS6اختلاف عطح افشٍدى داًِ گلزًگ در تیوارّای 

درفد  6کَّاى تا عطح در ؽیز گزدید. ًتایج پضٍّؼ حاضز حاکی اس اهکاى افشٍدى داًِ گلزًگ تِ جیزُ ؽتزّای تک

ؽاخـ کیفیت ؽیز ؽتز تْثَد ؽیز ٍ CLAًگ تاعث افشایؼ عطح اعت. ّوچٌیي داًِ گلزتدٍى تاثیز هٌفی هادُ خؾک 

گزدید.

چطة یسقتط، اؾ یطزاًِ گلطًگ، ق: یدیکل ّایٍاصُ

  90~83 ؿ:ؿ

کؾَرپضٍّؾی هَعغِ تحقیقات علَم داهی -آهَسؽیًؾزیِ 

1400 هطزاز : یطـپص یدتبض       1400 فطٍضزیي : یبفتزض یدتبض

09178072834 توبؼ ًَیؿٌسُ هؿئَل: قوبضُ

    Email: ahmadpouramir@yahoo.com 

10.22092/ aasrj.2021.126098  :(DOI) شناسه دیجیتال 



 

 هقدهِ     

وْي ضا ثِ ذَیف % خوؿیت قتطّبی زًیبی95وَّبى قتط ته

(. ثرف اؾػن قتطّبی ته وَّبى زض قبخ 9زّس )اذتهبل هی

ٍ ، غطة ٍ خٌَة غطة آؾیب آفطیمب، قطق آؾیب، پبوؿتبى، ٌّس

اًس. هٌبطك ذكه ٍ گطم قوبل ٍ غطة آفطیمب گؿتطزُ قسُ

قتطّبی ته وَّبى ثطای گَقت، قیط، الیبف ٍ حول ٍ ًمل 

(. زض ثیي حیَاًبت اّلی، قتط ته 17قًَس )پطٍضـ زازُ هی

وَّبى ًیبظهٌس غلجِ ثط قطایط ؾرت هحیطی ثِ هٌػَض حفع ًَظاز 

ّبی خَاى زض قطایط ُ زض تغصیِ گَؾبلِذَیف اؾت. تَاى قتط هبز

ووجَز قسیس آة ٍ ذَضان تَؾط قیط، ثیَؾٌتع قیط ٍ تطویجبت 

(. 17آى ضا ثِ هَضَؼ ثؿیبض خبلجی ثطای هحممیي ثسل ؾبذتِ اؾت )

اگطچِ تَلیس قیط زض قتط اًسن اؾت اهب اّویت ایي قیط زض هٌبطك 

ی هٌبؾجی ذكه ٍ حبضُ زٍ چٌساى ثَزُ ٍ ثِ ؾٌَاى هٌجؽ پطٍتئیٌ

(. ذَال قیط قتط وِ 13ضٍز )ثطای ؾبوٌبى ایي هٌبطك ثِ قوبض هی

ضٍز ثِ ؾٌَاى ؾبهلی زض افعایف قبذم ؾلاهتی آى ثِ قوبض هی

-وبظئیي ًؿجت ثِ قیط گبٍ، فمساى ثتب-ؾجبضت اظ ووتط ثَزى ثتب

(، ووتط ثَزى اؾیسّبی چطة وَتبُ ظًدیط ٍ 13لاوتَگلَثَلیي )

(، هحتَای ثبلاتط 18اؾیسّبی چطة ثلٌسظًدیط )ثبلاتط ثَزى ؾطح 

اؾیسّبی چطة غیطاقجبؼ ثب چٌسپیًَس زٍگبًِ ٍ یه پیًَس زٍگبًِ 

( ّؿتٌس. ّوچٌیي قَاّسی اظ تأثیط هثجت قیط قتط زض ثْجَز 14)

قیط  ،ای(. زض وٌبض اضظـ تغصی1ِزیبثت ًَؼ زٍم هَخَز اؾت )
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Abstract: 24 dromedary she-camel were investigated for 8 weeks to study the effect of 

safflower seed (SS) on C18 fatty acids of milk. Camels based on their milk yield, days in milk 

and parity were randomly assigned to one of the three dietary treatments including: control diet 

without safflower seed (SS0), 3% (SS3) and 6% safflower seed (SS6) were allotted with equal 

number of replicates per treatment. During the experimental period, camels were allowed to 

graze daily for two periods each 4 hours and then fed on balanced rations during the night and 

afternoon. Milk was sampled weekly on the last two days of each week. Determination of milk 

fatty acids composition by gas chromatography was implemented due to the recommendations 

of previous researchers, and the results were statistically analyzed by the MIXED model of SAS 

statistical software. Most of the C18 fatty acids except alpha-linolenic acid and C18:3 n-3 were 

higher in camels of the SS0 group than both SS3 and SS6 groups (P ≤ 0.01). The effect of the 

safflower seed level was significant (P ≤ 0.03) except for CLA trans-10 cis-12, linoleic acid, 

linolenic acid, and C18:3 n-3. The addition of safflower seeds increased the CLA cis-9 trans-11 

level by 246.67% and 280% in the milk of SS3 and SS6 groups, respectively, compared to SS0. 

Also, the difference in safflower seed supplementation in SS3 and SS6 treatments only 

increased CLA cis-9 trans-11 by 9.62% in the sampled milk. The results of this study indicated 

that safflower seeds could be added to the diet of dromedary camel up to 6% of the dry matter 

without any negative sign. Safflower also increased CLA and improved the quality of camel 

milk, which could be a reasonable incentive for beneficiaries of the camel industry as well as 

safflower farmers. 
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ظ لجیل قتط حبٍی ثطذی تطویجبت ضسثبوتطی ٍ ضس ٍیطٍؼ ا

ّبی لاوتَفطیي، لاوتَپطاوؿیساظ، وبظئیي، ٍ ایویٌیَگلَثَلیي

(. ثب ٍخَز ایٌىِ قتط اظ زیطثبظ ثِ ؾٌَاى یىی اظ 17هتفبٍت اؾت )

گطزز تبوٌَى پػٍّف زضذَضی ّبی ثَهی وكَض هحؿَة هی زام

زض ذهَل ثطضؾی تغییطات ٍ ثْجَز ویفیت قیط آى اًدبم 

 ًگطزیسُ اؾت. 

 9ؾیؽ CLA(C18:2فؿبل قیط اظ لجیل -اؾیسّبی چطة ظیؿت

 3(، اؾیسّبی چطة اهگب 12ؾیؽ  10تطاًؽ C18:2ٍ  11تطاًؽ 

( لبزض ّؿتٌس تأثیطات 11تطاًؽ C18:1ٍ ٍاوؿیٌیه اؾیس )

ؾَزهٌسی ثط ؾلاهتی اًؿبى زاقتِ ثبقٌس. ثِ اشؾبى ًتبیح پػٍّكْبی 

ض ضا هی تَاى زض ثیي تطویجبت ضس ؾططبًی هْن لطاCLAپیكیي، 

ای زض ًیع اثطات ثبثت قسُ 3(. اؾیسّبی چطة اهگب 15زاز )

(. اظ ؾَیی 11پیكگیطی اظ ؾَاضو للجی ٍ ؾطٍلی زاضًس )

زض ّویي ضاؾتب، حبئع CLAؾبظ ٍاوؿیٌیه اؾیس ًیع ثِ ؾٌَاى پیف

(. تطویجبت لجٌی زض ظهطُ ؾوسُ هٌبثؽ 6ضٍز )اّویت ثِ قوبض هی

% اؾیسّبی چطة 25ٍ  3% اؾیسّبی چطة اهگب CLA ،10تأهیي 

(. ثسیي 16گطزًس )زض خیطُ غصایی اًؿبى هحؿَة هی 6اهگب 

 3ٍ اؾیسّبی چطة اهگب CLAتَاى ثب افعایف ؾطَح تطتیت هی

وٌٌسگبى افعایف زض قیط، اضظـ ضخحبًی آى ضا زض ثیي ههطف

، (4ثبؾث افعایف ؾٌسضم افت چطثی قیط )CLAزاز. ثب ایي حبل، 

ٍ وبّف تَلیس قیط  3ثِ اهگب  6چطة اهگب افعایف ًؿجت اؾیسّبی 

( ًیع ذَاّس قس. 7ّبی التْبثی زض اًؿبى ٍ خًَسگبى )( ٍ پبؾد10)

لبزض ثِ اضائِ خعئیبتی اظ ؾبظ ٍ CLAّبی هطبلؿِ ظهبًی پبؾد

(. ثب ایي ٍخَز 12وبضّبی زذیل زض ایي تغییطات ذَاّس ثَز )

ًگطزیسُ  قیط زض قتط اًدبمCLAای زضذهَل تغییطات هطبلؿِ

 اؾت. 

گیبُ گلطًگ گیبّی ثب ؾبظگبضی ثبلا ثطای وكت زض هٌبطك حبضُ ٍ 

( زض هٌبطك 8ّبیی ثب هحتَای ضٍغي ثبلا )لبثلیت تَلیس زاًِ

 80گطهؿیطی ایطاى ثِ ذَثی قٌبذتِ قسُ اؾت. ّوچٌیي زض ثیي 

زاًِ ضٍغٌی، زاًِ گلطًگ زاضای ثبلاتطیي هحتَای اؾیس لیٌَلئیه 

اؾیس چطة لبزض ثِ ثْجَز تطویت اؾیسّبی چطة (. ایي 5اؾت )

اؾت  6ٍ اؾیسّبی چطة اهگب CLAقیط ثَیػُ ٍاوؿیٌیه اؾیس، 

ای هٌبؾت تَاى زاًِ گلطًگ ضا ثِ ؾٌَاى گعیٌِ(. ثسیي هٌَال هی2)

زض انلاح تطویت اؾیس چطة قیط حیَاًبت قیطی هٌبطك گطم اظ 

CLAتغییطات  لجیل قتط، زاًؿت. تبوٌَى هٌجؿی ثِ هطبلؿِ ظهبًی

هتؿبلت تغصیِ زاًِ گلطًگ زض قتط ًپطزاذتِ اؾت. اگطچِ احوسپَض 

زض گبٍ قیطی هتؿبلت تغصیِ CLA( تغییطات ظهبًی 2ٍ ّوىبضاى )

اًس. ّسف انلی ایي پػٍّف تؿییي ضا ثطضؾی وطزُثب زاًِ گلطًگ 

وطثٌِ قیط هتؿبلت افعٍزى  18ضاثطِ ظهبًی تغییطات اؾیسّبی چطة 

 قتطّبی خوبظ ثَز. غصایی هرتلف زاًِ گلطًگ ثِ خیطُهمبزیط 

 

ّاهَاد ٍ رٍػ   

وَّبى ًفط قتط ته 24ثطای ایي هطبلؿِ اظ تؿساز هدیزیت داهْا: 

اًحطاف هؿیبض(، ±ویلَگطم )هیبًگیي  9/433± 88ثب ٍظى ظًسُ 

 18/12 ± 81/1ٍ هیبًگیي تَلیس ضٍظاًِ قیط  2/2 ± 4/1قىن ظایف 

ضٍظ اظ زٍضُ قیطٍاضی ذَیف ثَزًس  186 ± 22ویلَگطم وِ زض 

ّبی هىطض اؾتفبزُ قس. گیطیزض لبلت ططح وبهلاً تهبزفی ثب اًساظُ

زاهْب ثطاؾبؼ قىن، زٍضُ قیطٍاضی ٍ هیبًگیي تَلیس قیط ضٍظاًِ ثِ 

نَضت تهبزفی ثِ یىی اظ ؾِ گطٍُ تیوبضّبی ذَضاوی قبهل: 

بزُ ذكه % ه3(، زاًِ گلطًگ زض ؾطح SS0ثسٍى زاًِ گلطًگ )

% هبزُ ذكه 6( ٍ زاًِ گلطًگ زض ؾطح SS3خیطُ ذَاضوی )

(، اذتهبل یبفتٌس. همساض هَضز ًیبظ زاًِ SS6خیطُ ذَضاوی )

ّفتِ( اظ  8( ثطای ول زٍضُ آظهبیف )IL-111گلطًگ )ٍاضیتِ 

ّبی ضٍغٌی ثطای هٌبثؽ هحلی تْیِ ٍ ثب لحبظ انَل اًجبضزاضی زاًِ

ّب لجل اظ افعٍزى ثِ خیطُ ًؿجتبً ِّب اًجبض گطزیس. زاًههطف زام

 Wiley’sهیلیوتطی ) 5هرلَط تَؾط آؾیبة هدْع ثِ تَضی 

Pulverizer, Ogaw Seiki, Tokyo, Japan ذَضز )

گلطًگ  ّب ٍ اؾیسّبی چطة زاًِای خیطُگطزیسًس. تطویت تغصیِ

اضائِ گطزیسُ اؾت. قتطّب ضٍظاًِ زض زٍ ًَثت نجح ٍ  1زض خسٍل 

ّبی ّىتبض ثب گًَِ 35ی آظاز زض هطتؿی ثِ هؿبحت ؾهط اخبظُ چطا

آ هطتؿی غبلت آؾتطاگبلَؼ، اضًػیَم، فطٍلاگَ، پطاًگَؼ فطٍلاؾِ

هتط اظ  1800ٍ گبًسلیب تَضًفَضتی ٍالؽ زض اؾتبى فبضؼ ثب اضتفبؼ 

هیلیوتط ضا زاقتٌس.  444ؾطح زضیب ٍ هیبًگیي ًعٍلات خَی ؾبلاًِ 

اظت ثبلاًؽ -ًطغی ٍ ًؿجتبً ّنا-ّبی آظهبیكی ثِ نَضت ّنخیطُ
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( ٍ 1000تب  0600قسًس. قتطّب پؽ اظ چطای ًَثت نجح )ؾبؾبت 

( زض خبیگبّْبی اًفطازی هدْع ثِ 1900تب  1500ؾهط )ؾبؾبت 

ٍ  1000آثرَضی هدعا ًگْساضی قسُ ٍ زض زٍ ًَثت )ؾبؾبت 

( تَؾط زؾتگبُ قیطزٍقی پطتبثل هدْع ثِ ؾط پؿتبًه 1900

 س.هرهَل قیطزٍقی قسً

ًوًَِ قیط  ًوًَِ تزداری ٍ تعییي تزکیة اعیدّای چزب:

زض زٍ ضٍظ اًتْبی ّط ّفتِ ثِ نَضت ًؿجتی اظ زٍقكْبی ًَثت ٍ 

ؾهط اًدبم گطفت. ًوًَِ ّبی قیط زٍ ضٍظ هتَالی ثطای ّط زام زض 

ّط ّفتِ ثِ نَضت ًؿجی هرلَط گطزیسُ ٍ پؽ اظ تْیِ یه ًوًَِ 

زضخِ ؾبًتیگطاز  -20ثطای ّفتِ تب ظهبى اؾترطاج چطثی زض فطیعض 

ترطاج چطثی ٍ تؿییي تطویت اؾیسّبی چطة ًگْساضی قس. اؾ

 Chrompack CPتَؾط زؾتگبُ وطٍهبتَگطافی گبظی )

9002, model no. CP-9002, Vulcanusweg 259, 

2600 AM, Delft, the Netherlands ثطاثط ضٍـ )

 ( اًدبم قس.2احوسپَض ٍ ّوىبضاى )

ًتبیح ثِ زؾت آهسُ ثطاثط ططح وبهلا هحاعثات ٍ آًالیش آهاری: 

 MIXEDتهبزفی ثب ًوًَِ گیطی ّبی هىطض ٍ ثب اؾتفبزُ اظ ضٍیِ 

 .SAS Institute, Inc) 0/9ٍیطایف  SASًطم افعاض آهبضی 

Cary, NC اضظیبثی گطزیسًس. هسل قبهل اثط هؿتمل تیوبض قىن )

ّفتِ  ×قىن ظایف تیوبض  ×ظایف ّفتِ آظهبیف ٍ اثط هتمبثل ّفتِ 

ثب خیطُ آقیبًِ قسًس ٍ قىن ظایف ٍ اثط هتمبثل ؾِ گبًِ ثَز. قتطّب 

ثِ ؾٌَاى ؾبهل تهبزفی زض ًػط گطفتِ قس. تیوبض قىن ظایف ٍ ّفتِ 

ٍ اثطات هتمبثل آًْب ثِ ؾٌَاى اثطات ثبثت لحبظ گطزیسًس. زٍ 

زض ثطاثط  SS0اضظیبثی اضتَگًَبل ثطای ثطضؾی اثط تیوبض قبهل 

SS3+SS6  ٍ )اثط زاًِ گلطًگ(SS3  زض ثطاثطSS6 ح )اثط ؾط

زاًِ گلطًگ( ًیع زض هسل آهبضی زض ًػط گطفتِ قس. ًتبیح ثِ 

ذطبی هؿیبض ثب لحبظ اثط هتمبثل  ±نَضت حسالل هیبًگیي هطثؿبت 

خیطُ زض ّفتِ ثِ ؾٌَاى هتغیط انلی اضایِ قسُ اًس. زضخِ هؿٌی زاضی 

P ≤ 0.05  توبیل ٍP ≤ 0.10  زض ًػط گطفتِ قس. تَضیحبت

پیكتط تَؾط احوسپَض ٍ ّوىبضاى  وبهل هحبؾجبت ٍ آًبلیع آهبضی

( گعاضـ گطزیسُ اؾت.2)

 ًتایج    

قىن ظایف اضظیبثی ٍ  ×ّفتِ  ×اگطچِ چٌسیي اثط هتمبثل ثیي خیطُ 

( اهب ثِ ًػط تَضیح ثیَلَغیىی هؿتجطی 2هكرم گطزیس )خسٍل 

ًتَاى زض ایي ذهَل یبفت ًوَز؛ ثِ ّویي زلیل چٌیي اثطات 

هتمبثلی زض ایي لؿوت ثحث ًرَاٌّس گطزیس ٍ فمط ثِ اضائِ ًتبیح 

قىن  ×ّفتِ  ×(. اثط هتمبثل خیطُ 2آًْب ثؿٌسُ ذَاّس قس )خسٍل 

 11تطاًؽ  9ؾیؽ  CLA، 11ؾیؽ 18:1Cی چطة ثطای اؾیسّب

( ٍ P ≤ 0.04زاض )ّبی هَخَز زض قیط هؿٌیCLAٍ هدوَؼ 

( ثَز. اثط P = 0.06زاضی )ثطای اؾیس لیٌَ لئیه هتوبیل ثِ هؿٌی

ٍ   11تطاًؽ  9ؾیؽ  CLAقىن ظایف ثطای  ×هتمبثل ّفتِ 

(. P ≤ 0.05زاض ثَز )ّبی هَخَز زض قیط هؿٌیCLAهدوَؼ 

ّبی ًرؿتیي آظهبیف تغییطات ثب قىن ظایف ووتط زض ّفتِزاهْبی 

 ×زض هحتَای ایي اؾیسّبی چطة ضا ًكبى زازًس. اثط هتمبثل قىن 

( ٍ  P = 0.02زاض ثَز )تیوبض خع زض هَضز اؾتئبضیه اؾیس وِ هؿٌی

CLA  زاضی ثَز )وِ هتوبیل ثِ هؿٌی 11تطاًؽ  9ؾیؽP = 

ثیط اضظیبثی گطزیس. ( ثطای زیگط اؾیسّبی چطة فبلس تأ0.07

تط زاهْبی ثب قىن ظایف ثبلاتط ثِ افعٍزى زاًِ گلطًگ حؿبؼ

ضغن ایٌىِ ثطای اؾیس اؾتئبضیه، ّفتِ ؾلی ×ثَزًس. اثط هتمبثل تیوبض 

زاض ًجَز، ثطای ؾبیط هؿٌی 3اهگب 18:2Cلیٌَلئیه، لیٌَلٌیه ٍ 

؛ P ≤ 0.01زاض اضظیبثی گطزیس )اؾیسّبی چطة هَضز هطبلؿِ هؿٌی

 (.2سٍل خ

ٍ  11تطاًؽ  9ؾیؽ  CLAاثط هؿتمل قىن ظایف ثط هحتَای 

( ٍ ثطای P ≤ 0.04زاض )ّبی هَخَز زض قیط هؿٌیCLAهدوَؼ 

18:1C  18:2ٍ  11ؾیؽC  هتوبیل ثِ هؿٌی زاضی ) 3اهگبP = 

( ثَز. ثٌب ثِ ایي ًتبیح قتطّبیی ثب قىن ظایف ثبلاتط هحتَای 0.08

CLA ط اؾیسّبی چطة تحت تأثیط قیط ثبلاتطی ًیع زاضًس. ؾبی

ثطزاضی ثدع ثط اؾیسّبی چطة قىن لطاض ًگطفتٌس. ّفتِ ًوًَِ

 18ثط ؾبیط اؾیسّبی چطة  3اهگب 18:2Cلیٌَلئیه، لیٌَلٌیه ٍ 

ّبی (. پیكطفت زض ّفتP ≤ 0.01ِوطثٌِ قیط تبثط گصاقت )

آظهبیكی ثبؾث افعایف هحتَای ایي اؾیسّبی چطة زض قیط 

زاض ولیِ گلطًگ ثِ خیطُ ثبؾث افعایف هؿٌیگطزیس. افعٍزى زاًِ 

وطثٌِ اهگب  18وطثٌِ قیط ثدع اؾیسّبی چطة  18اؾیسّبی چطة 
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ّبی اضتَگًَبل حبوی اظ تأثیط افعایكی گطزیس. ّوچٌیي ثطضؾی 3

ّبی چطة هَضز هطبلؿِ ؾطح ههطف زاًِ گلطًگ ثط اوثط اؾیس

ؾیس ٍ ، لیٌَلئیه اؾیس، لیٌَلٌیه ا12ؾیؽ  10تطاًؽ CLAثدع 

18:2Cثَز.  3اهگب 

 تحث    
چطة قیط قتط زض لیبؼ ثب قیط گب غبلجبً ثلٌس ظًدیط ثَزُ ٍ اؾیسّبی

(. 18هحتَای اؾیسّبی چطة وَتبُ ظًدیط آى اًسن اؾت )

ّوچٌیي ّویي پػٍّكگطاى ثِ ثبلاتط ثَزى هحتَای اؾیس لیٌَلئیه 

ثطایي، (. ثٌب18اًس )قیط قتط زض همبیؿِ ثب قیط گبٍ ًیع اشؾبى ًوَزُ

چٌیي اؾتٌجبط قسُ اؾت وِ هحتَای ثبلای اؾیسّبی چطة 

زضنس( ٍ اؾیسّبی چطة  6/5غیطاقجبؼ ثب چٌس پیًَس زٍگبًِ )

زضنس( اظ ؾَاهل انلی  9/39غیطاقجبؼ ثب یه پًَس زٍگبًِ )

(. افعٍزى زاًِ 17اضخحیت ثْساقتی ٍ ؾلاهت قیط قتط ّؿتٌس )

اقجبؼ ثب چٌس پیًَس گلطًگ ثب افعایف هحتَای اؾیسّبی چطة غیط

زٍگبًِ لبزض ثِ افعایف قبذم ؾلاهت قیط قتط ذَاٌّس ثَز. ثِ 

ّبی پػٍّف حبضط، زاًِ گلطًگ لبزض ؾجبضت زیگط ثِ اؾتٌبز یبفتِ

 ثِ ثْجَز ویفیت تطویت اؾیسّبی چطة قیط زض قتط ذَاّس. 

( گعاضـ ًوَزًس وِ اؾیسّبی چطة ثب 2احوسپَض ٍ ّوىبضاى )

ّبی هَضز هطبلؿِ تطی زض ذلال ّفتِطَض هٌػنفطاٍاًی ثیكتط ثِ 

گیطًس. ثبؾتٌبز پػٍّكْبی پیكیي اؾیسّبی تحت تأثیط لطاض هی

وطثٌِ ثرف اؾػن  18چطة ثلٌس ظًدیط ثَیػُ اؾیسّبی چطة 

(. ثب 3،17اؾیسّبی چطة قیط قتط ضا ثِ ذَیف اذتهبل هیسٌّس )

افعٍزى زاًِ تَاى چٌیي اؾتٌجبط ًوَز وِ ّب هیلحبظ ایي یبفتِ

گلطًگ زض پػٍّف حبضط ؾوستبً ثبؾث تغییط الگَی ؾبظ ٍ وبض 

وطثٌِ زض قیط قتط قسُ  18ثیَؾٌتع ٍ زیگطگًَی اؾیسّبی چطة 

( 2ّبی پػٍّف احوسپَض ٍ ّوىبضاى )اؾت. ّوچٌیي ثطاؾبؼ یبفتِ

زضنس ثِ خیطُ گبٍّبی  6ٍ  3افعٍزى زاًِ گلطًگ ضز ؾطَح 

ثِ وبّف اؾیسّبی چطة هتَؾط  قیطی زض اٍاؾط قیطٍاضی هٌدط

 قَز.ظًدیع ٍ افعایف هحتَای اؾیسّبی چطة ثلٌس ظًدیط هی

ثْجَز ویفیت تطویت اؾیسّبی چطة قیط زض وٌبض ذَال هفیس 

تَاًس ثبؾث اضتمب خبیگبُ قیط ایي حیَاى ثَهی وكَض قیط قتط هی

وٌٌسگبى ٍ تَؾؿِ نٌؿت پطٍضـ قتط زض وكَض زض زیس ههطف

ّبی قَضی ٍ ذكىی ًگ گیبّی همبٍم ثِ تٌفگطزز. گیبُ گلط

اؾت ٍ ثِ ؾلت قطایط ذبل اوَلَغیىی وكَض ٍ افت ًعٍلات 

ّبی اذیط هیتَاًس زض زیس وكبٍضظاى ایي هحهَل خَی زض زِّ

اضتمب خبیگبُ ضخحبًی یبثس. ًتبیح پػٍّف حبضط وِ ثب ّسف ثْجَز 

هٌػَض ویفیت قیط قتط ٍ هؿطفی لبثلیت ٍیػُ زاًِ گلطًگ ثطای ایي 

لبزض ذَاّس ثَز وِ ًگطـ ظاضؾبى ٍ زاهپطٍضاى ضا ثِ ایي زٍ 

ّبی گیبُ گلطًگ زض ثحث تغصیِ زام هحهَل ثْجَز ثركس. غطفیت

ٍ قتط زض ثحث هسیطیت ٍ پطٍضـ ًیبظهٌس تَخِ خسی پػٍّكگطاى 

ّب اؾت لطؿبً ثوطات التهبزی هفیسی ثطای وكَض ٍ ایي حَظُ

 ثطزاضاى زض پی ذَاّس زاقت.ثْطُ

 

 تَفیِ تزٍیجی    

زض هٌبطك وَیطی وِ لبثلیت پطٍضـ ثب ویفیت حیَاًبت  قتط قیط

قٌبذتِ  یپطٍتئیٌهْن  ی زیگط هوىي ًیؿت، ثِ ؾٌَاى هٌجؽقیط

قَز. اّویت غصایی قیط قتط ثب لحبظ طَل زٍضُ قیطٍضای ًؿجتبً  هی

ّبی  افعایس. تغییط ویفیت قیط زام ظیبز قتط، ثط اضظـ ایي قیط هی

قسُ  افعٍزى هىول چطثی هوىي اؾت. ؾطح تَنیِ قیطٍاض ثب

ثبقس وِ ثط اؾبؼ ًتبیح پػٍّف حبضط  زضنس هی 5چطثی تب 

زضنس هىول زاًِ گلطًگ ضوي افعایف ویفیت قیط  6افعٍزى تب 

ای ًیع ثِ ّوطاُ ًساقت. زاًِ گیبُ گلطًگ ثِ ؾٌَاى  هكىلات تغصیِ

ّبی هحیطی چَى قَضی ٍ ذكىی ثب  گیبّی همبٍم ثِ تٌف

 ثبقس. ثَم قتط ّوبٌّگ هی ظیؿت

 

 عپاعگشاری    

ًَیؿٌسگبى هطاتت لسضزاًی ٍ ؾپبؼ ذَیف ضا ثبثت ّوىبضی 

وبضقٌبؾی ٍ هؿبؾست هبلی زض لبلت پػٍّبًِ قوبضُ 

آٍضز.  اظ قطوت ؾجع ثبٍضاى ًَاًسیف ثِ ؾول هی 2297073331-6

زاًكگبُ  22/10/98ایي ططح زض خلؿِ قَضای پػٍّكی هَضخ 

هَافمت لطاض گطفتِ اؾت.یبؾَج هَضز 
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ّای آسهایؾی ٍ اعیدّای چزب افلی داًِ گلزًگ: تزکیثات ٍ هَاد هغذی جیز1ُ-جدٍل

Treatments
*
    

SS0 SS3 SS6 Pasture 

Ingredients (% DM) 

Alfalfa hay 38.8 35.8 32.8  

Barley, cracked grain 61.2 61.2 61.2  

Safflower seed, cracked 0.0 3.0 6.0  

Chemical composition
**

 

DM 85.5±0.07 85.5±0.3 85.5±0.6 68.3±4.6 

NEL (Mcal/kg) 1.3±0.2 1.3±0.4 1.3±0.2 NC 

CP (% DM) 14.8±0.3 15.0±0.4 15.2±0.4 10.2±1.3 

NDF (% DM) 36.0±0.2 36.5±0.2 37.0±0.2 43.9±5.3 

ADF (% DM) 23.0±0.3 23.7±0.4 24.4±0.3 34.9±4.5 

NFC (% DM) 36.9±0.3 35.6±0.2 34.2±0.2 23.3±5.9 

EE (% DM) 2.2±0.4 3.4±0.5 4.7±0.3 2.9±4.8 

Ash (% DM) 4.7±0.2 4.7±0.1 4.6±0.1 9.2±2.6 

FF (% EE) 88.8±3.1 89.0±2.9 89.3±1.2 86.1±11.2 

Major Fatty acid composition(g/100g methyl esters) 

C14:0 9.5±0.1 9.3±0.2 9.0±0.2 5.2±0.8 

C16:0 44.7±1.2 43.7±1.5 42.6±1.7 26.4±2.9 

C18:0 4.6±0.9 4.6±0.9 4.6±0.9 2.3±0.6 

C18:1 24.7±1.4 24.2±1.2 23.7±1.3 4.7±1.0 

C18:2 6.0±0.5 8.0±0.5 10.0±0.8 17.6±2.3 

C18:3 6.0±0.8 5.9±1.1 5.7±1.2 36.2±4.3 

Other FF 4.4±0.3 4.4±0.5 4.3±0.3 7.6±2.8 

 (SS6% زاًِ گلطًگ )6( ٍ خیطُ حبٍی SS3% زاًِ گلطًگ )3(، خیطُ حبٍی SS0* تیوبضّبی آظهبیكی قبهل خیطُ قبّس )

 **DM هبزُ ذكه؛ :NEL اًطغی ذبلم قیطٍاضی؛ :CP پطٍتئیي ذبم؛ :NDF فیجط هحلَل زض قَیٌسُ ذٌثی؛ :ADF فیجط ًبهحلَل زض قًَسُ اؾیسی؛ :NFC :

 : اؾیسّبی چطة آظازFF: ؾهبضُ اتطی؛ EEوطثَّیسضات غیط فیجطی؛ 
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