
 

 

1400تاتغتان ، 39ؽمارٌ 

بر عملکرد،  یرهشده در ج یفرآور یایاز دانه کامل سو یراستفادهتاث

یگوشت یخون  در جوجه خروس ها یپیدهایاجسا  لاشه و ل

هسئَل( یسٌذُ)ًَ یلیرضا يک               

ٍاحذ وبضوش  یداًطگبُ آصاد اسلاه یگشٍُ ػلَم داه داًطیبس

چکیذٌ:

َذف پضيَؼ حاضز تزرعی اثز عطًح مختلف داوٍ عًیای تزؽتٍ ؽذٌ ي اکغتزيد ؽذٌ تز عملکزد ، راوذمان  اجشا لاؽٍ ي 

قطعٍ جًجٍ  240خًوی جًجٍ َای وزگًؽتی یًد.آسمایؼ در قالة طزح کاملاً تصادفی ي تا اعتفادٌ اس  لیپیذَای َای

تکزار اوجام ؽذ.گزيٌ َای آسمایؾی ؽامل جیزٌ حايی  4گزيٌ آسمایؾی ي  5ريس در  42تٍ مذت  308گًؽتی وز عًیٍ راط 

درصذ داوٍ عًیای اکغتزيد درجیزٌ طزاحی گزدیذ.  12ي  8درصذ داوٍ عًیای تزؽتٍ ؽذٌ ي  12ي  8کىجالٍ عًیا ، عطًح 

متًاسن تغذیٍ ؽذوذ ي تطًرآساداوٍ تٍ آب ي خًراک دعتزعی  308َا تزاعاط احتیاجات عًیٍ راط َا تا جیزٌجًجٍ

گیزی ي ضزیة تثذیل ريسگی( افشایؼ يسن ي مصزف خًراک اوذاسٌ 42ي  24، 10داؽتىذ.در پایان َز ديرٌ تغذیٍ ای )

عی عی اس يریذ تال، عطًح  عزمی  5عثٍ ؽذ.در اوتُای ديرٌ پظ اس تًسیه، تا ومًوٍ گیزی خًن تٍ مقذار غذایی محا

اوذاسٌ گیزی ي پظ اس کؾتار، تزکیة اجشاء لاؽٍ جًجٍ َا مًرد تزرعی قزار  HDLي  LDLکلغتزيل ،تزی گلیغزیذ ،

درصذ عًیای تزؽتٍ ؽذٌ عثة کاَؼ معىی  12يی  گزيٌ آسمایؾی حا گزفت. تجشیٍ ي تحلیل دادٌ َای حاصل وؾان داد کٍ

دار مصزف خًراک در ديرٌ رؽذ ي  پایاوی ي افشایؼ معىی دار اضافٍ يسن  در ديرٌ رؽذ ؽذ. در ديرٌ رؽذ تا افشایؼ 

% ، ضزیة تثذیل خًراک کاَؼ معىی دار یافت. يسن وغثی لًسالمعذٌ در گزيَُای 12% تٍ  8درصذ عًیای تزؽتٍ ؽذٌ اس 

َای ي کلغتزيل در گزيٌ  LDLگلیغزیذ،اوٍ عًیای تزؽتٍ ي اکغتزيد ؽذٌ کاَؼ یافت.َمچىیه عطًح عزمی تزیحايی د

(. وتایج حاصل اس ایه تحقیق وؾان داد کٍ افشيدن داوٍ p <05/0داری داؽت)حايی داوٍ عًیا در مفایغٍ تا ؽاَذ کاَؼ معىی

عملکزد جًجٍ َای گًؽتی گزدیذ . عًیای تزؽتٍ ؽذٌ  یا اکغتزيد ؽذٌ تٍ جیزٌ عثة تُثًد
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 مقذمٍ     

هٌبثغهْوتشیياصیىیسَیبحبضش وٌجبلِحبلدسٍجَدی وِثب

  داًِاصاستفبدُثشایاست گشایصعیَسجیشُدسپشٍتئیٌی

چشثی ٍسَیبوٌجبلِثشایجبیگضیٌیػٌَاىثِپشچشةسَیبی

 MacIsaac et al, 2005استیبفتِعیَسافضایصدسخَسان

and lesson et al,1987) دسصذ  18-22(. داًِ سَیب حبٍی

دسصذ  88دسصذ پشٍتئیي خبم ثب لبثلیت ّضن  38تب  35چشثی ٍ 

(.اص سَیی دیگش داًِ سَیبی خبم حبٍی 1370,ثبضذ)پَسضبهی

الیگَسبوبسیذّبی غیش لبثل ّضن  ای ٍفبوتَسّبی ضذ تغزیِ

 ,Chon et alدّذ)ثبصدُ خَسان سا وبّص هیاست وِ

(.استفبدُ اص داًِ سَیبی خبم دس جیشُ ّبی عیَس ثؼلت هَاسد 1990

بل آى روش ضذُ سجت تبهیي ًطذى احتیبجبت پشًذگبى ٍ ثذًج

-وبّص ػولىشد هی ضَد. داًِ وبهل سَیب وِ فشآٍسی ضذُ هی

وطی ٍ گٌجبًذى هىول تَاًذ ثب ّذف حزف ّضیٌِ سٍغي

پشٍتئیٌی، جبیگضیي وٌجبلِ سَیب ٍ سٍغي ضَد 

(Monari,1994) ّذف اصلی ّوِ سٍش ّبی فشآٍسی ،ایجبد.

یه هحصَل یىٌَاختی است وِ حبٍی ووتشیي همذاس ػَاهل 

ثْتشیي ویفیت پشٍتئیي ٍ ثیطتشیي همذاس سٍغي لبثل ثبصداسًذُ ، 

استفبدُ ثبضذ،فشآٍسی ،لبثلیت  دستشسی چشثی ٍ پشٍتئیي لَثیبّب سا 

ثْجَد ثخطیذُ ٍ اسصش غزایی آًْب سا افضایص هی دّذ.حشاست ون 

یب صیبد ثبػث وبّص همذاس اًشطیِ حجَثبت ضذُ ٍ لبثلیت ّضن 

جَثبت خبم ثیطتش است. هَاد هغزی دس حجَثبت فشآٍسی ضذُ اص ح

فشآٍسی سَیب ، ثشضتِ وشدى است ّبییىی اص سٍش
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The aim of this research was to investigate the effect of different levels of roasted and extruded 

soybeans on yield, carcass efficiencies and blood lipids of broiler chickens. The experiment was 

conducted in a completely randomized design using 240 male Ross 308 broilers for 42 The day 

was performed in 5 experimental groups and 4 replications. Experimental groups including diets 

containing soybean meal, levels of 8 and 12% of roasted soybeans and 8% and 12% of extruded 

soybeans in the diet were designed. Chicks were fed balanced diets based recommends of the 

Ross 308 strain guide and had free access to water and feed. At the end of each feeding period 

(10, 24 and 42 days), weight gain and feed intake were measured and feed conversion ratio 

measured. At the end of the post-weighing period, serum levels of cholesterol, triglycerides, 

LDL and HDL were measured by blood sampling of 5 cc from the wing vein and after 

slaughter, the composition of chicken carcass components was examined. Analysis of the data 

showed that the experimental group containing 12% of roasted soybeans caused a significant 

decrease in feed intake during the growing and final period and a significant increase in 

overweight during the growing period. During the growing period, with increasing the 

percentage of roasted soybeans from 8% to 12%, the feed conversion ratio decreased 

significantly.The relative weight of the pancreas decreased significantly in treatments containing 

roasted and extruded soybeans.Also, serum levels of triglyceride, LDL and cholesterol in 

treatments containing soybeans were significantly reduced in comparison with the control (p 

<0.05). The results of this study showed that the addition of roasted or extruded soybeans to the 

diet improved  performance of broilers. 
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(Sell,1984 ّوچٌیي.)ػَاهلضذُاوستشٍدپشچشةسَیبی

تشیپسیي،ویوَتشیپسیي،ّبیثبصداسًذُجولِای اصتغزیِضذ

ٍلیپَاوسیلیپبصّبآلشطیه،ػَاهل ٍآصاٍسُّب،فیتَّوبگلَتٌیي

 ,MacIsaac et al)یبثذهیوبّصدسصذ85تبطًبصّب، سا 

تب  0ثش افضایص ٍصى اص  داًِ سَیب  ّبی حبٍی ش گشٍُیبث. ت(2005

اص  ُاستفبدسٍصگی سا هطبثِ گشٍُ فبلذ داًِ سَیب گضاسش وشدًذ 28

 6دسٍصىافضایصثبػثدسصذ15سغحدسپشچشةسَیبی

هیضاىثِپشچشةاصسَیبیاستفبدُگضاسش ضذوِ ٍّفتگی ضذ

جیشُدسٍصىثبػث وبّصپبیبًی ٍآغبصیيجیشُدسدسصذ30

حشاستسَیبی (MacIsaac et al, 2005) .ضذآغبصیي

15حبٍیآغبصیيجیشُاصوِعیَسیسٍصگی 21دسدیذُ

هصشفثَدًذ،وشدُاستفبدُحشاست دیذُسَیبیدسصذ

ثبهمبیسِدسثیطتشیافضایص ٍصىًتیجِدس ٍثیطتشخَسان

ّذف آصهبیص  .(MacIsaac et al, 2005داضتٌذ)ضبّذگشٍُ

حبضش ثشسسی اثش سغَح هختلف داًِ سَیبی ثشضتِ ضذُ ٍ 

بی لیپیذّبی ّ اوستشٍد ضذُ ثش ػولىشد ، ساًذهبى  اجضا لاضِ ٍ

خًَی جَجِ ّبی ًشگَضتی یَد. 

 

 کارمًاد ي ريػ    

 طزح آسمایؾی ي اوذاسٌ گیزی َا:-

 20ثِ  308لغؼِ جَجِ خشٍس گَضتی یىشٍصُ سَیِ ساس  240  

گشم تمسین ضذًذ.  46ای ثب هیبًگیي ٍصًی لغؼِ  12گشٍُ
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 ريسگی(0-10ل دَىذٌ جیزٌ َای آسمایؾی در ديرٌ آغاسیه )( اجشاء تؾکی1جذيل )
 

 

 

 م گر هيلي 50گرم؛ آّي،  هيلي 100گرم؛ سَلفات هس،  هيلي1گرم؛ يد،  هيلي 2/0گرم؛ سلٌيَم )سلٌات سدين(،  هيلي 100هقادير بِ ازاي ّر كيلَگرم جيرُ حاٍي: سَلفات هٌگٌس، 1
گرم؛  هيلي K3 ،2ٍيتاهييالوللي؛ ٍاحد بيي E، 121الوللي؛ ٍيتاهيي ٍاحد بيي 2300الوللي؛ كَلِ كلسيفرٍل،  ٍاحد بيي A ،11000هقادير بِ ازاي ّر كيلَگرم جيرُ حاٍي: ٍيتاهيي 2

گرم؛  هيلي 040گرم؛ كَليي كلرايد،  هيلي 4گرم؛ پيرٍدٍكسيي،  هيلي 03/0بيَتيي، گرم هيلي 1گرم؛ اسيد فَليك،  هيلي 4گرم؛ ريبَفلاٍيي؛  هيلي 4گرم؛ تياهيي، هيلي B12، 02/0ٍيتاهيي 

گرم؛ هي باشد هيلي 125/0اتَكسي كَئيي، 

 

تزکیثات جیزٌ َای 

 غذایی

 جیشُ ضبّذ

 

% 8شُ حبٍی جی

داًِ سَیبی 

 ثشضتِ ضذُ

% 12جیشُ حبٍی

داًِ سَیبی ثشضتِ 

 ضذُ 

% 8جیشُ حبٍی 

داًِ سَیبی  

 اوستشٍد ضذُ

%دا12ًِجیشُ حبٍی 

سَیبی اوستشٍد 

 ضذُ 

 

 رست

 دسصذ(44) وٌجبلِ سَیب

 داًِ سَیبی ثشضتِ

 سٍغي سَیب

 دی ولسین فسفبت

 پَدس صذف

 هبسِ
هىول هؼذًی1 

هىول ٍیتبهیٌی2 

 ذداسًوه ی

 هتیًَیي -ال-دی

 لیضیي -ال

 ول

99/54 

69/38 

0 

93/1 

71/1 

33/1 

0 

25/0 

25/0 

25/0 

34/0 

26/0 

100 

12/56 

18/31 

8 

0 

72/1 

33/1 

3/0 

25/0 

25/0 

25/0 

34/0 

26/0 

100 

09/56 

04/31 

12 

0 

72/1 

33/1 

36/0 

25/0 

25/0 

25/0 

44/0 

27/0 

100 

12/56 

18/31 

8 

0 

72/1 

33/1 

3/0 

25/0 

25/0 

25/0 

34/0 

26/0 

100 

09/56 

04/31 

12 

0 

72/1 

33/1 

36/0 

25/0 

25/0 

25/0 

44/0 

27/0 

100 

      تشویجبت هحبسجِ ضذُ

اًشطی

 (kcal/kgهتبثَلیسوی)

 پشٍتئیي خبم )%(

 چشثی خبم )%(

 اسیذ لیٌَلئیه )%(

 ولسین)%(

 فسفش غیش فیتبتِ)%(

 سذین )%(

 لیضیي)%(

 هتیًَیي+سیستئیي )%(

2900 

137/22  

39/2 

36/1 

00/1 

47/0 

11/0 

37/1 

028/1 

2900 

137/22  

82/3 

13/2 

00/1 

47/0 

11/0 

37/1 

028/1 

2900 

137/22  

81/3 

13/2 

00/1 

47/0 

11/0 

37/1 

128/1 

2900 

137/22    

42/4 

45/2 

00/1 

47/0 

11/0 

37/1 

028/1 

2900 

137/22  

41/4 

45/2 

00/1 

47/0 

11/0 

37/1 

128/1 
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 4گشٍُ آصهبیطی ٍ  5آصهبیص دس لبلت عشح وبهلاً تصبدفی ثب 

ّبی سٍص ثَد. جیش42ُتىشاس اًجبم ضذُ ٍ عَل دٍسُ آصهبیطی 

ثب هحتَی اًشطی )2007 (308یِ ساس غزایی هغبثك پیطٌْبدات سَ

سٍصگی  25-42ٍ 11-24، 0-10ّبی ٍ پشٍتئیي یىسبى ثشای دٍسُ

تْیِ گشدیذ.اجضاءتطىیل دٌّذُ جیشُ ّبی آصهبیطی ٍ تشویت 

آهذُ است. اص سٍص اٍل آة ٍ خَسان  2،1ٍ3ضیویبیی دس جذاٍل

 23ّب لشاس دادُ ضذ ٍ ثشًبهِ سٍضٌبیی ثِ عَس آصاد دس اختیبس جَجِ

سبػت تبسیىی اػوبل گشدیذ؛ دهبی سبلي ًیض  1سبػت سٍضٌبیی ٍ 

دسجِ سبًتیگشاد دس عَل دٍسُ تٌظین  22تب  32دس داهٌِ حشاستی 

دسجِ سبًتیگشاد اص دهبی سٍص  5/2ضذ عَسی وِ ّش ّفتِ ثویضاى 

ضبّذ )ثشاسبس ( 1اٍل وبستِ ضذ . گشٍُ ّبی آصهبیطی ضبهل: )

% داًِ 12 (3) ًِ سَیب ثشضتِ ضذُ؛% دا8 (2رست ٍ وٌجبلِ سَیب(؛ )

% داًِ 12( 5% داًِ سَیب اوستشٍد ضذُ )8( 4سَیب ثشضتِ ضذُ ،)

 سَیب اوستشٍد ضذُ ثَدًذ.

دس ایي آصهبیص اص داًِ سَیبی سَیِ ٍیلیبهض وِ ثب تىٌیه ثشضتِ 

وشدى یب اوستشٍد وشدى فشآٍسی ضذُ استفبدُ گشدیذ. داًِ سَیبی 

ثبًیِ  ٍاص  20ِ سبًتیگشاد ثِ هذت دسج 90ثشضتِ ضذُ دس حشاست 

 170ضشوت تْشاى داًِ  ٍ داًِ سَیبی اوستشٍد ضذُ دس حشاست 

ثبًیِ  ٍ اص یه ضشوت خَسان دام  90دسجِ سبًتیگشاد ثِ هذت  

ثبلیوبًذُ ٍ وطی  ٍصى دس استبى خشاسبى سضَی  تْیِ گشدیذ.

 42ٍ  24، 10ی )دٍسُ آصهبیطّش  اًتْبیخَسان اص ّش پي دس 

پشًذگبى دس پبیبى ّش دٍسُ ٍ دس سبػت . ضذگیشی  اًذاصُ( یسٍصگ

هطخصی ٍصى وطی ٍ همذاس خَسان هصشفی ٍ ضشیت تجذیل 

غزایی ثب هحبسجِ ٍصى تلفبت تؼییي ضذ.لجل اص تَصیي ثِ هٌظَس 

سبػت گشسٌگی تحویل ضذ. 4ایجبد یىٌَاختی ًسجی ثِ پشًذگبى 

پسگَاسشبُدستگتخلیِ هحتَایهٌظَسثِسٍصگی42دساًتْبی

ثًِضدیهجَجِدٍ لغؼِتىشاسّشاصگشسٌگی،سبػت 8اص

اصاستفبدُسپس ثبگشدیذ،تَصیيتىشاسّوبىٍصًیهیبًگیي

سی سی 5ثِ هیضاى خَىًوًَِثبلصیشٍسیذاصاستشیلسشًگ

 (101سیگوب )هذلسبًتشیفیَطثبخَىّبیًوًَِسشمضذگشفتِ

سشم.گشدیذجذاسبصیدلیمِ 5هذت ِث ٍدلیمِدسدٍس3000ثب

دسجِ 20هٌْبیثشٍدتدس ٍهٌتملهیىشٍتیَة ّبداخلخَى

جْتضذُگشفتِسشم ّبیًوًَِ .ضذًذًگْذاسیسبًتیگشاد

HDL  ٍLDL،  تشی گلیسشیذ،ولستشٍلسشهیسغَحتؼییي

ثب  ٍ( A15 Biosystems, Spain)اتَآًبلایضس دستگبُ ثب

 اختصبصی )پبسس آصهَى( ثشای ّش وذام اصّبی  استفبدُ اص ویت

 (HDL ٍVLDLگلیسشیذ، ولستشٍل،  ّبی خًَی )تشی فشاسٌجِ

.ضذ استفبدُ
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 ريسگی(11-24( اجشاء تؾکیل دَىذٌ جیزٌ َای آسمایؾی در ديرٌ رؽذ )2جذيل )

 جیشُ ضبّذ تشویجبت جیشُ ّبی غزایی

 

% 8جیشُ حبٍی 

داًِ سَیبی ثشضتِ 

 ضذُ

% داًِ 12جیشُ حبٍی

 سَیبی ثشضتِ ضذُ 

% داًِ 8جیشُ حبٍی 

سَیبی اوستشٍد 

 ضذُ ضذُ

%داًِ 12جیشُ حبٍی 

 سَیبی اوستشٍد ضذُ 

 رست
 دسصذ (44) وٌجبلِ سَیب

 داًِ سَیبی ثشضتِ

 سٍغي سَیب

 دی ولسین فسفبت

 پَدس صذف

 هبسِ
هىول هؼذًی1 

هىول ٍیتبهیٌی2 

 ًوه یذداس

 هتیًَیي -ال-دی

 يلیضی -ال

 ول

83/59 

82/34 

0 

75/1 

43/1 

09/1 

0 

25/0 

25/0 

25/0 

23/0 

09/0 

100 

41/60 

42/27 

  8 

0 

44/1 

09/1 

57/0 

25/0 

25/0 

25/0 

23/0 

1/0 

100 

  39/60 

30/27 

  12 

0 

44/1 

09/1 

62/0 

25/0 

25/0 

25/0 

33/0 

1/0 

100 

41/60 

42/27 

  8 

0 

44/1 

09/1 

57/0 

25/0 

25/0 

25/0 

23/0 

1/0 

100 

97/57 

30/27 

  12 

0 

44/1 

09/1 

62/0 

25/0 

25/0 

25/0 

33/0 

1/0 

100 

      تشویجبت هحبسجِ ضذُ

 (kcal/kgهتبثَلیسوی)اًشطی

 پشٍتئیي خبم )%(

 چشثی خبم )%(

 اسیذ لیٌَلئیه )%(

 ولسین)%(

 فسفش غیش فیتبتِ)%(

 سذین )%(

 لیضیي)%(

 هتیًَیي+سیستئیي )%(

2950  

62/20 

55/2 

45/1 

84/0 

42/0 

11/0 

16/1 

89/0

 

2950 

62/20 

95/3 

21/2 

84/0 

42/0 

11/0 

16/1 

89/0 

 

 

2950 

62/20 

95/3 

21/2 

84/0 

42/0 

11/0 

16/1 

98/0 

 

 

2950 

62/20 

55/4 

53/2 

84/0 

42/0 

11/0 

16/1 

89/0 

 

 

2950 

62/20 

55/4 

53/2 

84/0 

42/0 

11/0 

16/1 

98/0 

 

 
 گرم  هيلي 50گرم؛ آّي،  هيلي 100گرم؛ سَلفات هس،  هيلي1گرم؛ يد،  هيلي 2/0گرم؛ سلٌيَم )سلٌات سدين(،  هيلي 100س، هقادير بِ ازاي ّر كيلَگرم جيرُ حاٍي: سَلفات هٌگ1ٌ
گرم؛  هيلي K3 ،2يٍيتاهيالوللي؛ ٍاحد بيي E، 121الوللي؛ ٍيتاهيي ٍاحد بيي 2300الوللي؛ كَلِ كلسيفرٍل،  ٍاحد بيي A ،11000هقادير بِ ازاي ّر كيلَگرم جيرُ حاٍي: ٍيتاهيي 2

گرم؛  هيلي 040گرم؛ كَليي كلرايد،  هيلي 4گرم؛ پيرٍدٍكسيي،  هيلي 03/0بيَتيي، گرم هيلي 1گرم؛ اسيد فَليك،  هيلي 4گرم؛ ريبَفلاٍيي؛  هيلي 4گرم؛ تياهيي، هيلي B12، 02/0ٍيتاهيي 

گرم؛ هي باشد هيلي 125/0اتَكسي كَئيي، 
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 ريسگی(25-42َای آسمایؾی در ديرٌ پایاوی ) ( اجشاء تؾکیل دَىذٌ جیز3ٌجذيل )

تزکیثات جیزٌ َای 

 غذایی

 جیشُ ضبّذ

 

% 8جیشُ حبٍی 

داًِ سَیبی ثشضتِ 

 ضذُ

% داًِ 12جیشُ حبٍی

 سَیبی ثشضتِ ضذُ 

% 8جیشُ حبٍی 

داًِ سَیبی 

 اوستشٍد ضذُ

%داًِ 12جیشُ حبٍی 

 سَیبی اوستشٍد ضذُ 

 رست
دسصذ(44) کىجالٍ عًیا

 داًِ سَیبی 

 ٍغي سَیبس

 دی ولسین فسفبت

 پَدس صذف

 هبسِ
هىول هؼذًی1 

هىول ٍیتبهیٌی2 

 ًوه یذداس

 هتیًَیي -ال-دی

 لیضیي -ال

 ول

92/61 

67/32 

0 

12/2 

31/1 

06/1 

0 

25/0 

25/0 

25/0 

17/0 

0 

100 

65/63 

06/25 

8 

0 

31/1 

06/1 

001/0 

25/0 

25/0 

25/0 

16/0 

0 

100 

63/63 

95/24 

12 

0 

31/1 

06/1 

005/0 

25/0 

25/0 

25/0 

25/0 

0 

100 

24/61 

88/21 

8 

0 

32/1 

05/1 

6/1 

25/0 

25/0 

25/0 

16/0 

0 

100 

22/61 

77/21 

12 

0 

33/1 

05/1 

64/1 

25/0 

25/0 

25/0 

25/0 

0 

100 

      تشویجبت هحبسجِ ضذُ

 (kcal/kgهتبثَلیسوی)اًشطی

 پشٍتئیي خبم )%(

 چشثی خبم )%(

 اسیذ لیٌَلئیه )%(

 ولسین)%(

 تِ)%(فسفش غیش فیتب

 سذین )%(

 لیضیي)%(

 هتیًَیي+سیستئیي )%(

3000 

73/19 

61/2 

49/1 

79/0 

39/0 

11/0 

03/1 

80/0 

3000 

73/19 

05/4 

27/2 

79/0 

39/0 

11/0 

03/1 

80/0 

3000 

73/19 

05/4 

27/2 

79/0 

39/0 

11/0 

03/1 

88/0 

3000 

73/19 

66/4 

59/2 

79/0 

39/0 

11/0 

03/1 

80/0 

3000 

73/19 

66/4 

59/2 

79/0 

39/0 

11/0 

03/1 

88/0 
 گرم  هيلي 50گرم؛ آّي،  هيلي 100گرم؛ سَلفات هس،  هيلي1گرم؛ يد،  هيلي 2/0گرم؛ سلٌيَم )سلٌات سدين(،  هيلي 100هقادير بِ ازاي ّر كيلَگرم جيرُ حاٍي: سَلفات هٌگٌس، 1
گرم؛  هيلي K3 ،2ٍيتاهييالوللي؛ ٍاحد بيي E، 121الوللي؛ ٍيتاهيي ٍاحد بيي 2300لسيفرٍل، الوللي؛ كَلِ ك ٍاحد بيي A ،11000هقادير بِ ازاي ّر كيلَگرم جيرُ حاٍي: ٍيتاهيي 2

گرم؛  هيلي 040گرم؛ كَليي كلرايد،  هيلي 4گرم؛ پيرٍدٍكسيي،  هيلي 03/0بيَتيي، گرم هيلي 1گرم؛ اسيد فَليك،  هيلي 4گرم؛ ريبَفلاٍيي؛  هيلي 4گرم؛ تياهيي، هيلي B12، 02/0ٍيتاهيي 

گرم؛ هي باشد هيلي 125/0تَكسي كَئيي، ا
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 تعییه راوذمان اجشا لاؽٍ-

 ٍاحد ّر از گَشتي ًر  جَجِ قطعِ 2رٍزگي 42سيدر 

بَدًسديكگرٍُآىهياًگييبًِظر ٍزًيازكِ آزهايشي

گردىدٍم ٍاٍلهْرُبييًاحيِازكشتارشد.كشتارتَزيي ٍ

قلب،ٍ شد خارجبدىازاحشاء ٍسپس اهعاگرفت.صَرت

آهادُلاشِّوچٌيي ٍزىگرديد.تَزيي ٍجداٍسٌگداىكبد

 ٍجدالاشِازسيٌِ ٍراىبال،اداهِدر ٍگيرياًدازُطبخ

يكدقتبا ٍديجيتالترازٍيباّا تَزييكليِشد.تَزيي

  .شداًجامّسارم

 آسمایؼَای  تجشیٍ تحلیل دادٌ-

تکرارچْار ٍگرٍُپٌج بايتصادفكاهلاًطرحقالب درآزهايش

هشتتاصپس.دادُ ّبگرفتتکرار اًجامّراي در قطعِ 12 ٍ

ٍ  هٌتمل 1/9ًسخِ SASاوسل  ثِ ًشم الضاس افضاسًشمدسسبصی

داهٌِ چٌذآصهَىثبهیبًگیي ّبهمبیسِ ٍآهبسیتجضیِ ٍ تحلیل

بِآىآهاريهدل ٍّاي  تجسيِ تحليل دادُ.ضذ اًجبمداًىيای

 :بَدزيرشرح

Yij = μ+ Ti +eij 
هياًگييμ،آزهايشيگرٍُاثرTiآزهايشيخطايeijآى  دركِ

 باشد.هي  ٍابستِهتغير ؛Yij،ٍابستِهتغيركل

 

 وتایج    

 صفات عملکزد رؽذ-

جیشُ ّبی حبٍی  استفبدُ اصدّذ وِ ًطبى هیایي هغبلؼِ  ًتبیج

همذاس ثش ستشٍد ضذُ ی ثشضتِ  یب اوداًِ سَیبهختلف  سغَح

اثش ٍ ول دٍسُ  دس دٍسُ آغبصیيافضایص ٍصى ٍ هصشف خَسان 

-اثش هؼٌی . اهب دس دٍسُ سضذ ٍ پبیبًیداس ًذاضتهؼٌی

 (. 5ٍ  4سد )جذاٍلدا(  P<0/05سی)دا

 
ٍ َا : اثز عطًح مختلف داوٍ عًیای تزؽتٍ ي اکغتزيد ؽذٌ جایگشیه کىجالٍ عًیا تز میاوگیه افشایؼ يسن جًج4جذيل

 در ديرٌ آغاسیه ،رؽذ، پایاوی ي کل ديرٌ آسمایؼ )جًجٍ/گزم(

 

 

 جیشُ ّبی آصهبیطی

 دٍسُ آصهبیص)سٍص(

 دٍسُ آغبصیي

(10-0) 

 دٍسُ سضذ 

(24-11) 

دٍسُ پبیبًی

(42-25) 

ول دٍسُ

(42-1) 

 27/142ab 98/709  b 24/1502 98/2420 ضبّذ

 33/144ab 03/716b 56/1565 15/2446دسصذ داًِ سَیبی ثشضتِ ضذُ  8حبٍی 

a 99/770 a 4/1625 86/2470 33/147 دسصذ داًِ سَیبی ثشضتِ ضذُ 12حبٍی 

 b 28/618 a 75/1699 98/2530 46/122دسصذ داًِ سَیبی اوستشٍد ضذُ 8حبٍی 

 دسصذ داًِ سَیبی اوستشٍد ضذُ 12حبٍی 
SEM

P-Value

29/155 

29/7 

7/0 

 

b 36/612 

46/14 

046/0 

 

ab 41/1578 

31/18 

043/0 

29/2415 

75/21 

36/0 

 

 باشد.( هيP<05/0دار در سطح )ٍجَد حرٍف غير هشابِ در ّر ستَى بياًگر اختلاف هعٌي *

 
 
 

48



 
دسصذ سَیبی ثشضتِ ضذُ ووتشیي  12گشٍُ آصهبیطی حبٍی  

هصشف خَسان دس دٍسُ سضذ ٍ  پبیبًی ٍ ثیطتشیي افضایص ٍصى سا 

دسصذ سَیبی ثشضتِ  8ثجض گشٍُ ضبّذ ٍ   وِ دس دٍسُ سضذ داسد

(  >05/0Pّب داضت. )داسی ثب سبیش گشٍُضذُ، اختلاف هؼٌی

دسصذ سَیبی  12(. افضایص ٍصى دسگشٍُ آصهبیطی 5ٍ  4)جذاٍل

ثشضتِ ضذُ یغَس هحتول ثخبعش افضایص لبثلیت ّضن پشٍتئیي ٍ 

بهیي چشثی داًِ سَیب دس ًتیجِ فشآٍسی اػوبل ضذُ ثَدُ است ٍ ت

هَاد اًشطی ٍ پشٍتئیي سجت  وبّص هصشف خَسان ضذُ است.دس 

% ، 12% ثِ  8دٍسُ سضذ ثب افضایص دسصذ سَیبی ثشضتِ ضذُ اص 

(. 6ضشیت تجذیل خَسان وبّص یبفت)جذٍل 

 

: اثز عطًح مختلف داوٍ عًیای تزؽتٍ ي اکغتزيد ؽذٌ جایگشیه کىجالٍ عًیا تز میاوگیه مصزف خًراک جًجٍ َا 5جذيل

 در ديرٌ َای آسمایؼ )جًجٍ/گزم(
 

 

 جیشُ ّبی آصهبیطی

 ديرٌ آسمایؼ)ريس(

 دٍسُ آغبصیي

(10-0)  

 دٍسُ سضذ

(24-11)  

 دٍسُ پبیبًی

(42-25)  

 ول دٍسُ

(42-1)  

49/21157/1111 ضبّذ a
 

a53/3158 4071 

31/207دسصذ داًِ سَیبی ثشضتِ ضذُ  8حبٍی   
 8/1106 a
 95/2740 b 6/4078  

 96/2051020b 2675c 4073 صذ داًِ سَیبی ثشضتِ ضذُدس 12حبٍی 

26/21207/1135دسصذ داًِ سَیبی اوستشٍد ضذُ  8حبٍی  a 64/2902  b  
 7/4173  

 دسصذ داًِ سَیبی اوستشٍد ضذُ  12حبٍی 
SEM

P-Value 

54/206

09/1

27/0  

1135a

83/8

005/0  

64/2816 b
 

83/24

0002/0  

2/4158

21/35

71/0  

 باشد.( هيP<05/0دار در سطح )رٍف غير هشابِ در ّر ستَى بياًگر اختلاف هعٌيٍجَد ح *

 

: اثز عطًح مختلف داوٍ عًیای تزؽتٍ ي اکغتزيد ؽذٌ جایگشیه کىجالٍ عًیا  تز میاوگیه ضزیة تثذیل غذایی جًجٍ َا 6جذيل

 َای آسمایؼ )جًجٍ/گزم( در ديرٌ

 

 

 جیزٌ َای آسمایؾی

 دٍسُ آصهبیص)سٍص(

سُ آغبصیيدٍ  

(10-0)  

 دٍسُ سضذ

(24-11)  

 دٍسُ پبیبًی

(42-25)  

 ول دٍسُ

(42-1)  

47/1 ضبّذ a 80/1 b
 87/1 a

 68/1 ab

44/1دسصذ داًِ سَیبی ثشضتِ ضذُ  8حبٍی  ab 72/1 bc
 84/1 ab67/1 b

 

1/4ab دسصذ داًِ سَیبی ثشضتِ ضذُ 12حبٍی 
 55/1 c

 78/1 ab
 65/1 b

33/1د ضذُ دسصذ داًِ سَیبی اوستش8ٍحبٍی  b
 83/1 a 71/1 c 65/1 b 

 دسصذ داًِ سَیبی اوستشٍد ضذُ 12حبٍی 
SEM

P-Value

33/1 b
 

017/0

05/0  

85/1 a
 

033/0

004/0  

78/1 b
 

006/0  

0001/0  

72/1 a

027/0

05/0  

 باشد.( هيP<05/0دار در سطح )ٍجَد حرٍف غير هشابِ در ّر ستَى بياًگر اختلاف هعٌي *

 

49



 

یطی دس دٍسُ سضذ ٍ پبیبًی، اص ًظش همذاس ثیي گشٍُ ّبی آصهب

داس هطبّذُ ضذ، ثِ عَسی وِ هصشف خَسان اختلاف هؼٌی

دسصذ سَیبی ثشضتِ ضذُ ثِ جیشُ تَاًست همذاس  12افضٍدى 

 (. 5هصشف سا وبّص دّذ)جذٍل 

 

 راوذمان اجشا لاؽٍ:-

تجضیِ ٍ تحلیل دادُ ّبی هشثَط ثِ صفبت لاضِ ًطبى داد وِ 

ی تبثیش هؼٌب داسی ثش  تشویت اجضاء گشٍّْبی آصهبیط

.ّوچٌیي ٍصى ًسجی لَصالوؼذُ ثِ عَس هؼٌی ( ًذاضتٌذ7لاضِ)جذٍل

(.Pr<0/05()8داسی وبّص یبفت)جذٍل 
  

 ريسگی 42راوذمان ي اجشا لاؽٍ )%( در تزاثز عطًح مختلف داوٍ عًیای تزؽتٍ ي اکغتزيد ؽذٌ جایگشیه کىجالٍ عًیا ( 7جذيل )
 چشثی ثغٌی)%(  وجذ)%(  سیٌِ)%(  ساى)%(   لاضِ)%(  گشٍُ 

 28/5 56/9 37/29 25/26 54/53 ضبّذ

 92/4 81/8 05/30 51/27 27/56 دسصذ داًِ سَیبی ثشضت8ِ

 32/5 26/9 59/29 16/26 75/54 دسصذ سَیبی ثشضتِ 12

22/5 82/8 44/30 84/26 94/54 دسصذسَیبی اوستشٍد ضذُ 8

 70/5 49/9 84/29 30/27 98/55 شٍد ضذُدسصذ سَیبی اوست 12

SEM60/1 84/0 77/0 25/0 51/0 

P-Value 08/0 27/0 13/0 06/0 55/0 
 باشد.( هيP<05/0دار در سطح )ٍجَد حرٍف غير هشابِ در ّر ستَى  بياًگر اختلاف هعٌي *

 

 يسن وغثی لًسالمعذٌ یا براثر سطوح مختلف دانه سویای برشته و اکسترود شذه جایگزین کنجاله سو :8جذيل

 جیشُ ّبی آصهبیطی ٍصى ًسجی لَصالوؼذُ
a.31/0  ضبّذ

ab.29/0  دسصذ داًِ سَیبی ثشضت8ِ
c.25/0  دسصذ سَیبی ثشضتِ 12
bc 26/0  دسصذسَیبی اوستشٍد ضذُ 8

c 23/0  دسصذ سَیبی اوستشٍد ضذُ 12

7/0 SEM

007/0 P-Value 

 باشد.( هيP<05/0دار در سطح )ر ستَى بياًگر اختلاف هعٌيٍجَد حرٍف غير هشابِ در ّ *

 لیپیذ َای خًوی-   

گلیسشیذ،ولستشٍل ٍ لیپَپشٍتئیي گشٍُ ّبی آصهبیطی ثش سٍی تشی 

(. ثب جبیگضیي P<0/05داس داضتٌذ)ّبی ثب داًسیتِ پبییي تبثیش هؼٌی

ضذى داًِ سَیبی ثشضتِ ضذُ ٍاوستشٍد ضذُ ثب وٌجبلِ سَیب سًٍذ 

ولستشٍل، تشی گلیسیشیذ ٍ لیپَپشٍتئیي ّبی ثب داًسیتِ پبییي   وبّص

خَى هطبّذُ گشدیذ ٍ اص لحبػ آهبسی ایي وبّص هؼٌی داس ثَد. 

( ًطبى هی دّذ وِ سغَح هختلف 9دادُ ّبی هَجَد دس جذٍل)

دسصذ( ثش لیپَپشٍتئیي ّبی ثب داًسیتِ پبییي ٍ 12ٍ8داًِ سَیب)

ی داسی سا ًطبى دادُ است ولستشٍل  ٍ تشی گلیسیشیذ اثش هؼٌ

(P<0/05ثب افضایص سغح ٍ ) ِداًِ سَیب  وبّص ثیطتشی داضت

است . اختلاف هیضاى غلظت لیپَپشٍتئیي ّبی ثب داًسیتِ ثبلا هؼٌی 

 داس ًجَدُ است. 
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 گزم /دعی لیتز(عزم خًن )میلیمیاوگیه غلظت فاکتًر َای  اثر سطوح مختلف دانه سویای برشته و اکسترود شذه جایگزین کنجاله سویا بر: 9جذيل

 تشی گلیسشیذ ولستشٍل LDL HDL سغح داًِ سَیب

 a 87/8506/82 a 38/146 a 13/143 صفش

 ab 87/64 25/86 ab 13/119 ab 25/109دسصذ داًِ سَیب  ثشضتِ ضذُ 8

 bc 62/55 88/88 b 56/104 bc 13/81دسصذ داًِ سَیب  ثشضتِ ضذ12ُ

 bc 5/565/80 b105 c 5/75 ستشٍد ضذُدسصذ داًِ سَیب او 8

c25/36 37/68 b25/101c 75/74 دسصذ داًِ سَیب اوستشٍد ضذُ 12
SEM93/3 81/2 25/5 16/5 

P-Value 0.01 24/0 001/0 0.06 
 باشد.( هيP<05/0دار در سطح )ٍجَد حرٍف غير هشابِ در ّر ستَى بياًگر اختلاف هعٌي *

 تحث    

 صفات عملکزد رؽذ-

 12، گشٍُ آصهبیطی حبٍی   دّذ وًِطبى هیایي آصهبیص  ًتبیج

دسصذ سَیبی ثشضتِ ضذُ دس دٍسُ سضذ ثیطتشیي افضایص ٍصى ٍ 

(. 5ٍ  4(  )جذاٍل>05/0Pووتشیي هصشف خَسان  سا داضت )

% ، 12% ثِ  8دس دٍسُ سضذ ثب افضایص دسصذ سَیبی ثشضتِ ضذُ اص 

ثب تحمیك  ًتیجِ ایي (.6ضشیت تجذیل خَسان وبّص یبفت)جذٍل 

هغبثمت داسد وِ دس آى  2000هه ًیَى دس سبل  ّویلتَى ٍ 

افضایص سغح داًِ  ضشیت تجذیل غزایی ثب ٍ هصشف خَسان

.دس دٍسُ سضذ ، داسی وبّص یبفتعَس هؼٌیِ ث ی ثشضتِ ضذُ سَیب

دسصذ سَیبی ثشضتِ ضذُ، ثیطتشیي  12گشٍُ آصهبیطی حبٍی 

ّبی حبٍی آغبصیي ٍپبیبًی ، گشٍُ افضایص ٍصى داضت  ٍ دس دٍسُ

داًِ اوستشٍد، ثب گشٍُ ضبّذ اص ًظش ضشیت تجذیل خَسان 

 2002داسی داسًذ. سَثَح ٍ ّوىبساى دس سبل اختلاف هؼٌی

گضاسش وشدًذ جبیگضیٌی وٌجبلِ سَیب ٍ چشثی عیَس ثب داًِ سَیب 

ّبی ّن اًشطی ٍ ّن پشٍتئیي، افضایص ٍصى ثذى ٍ ثبصدُ دس جیشُ

دسصذ ثْجَد  5/5ٍ  5/2ّبی گَضتی سا ثِ تشتیت جَجِ خَسان

ثبػثدسصذ15سغحدسپشچشةاص سَیبیاستفبدُ دّذ .هی

اصسَیبیاستفبدُگضاسش ضذوِ ٍّفتگی ضذ 6دسٍصىافضایص

ثبػث پبیبًی ٍآغبصیيجیشُدسدسصذ30هیضاىثِپشچشة

 .(Papadopoulos  Vandores , 1988ضذ)ٍصىوبّص

حشاست سَیبیدسصذ15حبٍیآغبصیيجیشُاصوِسیعیَ

ثیطتشخَسانهصشفثَدًذ،وشدُاستفبدُسٍصگی 21دیذُ دس

ضبّذگشٍُثبهمبیسِدسثیطتشیافضایص ٍصىًتیجِدسٍ

ثشتشی تصَس هی ضَد .(MacIsaac et al, 2005داضتٌذ)

ػول آٍسی ثِ ػلت  ، ّبی حبٍی  داًِ سَیبی فشآٍسی ضذُگشٍُ

ّبی پشٍتئیٌی ٍچشثی سَیب افضایص لبثلیت ّضن ثخص ًٍِ سَیب دا

اثمبء  ًطبى داد وِ فشآٍسی سَیب، 1994دس سبل ٍایضهي ثبضذ.

بفشهي ّ-آًذسسَى ّوچٌیي .ثخطذّب ثْجَد هیجَجِ ًیتشٍطى سا دس

هطبّذُ وشدًذ وِ ثب فشآٍسی سَیب،  1992ٍّوىبساى  دس سبل

د دس آگًَجیبسسذ.دسصذ هی 83ثِ 65لبثلیت ّضن هتیًَیي آى اص 

فشآیٌذ ضذُ سَیبی ًطبى داد وِ لبثلیت ّضن اًشطی  2000سبل

دس 3850) افضایص هی یبثذ سٍصگی 15 ًسجت ثِ سٍصگی 53دسسي 

ثٌبثشایي سغح  .ویلَوبلشی ثش ویلَگشم هبدُ خطه( 3250همبثل

فضایص اعیَس تَاًذ ثب ثبلاسفتي سيداًِ سَیب دس جیشُ هی

سغحافضایص. (Hamilton,and McNiven, 2000یبثذ)

عَسثِ  دسصذ 20تب سغحجیشُدسضذُآٍسیػولسَیبیداًِ

ٍخَسانهصشفسضذ،وبّصافضایصثبػثداسیهؼٌی

 Sepehri Moghaddam etضذ)غزاییتجذیلضشیت

al,2008)پشچشةسَیبیدسصذ 15تب  5سغَح. افضٍدى
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ضشیتٍصى،ایصافضثْجَدثب آًضین هَجتّوشاُضذُاوستشٍد

گَضتیّبیجَجِدسلاضٍِػولىشدغزاییتجذیل

 دس ایي آصهبیص.(Nasiri Mogadam et al,2011ضَد)

 12افضایص سغح داًِ سَیبی ثشضتِ  یب اوستشٍد ضذُ تب سغح 

 دسصذ ػولىشد پشًذگبى ثْجَد  یبفت.

 راوذمان اجشا لاؽٍ-   

طی ثش ّبی آصهبیًتبیج ایي آصهبیص حبوی اص ػذم تبثیشگشٍُ

ًطبى داد  1991ساًذهبى ٍ اجضا لاضِ ثَد.  وَآساًتلی دس سبل 

% جیشُ سا داًِ سَیبی فشآیٌذ ضذُ تطىیل دّذ، دس 10ٌّگبهی وِ 

ثِ ضَد.دسصذ ثْجَد حبصل هی 3ّبی گَضتی هحصَل لاضِ جَجِ

ّبی سسذ ثب تَجِ ثِ فشآٍسی سَیب ٍ اص ثیي سفتي ثبصداسًذًُظش هی

لبثلیت ّضن پشٍتئیي، دس ًْبیت هتیًَیي  هَجَد دس آى ٍ ثْجَد

تَاًذ دس سبختبس تشیپسیي ٍاسد ضذُ ٍ اص فؼبلیت ثیص اص حذ هی

 لَصالوؼذُ جلَگیشی وٌذ. 

 لیپیذ َای خًوی-   

جبیگضیي ضذى داًِ سَیبی ثشضتِ ضذُ ٍ اوستشٍد ضذُ ثب وٌجبلِ 

سَیب سجت وبّص ولستشٍل، تشی گلیسیشیذ ٍ لیپَپشٍتئیي ّبی ثب 

گضاسش ًتبیجثبًتبیجایي(. >05/0P) ِ پبییي خَى گشدیذداًسیت

آصهبیصایيدس .داسد2008آدسْیٌَا دس سبل تَسظضذُ

 ٍسضذجیشُدسضذُاوستشٍدسَیبیجبیگضیٌیهطخص ضذ وِ

جولِاصخًَیّبیهتبثَلیتثیياختلاف هؼٌی داسیسجت پبیبًی

چشثیصذدسدسصذ 22تب  18حبٍی سَیبداًًِطذ.ولستشٍل

ثبغیشاضجبعچشةاسیذّبیاصثسیبسصیبدیهمبدیشحبٍی ٍاست

ٍلیٌَلئیهغیشاضجبع)اسیذّبی چشةدٍگبًِپیًَذچٌذ

داًِحبٍیوِهی ضَد جیشُ ّبییًتیجِپسثبضذهیلیٌَلٌیه(

سَقغیشاضجبعسوتثِچشة سااسیذّبیالگَیّستٌذ،سَیبی

وبّصساپلاسوبگلیسشٍل-تشی آسیل ٍولستشٍلسغح ٍدادُ 

(.Neoh and Raghavan,2002هی دٌّذ )

 تًصیٍ تزيیجی    

دسصذ سَیبی ثشضتِ ضذُ،  12دس دٍسُ سضذ گشٍُ آصهبیطی حبٍی 

دسصذ داًِ سَیبی  8ٍ دس دٍسُ پبیبًی گشٍُ آصهبیطی حبٍی 

اوستشٍد ضذُ ثیطتشیي افضایص ٍصى ٍ ثْتشیي ضشیت  تجذیل سا 

ٍت هؼٌی داسی دس ػولىشد هطبّذُ ًطذ، ثب تَجِ وِ تفب .داضتٌذ

ٍ  8ًتیجِ گیشی  هی ضَد وِ فشآیٌذ وشدى داًِ سَیب دس سغَح  

دسصذ آصهبیص ضذُ ثْجَدی دس ػولىشد جَجِ ّبی گَضتی  12

ایجبد ًىشد.
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