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جیوهمیزتأث در آردییغذاهاییزهکهور و  یپلت

فزاسنجه پایوشیمیاییبیهابز و جوجهیداتیواکسیداریخون یگوشتیهاگوشت

چكیذُ
جیشُتِ دس کَْس هیَُ هختلف سطَح اص استفادُ اثشات تعییي فشاسٌجِهٌظَس عولكشد، تش آسدی، ٍ پلت غزایی تیَضیویاییّای ّای

ایوٌی پاسخ جَجٍِخَى، گَضت اکسیذاتیَ گَضتیپایذاسی آصهایطیّای تصادفی، کاهلاً طشح پایِ آصهایصتش ایي دس ضذ. اصاًجام

ساس560تعذاد سَیِ گَضتی جَجِ جٌس)308قطعِ دٍ )4تیواس،7تا(،هخلَط دٍس20ُتكشاس سِ دس تكشاس(، ّش دس جَجِ قطعِ

( آغاصیي )1-10پشٍسضی سضذ )س11ٍ-24سٍصگی(، پایاًی ٍ گشدیذ.25-42صگی( استفادُ ضاهل:سٍصگی( آصهایطی جیشُتیواسّای

جیشُ کَْس(، هیَُ تذٍى )آسدی سطَحضاّذ حاٍی آسدی ٍ ضذُ پلت غزایی تحقیق3،6ٍ9ّای ًتایج تَدًذ. کَْس هیَُ دسصذ

جیشُ دس کَْس هیَُ اص استفادُ داد، پلتًطاى هعٌیّای تفاٍت آسدی ٍ فشاسٌجِداسیضذُ غزایی، تثذیل ضشیة تیَضیویاییدس ّای

( تشیخَى هالَىHDLٍLDLگلیسشیذ،کلستشٍل، تَلیذ هیضاى ٍ آب ًگْذاسی ظشفیت ایوٌی، پاسخ صهاىدی(، دس ّایآلذئیذ

رخیشُ جَجِهتفاٍت سیٌِ گَضت هعٌیساصی تفاٍت تشٍص سثة آصهایطی تیواسّای ّوچٌیي ًذاضت. گَضتی دسّای هیضاىداسی

گشدیذ پشٍسش دٍسُ کل دس پشًذگاى تذى صًذُ ٍصى ٍ هصشفی صهاى.(>05/0P)خَساک تِ تَجِ گَضتتا ًگْذاسی هتفاٍت ّای

هیضاى فشیضس، دس صهاىpHسیٌِ ت24ِدس کشدى فشیض اص تعذ هعٌیساعت گشفتصَست قشاس آصهایطی تیواسّای تأثیش تحت داسی

(05/0P<).ُجیش اص پلتاستفادُ تِّای کَْس هیَُ هختلف سطَح حاٍی آسدی ٍ هعٌیضذُ تفاٍت تشٍص سثة آهاسی دسلحاظ داسی

صهاى دس سیٌِ گَضت آصاد اصت تَلیذ صفش،هیضاى ضذ24ٍ48ّای فشیض اص تعذ کَْس(>05/0P)ساعت هیَُ هختلف سطَح افضٍدى .

جیشُ تِ جَجِهخصَصاً پلت گَضتیّای تشیّای ٍ کلستشٍل سطح کاّص ٍ عولكشد تْثَد هَجة ّوچٌیي، گشدیذ. گلیسشیذ

جیشُ دس کَْس هیَُ اص صهاىاستفادُ دس رخیشُّا هتفاٍت )ّای تاعث24ٍ48ساصی ٍ اکسیذاسیَى هاًع ٍساعت(، آصاد اصت کاّص
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هقذهِ   

حیَاًبت ػبیش ثب همبیؼِ دس عیَس گَؿت چشةچشثی اػیذّبی

ثیـتش آى دس اوؼیذاػیَى ٍلَع هیضاى لزا داسد، ثیـتشی اؿجبع غیش

( ّوىبساى،Marcincakاػت لیپیذّب(2008ٍ اوؼیذاػیَى .

وـتبس صهبى اص وِ اػت عیَس كٌؼت دس اكلی هـىلات اص یىی

غزایی اسصؽ ٍ عؼن سفتي ثیي اص ٍ تحلیل ثِ هٌدش ٍ ؿذُ ؿشٍع

هی پیچیذُگَؿت ًؼجتبً پشٍػِ یه لیپیذّب اوؼیذاػیَى ؿَد.

ثب اؿجبع غیش چشة اػیذّبی ثیي ٍاوٌؾ ًتیدِ دس وِ اػت

هٌهَلىَل اوؼیظى سادیىبلّبی تَلیذ ثِ پشاوؼیذّبدش آصاد، ّبی

هی پشاوؼیذاػیَى اٍلیِ هحلَلات ػبیش ثؼیبسٍ تشویجبت ایي ؿَد.

هی ٍ ثَدُ سادیىبلًبپبیذاس تَػظ تغییشتَاًٌذ دػتخَؽ آصاد ّبی

آى ؿىؼتي اص ٍ ؿًَذ تخشیت ثبًَیٍِ تشویجبت ًظیشّب ای

لاوتَى وتَىآلذئیذّب، تَلیّب، اػتشّب ٍ هیّب ثبػثذ وِ ؿًَذ

هی ػشدخبًِ دس رخیشُ صهبى عی گَؿت عؼن تغییش ٍ ؿًَذفؼبد

(Morrissey،ّوىبساى سا1994ٍُ ثشای(. هختلفی ّبی

تؼَیك ثِ یب ٍ گَؿت چشثی اوؼیذاػیَى ؿشٍع اص خلَگیشی

اوؼیذاػیَى وبّؾ ثشای كٌؼت دس داسد. ٍخَد آى اًذاختي

آًتی اص گَؿت هلاوؼیذاىچشثی هیّبی اػتفبدُ وٌَِػی ؿَد

هٌبثغثِ اص اػتفبدُ ػوت ثِ ثیـتشی تلاؽ خبًجی، اثشات ایدبد دلیل

اػتآًتی ؿذُ دادُ ػَق آلی یب عجیؼی ٍخؼشٍی)اوؼیذاًی ًیب

آلیّبیىااوؼیذآًتیاصاػتفبدُ.(1394ّوىبساى، هٌبثغ دسثب
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Effect of Prosopis farcta fruit in pellet and mash diets on blood biochemical parameters and 

meat oxidative stability of broiler chickens. 
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In order to determine, the effects using of different levels of Prosopis farcta fruit in pellet and mash diets,

on performance, blood biochemical parameters, immune response and meat oxidative stability of broiler 

chickens, an experiment was conducted in a completely randomized design. In this experiment 560 Ross-

308 (mixed sex) broiler chickens were used with 7 treatments, 4 replicates (20 chickens per replicate) in 

starter (1 to 10 days old), grower (11 to 24 days old) and finisher (25 to 42 days old) periods. Treatments 

were included: control diet (mash without Prosopis farcta fruit), pelleted and mashed diets containing

levels of 3, 6 and 9% Prosopis farcta fruit. The results of study showed, using of Prosopis farcta fruit in 

pelleted and mashed diets had no a significant difference on FCR, blood biochemical parameters 

(cholesterol, triglyceride, HDL and LDL), immune response, water holding capacity and the amount

production of MDA at different storage times of breast muscle in broiler chickens. Therefore, 

expeimental treatments caused a significant difference on the feed intake and body weight of the birds in 

total period. Due to different holding times of breast muscle in the freezer, the amount of pH was not 

significantly affected by experimental treatments at 24 hours after freezing (P<0.05). The use of pelleted 

and mashed diets containing different levels of Prosopis farcta fruit, statistically caused a significant 

difference on the amount production of free N breast muscle at 0, 24 and 48 hours after freezing. Adding

different levels of Prosopis farcta fruit to pellet diets improved the performance and decreased

cholesterol and triglyceride of broiler chickens. Using of Prosopis farcta fruit in diets at different storage 

times (24 and 48 hours) preventes oxidation and decrease free N and oxidative stability of the breast. 

Key words: Blood Biochemical Parameters, Broiler, Meat Oxidative Stability, Prosopis farcta Fruit. 
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وبّؾگَؿتیّبیخَخِغزاییخیشُ پشاوؼیذاػیَىهَخت

هیآىثذىهختلفّبیثبفتدسلیپیذّب Dongٍ)ؿَدّب

پشٍػَپیغ(.2011ّوىبساى، ػلوی ًبم ثب وَْسن یب وَْس هیَُ

ثَت1ِفشوتب گیبّی تثجیت، لذست ثب لگَم خبًَادُ اص ػبلِ چٌذ ٍ ای

هْن اص گیبُ ایي اػت. خبن دس ًیتشٍطى ثبلای گًًَِؼجتبً ّبیتشیي

اػ ؿَسی ٍ خـىی ثِ ؿَسیهمبٍم ثِ تحول پتبًؼیل اص وِ ت

( اػت ثشخَسداس ّوىبساى،Tokyثبلایی وَْس1992ٍ هیَُ .)

آًتی تشویجبت اصداسای وِ اػت وَئشػتیي خولِ اص اوؼیذاًی

داسًذ ثبلاتشی فٌلی تشویجبت وِ گیبّبًی فلاًٍٍَئیذّبػت. خبًَادُ

آًتی هیفؼبلیت ًـبى ًیض ثیـتشی )اوؼیذاًی ّوىبBaiدٌّذ ساى،ٍ

ّوىبساى،Arumugam؛2010 هغبلؼ2010ٍِ دس سٍی(. ای

خیشُخَخِ دس وَْس هیَُ اص اػتفبدُ ػغح ثْتشیي گَؿتی ّبی

ػغح ػولىشد، ثش هٌفی اثش گشدیذ20ثذٍى پیـٌْبد دسكذ

(Chaudhary،ّوىبساى وَْسن(.2005ٍ گیبُ ػلبسُ افضٍدى

همبدیش خَسهیلی50ٍ75دس ویلَگشم، ثش ٍصىگشم ٍ هلشفی ان

هَؽ دس سا ّوىبساى،ثذى ٍ )دؿتجبى داد وبّؾ ػبلن (.1392ّبی

هی وِ اػت هْوی ػَاهل خولِ اص خَسان هَختهضُ تَاًذ

خَخِ دس خَسان هلشف وبّؾ یب ؿَدافضایؾ گَؿتی ّبی

(Deyoe،ّوىبساى آى1962ٍ هؤثشُ هَاد ٍ گیبّی تشویجبت ّب(.

ػولىشد دس تغییش هَخت چـبیی ٍ ثَیبیی حغ ثش تأثیش عشیك اص

فؼبلیت ثِثشخی عیَس دس فیضیَلَطیىی دػتگبُّبی دس خلَف

تأثیش تحت سا خَسان هلشف هیضاى عشیك ایي اص ٍ ؿذُ گَاسؽ

هی )لشاس عشفی(.Brenes and Rourab،2010دٌّذ هضایبیاص

هذت خَسان فشآٍسی اص عیَسحبكل كٌؼت ثشای پیؾ ّب

هی خَسان فشآٍسی اػت. ؿذُ هَادهـخق احتیبخبت تَاًذ

ت عشیك اص سا فؼبلیتأهغزی ثش خَسانثیش هلشف ثب هشتجظ ّبی

خَسان هلشف خْت سا ووتشی اًشطی پشًذگبى دّذ. تغییش

سؿثشًذهیوبسثِ خْت ثیـتشی اًشطی لزا دس، خَاٌّذذ دػتشع

ّوىبساى،Abdollahi)داؿت ثشدى2013ٍ ثبلا ثشای اهشٍصُ .)

تغزیِ دس هختلف خَساوی هَاد غزایی ثشاسصؽ غلجِ ٍ عیَس

تغزیِ ضذ تشویجبت آىاثشات دس هَخَد فشآٍسیای اص ّبیّب

هی اػتفبدُ ًوَدى پلت ٍ وشدى آػیبة ًظیش ؿَدهختلف

                                           
1 - Prosopis farcta 

ػولىشداثشا(.1375)آرسثبیدبًی، ثش خیشُ وشدى پلت هفیذ ت

اػت ؿذُ گضاسؽ صیبدی هحممیي تَػظ Moritzٍ)عیَس

ّوىبساى،Abdollahi؛2003ّوىبساى، چشثی(.2013ٍ هیضاى

ثِ هٌدش گَؿت دس عؼنثبلا ایدبد ٍ اوؼیذاػیَى ثیـتش ػشػت

وَتبُ صهبى دس هیًبهغلَة پشاوؼیذاػیَىاًذاصُ.ؿَدتش گیشی

هی اًذاصُگَؿت اػبع ثش هبلَىتَاًذ 2)آلذئیذدیگیشی
MDA)

ولؼتشٍل اوؼیذاػیَى اص حبكل هحلَلات یب ٍ(3
COP)اًدبم

( ّوىبساى،Grauگیشد ظبّش(.2001ٍ ثش آة ًگْذاسی ظشفیت

هی اثش تبصُ ّوىبساى،Martens)گزاسدگَؿت ٍ1982)ٍ

ٍ وشاتیي لاوتبت، گلیىَطى، ًظیش غیشعَثِ ATPتشویجبتی س

ّؼتٌذ استجبط دس گَؿت آة ًگْذاسی ظشفیت ثب Offer)هؼتمین

ّوىبساى، اص.(1989ٍ ًبؿی آة ًگْذاسی ظشفیت دس وبّؾ

ٍاػشؿتاػیذیتِ هَخت وِ اػت ٍؿذىای وبسایی سفتي ثیي )اص

پشٍتئیي آة( ثِ اتلبل OfferٍCousins،1992ٍ)لبثلیت )

ًؼـی خوَد ّوىبساى،Honikel)گشددهیپیـشفت وِ(1986ٍ

ًتیدِ فبكلِدس ؿذى وَتبُ ثِ ٍهٌدش ؿذُ هیَفیلاهٌت ؿجىِ ّبی

وبًبل ثِ آة اًتمبل ثشای لاصم ًیشٍی ٍػیلِ ساثذیي تشاٍؽ ّبی

هی ّوىبساى،Offer)ػبصدفشاّن تحمیك(.1989ٍ هٌظَسثِایي

اص اػتفبدُ تأثیش خیشُثشسػی دس وَْس هیَُ هختلف ّبیػغَح

ثِغزا آسدی ٍ ؿذُ پلت آًتییی هٌجغ آلیػٌَاى یب عجیؼی اوؼیذاى

فشاػٌدِ ػولىشد، ٍثش ایوٌی ػیؼتن پبػخ خَى، ثیَؿیویبیی ّبی

خَخِ ػیٌِ گَؿت اوؼیذاتیَ كَستپبیذاسی گَؿتی ّبی

گشفت.

سٍش    ٍ ّاهَاد

خَخ560ِتؼذاد سٍصُگَؿتیلغؼِ ساعیه )هخلَط308ػَیِ

ثِ آصهبیـی،7دٍخٌغ( 4ٍتیوبس ّشلغؼ20ِتىشاس دس خَخِ

دادُتىشاس پبیِاختلبف ثش آصهبیؾ ایي وبهلاًؿذ. تلبدفیعشح

ؿذ. ؿبهل:اًدبم آصهبیـی آسدی-1تیوبسّبی )خیشُ ؿبّذ خیشُ

وَْس(، هیَُ ػغحخیشُ-2ثذٍى حبٍی وَْس،هیَُدسكذ3پلت

ػخیشُ-3 حبٍی پلتخیشُ-4وَْس،هیَُدسكذ3غحآسدی

ػغح ػغحخیشُ-5وَْس،هیَُدسكذ6حبٍی حبٍی 6آسدی

ػغحخیشُ-6وَْس،هیَُدسكذ حبٍی وَْسهیَُدسكذ9پلت

                                           

1 - Malon Di Aldehyde 
2 - Cholesterol Oxidation Production 
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ػغحخیشُ-7ٍ حبٍی ثَدًذ.هیَُدسكذ9آسدی اصوَْس لجل

خیشُ آصهبیـیتٌظین وَْس،ّبی هیَُ ؿیویبیی ثبتشویجبت هغبثك

آًبلیضAOAC(2005ّبیسٍؽ هَسد )خذٍل( گشفتٌذ .(1لشاس

ساعخیشُ ػَیِ ًیبصهٌذی خذاٍل اػبع ثش آصهبیـی 308ّبی

دٍسُثشای(2014) ؿبهلػِ ،سٍصگی(1-10)آغبصیيپشٍسؽ

پبیبًیسٍصگی(11-24)سؿذ گشدیذسٍصگی(42-25)ٍ تٌظین

دفتش2خذٍل) اػبع ثش ػبلي دس خَخِ پشٍسؽ هذیشیت چِ(.

ساع ػَیِ ؿذ2014)308ساٌّوبی اًدبم ػولىشدی.( كفبت

پبیبى دس غزایی تجذیل ضشیت ٍ ثذى ٍصى هلشفی، خَسان ؿبهل

ثِدٍسُ ػبلي تلفبت تَصیي ثب پشٍسؿی هختلف سٍصاًِ،ّبی كَست

ؿ ّوچٌیيذسوَسدثشداسی فشاػٌدِ. اسصیبثی ثیَؿیویبییثشای ّبی

تشی )ولؼتشٍل، لیپَخَى پبییيگلیؼشیذ، داًؼیتِ ثب پشٍتئیي

LDL)ثبلا داًؼیتِ ثب لیپَپشٍتئیي ٍ )(HDL)ػي دس ،)37

ٍسیذ اص ٍ اًتخبة تىشاس ّش اص ًش( )خٌغ پشًذُ لغؼِ یه سٍصگی

خَى ؿذ.ثبل ًوًَِگیشی ػشم اص لختِثخـی اص ثؼذ خَى ّبی

دهبی ثب فشیض دس ٍ خذا ػبًتی-20ؿذى، صهبىدسخِ تب گشاد

فشاػٌدِگیشاًذاصُ ولیِی ؿذ. ًگْذاسی ًظش هَسد ّبی

ویتفشاػٌدِ ووه ثِ عشح ایي دس هغبلؼِ هَسد ّبیّبی

اًذاصُ آصهَى پبسع ؿشوت ؿذ.اػتبًذاسد پبػخگیشی تؼییي خْت

آًتیایوٌی )تیتش ٍَّهَسال گَػفٌذی( لشهض گلجَل ػلیِ ثبدی

پبدتي پبػخ ػيخَخِثشسػی دس لیتشهیلی5/0سٍصگی،28ّب،

گَػفٌذّـتػَػپبًؼیَى لشهض گلجَل ٍیدسكذ اػتشیل

ثِخبلق ؿذُ آًتیػبصی یه غیشثیوبسیػٌَاى ثبلطى ٍسیذ ثِ صا

ؿذپشًذُلغؼِیه تضسیك تىشاس ّش ػپغاص اصّفت. پغ سٍص

پشًذُتضسیك ّوبى ثخَىّباص آهذِگیشی آًتی.ػول ثبدیتیتش

ػلیِتَلیذ اػتفبدSRBCُؿذُ سٍؽاصثب ثِ اًدبمHIهیىشٍتیتش

( اسصیبثی(.Wegmann and Smithies،1996ؿذ ثشای

ویفی ٍ ووی )دسگَؿتكفبت پشٍسؽ دٍسُ 42ػياًتْبی

ّشلغؼِدٍ،(سٍصگی اص ثِتىشاسپشًذُ ًضدیه ٍصًی هیبًگیي ثب

تىشاس احـبء،گشدیذاًتخبةآى ٍ اهؼبء تخلیِ ٍ وـتبس اص ثؼذ .

چپ ػوت دسػیٌِ ػیٌِ، وشدى ّوَطًیضُ اص پغ ٍ خذاػبصی

ػبًتی-20دهبی ؿذ.گشاددسخِ ًگْذاسی فشیضس اداهِدس دس

ػیpHٌِهیضاى ًوًَِ،ثشایگَؿت صهبىتشتیتثِّش ّبیدس

داسایpHاصاػتفبدُثبوـتبساصپغػبػت24ٍ48كفش، هتش

گیشیاًذاصُهؼتمینعَسثِگَؿتثبفتدسفشٍوشدىلبثلپشٍة

ػضلِاصگشهی10ّبیًًِوَاٍلیِ،pHگیشیاًذاصُاصپغؿذ.

پشًذُػیٌِ فشیضس ٍتْیِّش ػبًتی-20دس ًگْذاسیگشاددسخِ

.ًذؿذ

اًذاصُ آةثشای ًگْذاسی ظشفیت 4)گیشی
(WHCگشم یه ،

دس دلیمِ چْبس هذت ثِ ػیٌِ تبصُ گَؿت اص g1500ًوًَِ

ًوًَِ ػپغ ؿذ. هذتػبًتشیفیَط ثشای ٍ ؿذُ تَصیي ػبػت24ّب

دهبی ػبًتی70دس اصدسخِ ثؼذ ؿذ. دادُ لشاس آٍى داخل گشاد

ًوَدى ظشفیتّبًوًَِخبسج ؿذًذ. تَصیي هدذداً آٍى اص

( ؿذ هحبػجِ صیش ساثغِ ووه ثِ آة Castelliniًٍگْذاسی

(.2002ّوىبساى،

اٍلیِ×100  -(گشم)وشدىخـهاصپغٍصى/)گشم(ٍصى

)ًگْذاسیظشفیت;](گشم)ػبًتشیفیَطاصثؼذٍصى (دسكذآة

اػیذ تیَثبسثیتَسیه اختلبكی ٍ حؼبع ػشیغ، سٍؽ اص

(TBA
ًوًَِ(5 دس چشثی پشاوؼیذاػیَى تؼییي گَؿتثشای ّبی

اًذاصُػیٌِ ثشای سٍؽ ایي دس ؿذ. هبلَىاػتفبدُ آلذئیذدیگیشی

(MDA)ِاػیذث اص ًوًَِ، دس چشثی پشاوؼیذاػیَى ًـبًگش ػٌَاى

هی اػتفبدُ ثTBAِؿَد،تیَثبسثیتَسیه اتلبل تَلیذMDAثب

ػٌدیذُوشدُسًگ اػپىتَفتَهتشی دػتگبُ تَػظ ذؿٍ

(Botsoglou،ّوىبساى ٍ1994.)

دادُ ثولیِ ًشمِّبی اص اػتفبدُ ثب آهذُ آهبسیدػت افضاس

SAS(2004)ٍِسٍیGLMٍ تدضیِ آهبسی هذل ثِ تَخِ ثب

داهٌِهیبًگیي چٌذ آصهَى اص اػتفبدُ ثب داًىيّب ػغحای دس

اػت:05/0احتوبل ریل ؿشح ثِ عشح آهبسی هذل ؿذًذ. همبیؼِ

Yij = µ + Ti+ eij   

Yijهمذاس هیبًگیي،µهـبّذُ،ّش; اثش ;Ti;تیوبس اثش

اػتاثش;eij،آصهبیـی آصهبیـی .اؿتجبُ

                                           
1 - Water Holding Capacity  
2 - Thio Barbituric Acid 194



کَْس-1جذٍل هیَُ کیلَگشم( دس )کیلَکالشی هتاتَلیسن قاتل اًشطی ٍ خام اًشطی )دسصذ(، ضیویایی تشکیة
هبدُ

خَساوی
خـه هبدُ

پشٍتئیي

خبم

الیبف

خبم

چشثی

خبم
خبم اًشطی

لبثل اًشطی

هتبثَلیؼن

ول تبًي

گشم/گشم()هیلی
NDFADFADL

هیَُ

وَْس

79/

76

37/

12

2/

25

35/

2
4183

351539/62/

39

6/

26
2/6

NDFخٌثی ؿَیٌذُ دس ًبهحلَل اػیذی،ADF،الیبف ؿَیٌذُ دس ًبهحلَل اػیذی.ADLالیبف ؿَیٌذُ دس ًبهحلَل لیگٌیي

جیشُ-2جذٍل پایِاجضای غزایی جَجِّای پایاًی ٍ سضذ آغاصیي، پشٍسضی دٍسُ سِ گَضتی1دس ّای

( سٍصگی25-42پبیبًی ) ( سٍصگی11-24سؿذ ) ( سٍصگی1-10آغبصیي ) خیشُ غزاییاخضای ّبی

50/62

50/30

4

65/0

30/1

20/0

25/0

25/0

20/0

15/0  

38/57

92/35

40/3

7/0  

50/1

20/0

25/0

25/0

20/0

20/0  

29/57

37 

2 

8/0  

71/1

22/0

25/0

25/0

27/0

21/0  

رست

( ػَیب پشٍتئیي(44وٌدبلِ دسكذ

ػَیب سٍغي

كذف پَػتِ

فؼفبتدی ولؼین

عؼبم ًوه

ٍیتبهیٌی* هىول

هؼذًی** هىول

هتیًَیي-الدی

ّیذسٍولشایذ-ال لیضیي

خوغ 100 100 100

ؿذُ( )هحبػجِ ؿیویبیی )%(:تشویجبت

3190

45/19

48/0

77/0

08/1

64/0

23/0

78/0

16/0

81/0

37/0  

3100

50/21

50/0

81/0

25/1

72/0

26/0

86/0

18/0

90/0

41/0  

3000

03/22

58/0

90/0

28/1

74/0

27/0

96/0

19/0

92/0

45/0  

( هتبثَلیؼن لبثل  (Kcal/Kgاًشطی

خبم پشٍتئیي

هتیًَیي

هتیًَیي+ػیؼتئیي

لیضیي

تشئًَیي

تشیپتَفبى

ولؼین

ػذین

پتبػین

دػتشع لبثل فؼفش

خیشُخیش1ُ ؿبهل تیوبسّب ػبیش اػت، ؿذُ آٍسدُ خذٍل ایي دس وَْس هیَُ ثذٍى پبیِ ػغَحّبی داسای ٍ آسدی ٍ پلت فیضیىی ؿىل ثِ پبیِ اػت.3،6ٍ9ّبی وَْس هیَُ دسكذ

ؿبهلّش* ٍیتبهیٌی هىول ٍیتبهیيثیيٍاحذ44000:ویلَگشم KهیلیE،40گشمهیلیD3،440الوللیثیيٍاحذA،7200الوللی ٍیتبهیي وَثبلاهیي،هیلی70،گشم تیبهیي،هیلی65گشم گشم

سیجَفلاٍیي،هیلی320 پبًتَتٌیه،هیلی290گشم اػیذ ًیبػیي،هیلی1220گشم ٍگشمهیلی22پیشیذٍوؼیي،گشمهیلی65گشم ولشایذهیلی270ثیَتیي وَلیي .گشم

هىول** ویلَگشم ؿبهلّش ،(CuSo4)هغػَلفبتگشمهیلی10(،FeSo4)آّيػَلفبتگشمهیلی50،(ZnO)سٍیاوؼیذگشمهیلی85،(MnO)هٌگٌضاوؼیذگشمهیلی200/99:هؼذًی

ػلٌیَمهیلی2/0 ػلٌیت(گشم یذهیلی13،)ػذین ولؼین(گشم  .)یذات
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تحث    ٍ ًتایج
وَْس هیَُ هختلف ػغَح اص اػتفبدُ اثشات ثشسػی اص حبكل ًتبیح

خیشُ خَخِدس ػولىشدی كفبت ثش آسدی ٍ پلت غزایی ّبیّبی

( دٍسُ ول دس خذٍل42تب1گَؿتی دس ؿذ3ُسٍصگی(، آٍسدُ

اص.اػت پشٍسؽ دٍسُ ول دس هلشفی خَسان ٍ ثذى صًذُ ٍصى

آصهبیـی تیوبسّبی تأثیش تحت آهبسی پلت)خیشُلحبػ ؿىل ثِ ّبی

وَْس( هیَُ هختلف ػغَح حبٍی آسدی گشفتٍ (،>05/0P)لشاس

حبلی هؼٌیدس تفبٍت ًـذوِ هـبّذُ غزایی تجذیل ضشیت دس داسی

خیش3ُ)خذٍل ثب ؿذُ تغزیِ پشًذگبى پلتّب(. ػغَحی حبٍی 3ؿذُ

هؼٌی6ٍ تفبٍت ؿبّذ تیوبس ثِ ًؼجت وَْس هیَُ ٍصىدسكذ دس داسی

ػغَح دس وَْس هیَُ افضٍدى ّوچٌیي ًذاؿتٌذ. ثذى 3،6ٍ9صًذُ

ٍصى دس آهبسی اختلاف ؿبّذ تیوبس ثِ ًؼجت آسدی خیشُ ثِ دسكذ

ًىشد. ایدبد ثذى دسصًذُ دٍسُ ول دس ثذى صًذُ ٍصى ثیـتشیي

ػغحپ حبٍی پلت خیشُ ثب ؿذُ تغزیِ وَْس6شًذگبى هیَُ دسكذ

خیشُ ثب آهبسی اختلاف وِ ؿذ پلتهـبّذُ ػغَحّبی حبٍی 3ؿذُ

تغزی9ٍِ پشًذگبى پشٍسؽ دٍسُ ول دس ًذاؿت. وَْس هیَُ دسكذ

خیشُ ثب پلتؿذُ ػغَحّبی حبٍی وَْس3،6ٍ9ؿذُ هیَُ دسكذ

همبی دس ثبلاتشی ثذى صًذُ خیشٍُصى ثب ػغَحؼِ ّویي ثب آسدی ّبی

دادًذ اص(>05/0P)ًـبى اػتفبدُ ػغحپلتخیشُ. حبٍی 6ؿذُ

هؼٌی تفبٍت ؿبّذ تیوبس ثِ ًؼجت وَْس هیَُ هیضاىدسكذ دس داسی

ػغَح دس وَْس هیَُ افضٍدى ثب ّوچٌیي ًىشد. ایدبد هلشفی خَسان

اختلا6ٍ9 ؿبّذ تیوبس ثِ ًؼجت آسدی خیشُ ثِ دسدسكذ آهبسی ف

( گشدیذ هـبّذُ هلشفی خَسان هیضاى(.>05/0Pهیضاى ثیـتشیي

پلت خیشُ ثب ؿذُ تغزیِ پشًذگبى دس دٍسُ ول دس هلشفی خَسان

ػغح تیوبسّبی6حبٍی ػبیش ثب وِ ؿذ هـبّذُ وَْس هیَُ دسكذ

هؼٌی اختلاف پلتآصهبیـی خیشُ داؿت. ػغحداسی حبٍی 3ؿذُ

)تیوبس وَْس هیَُ 2ٍدسكذ هلشفی خَسان هیضاى ًیضووتشیي )

خیشُ ثب وِ داد ًـبى پشٍسؽ دٍسُ ول دس سا غزایی تجذیل ّبیضشیت

ػغَح حبٍی ث6ٍ9ِآسدی تفبٍتی وَْس هیَُ آهبسیدسكذ لحبػ

ًذاؿت. هلشفی خَسان هیضاى دٍسُدس ول دس ػولىشد ًتبیح

ًـبى تغزیِپشٍسؽ پشًذگبى وِ اػت آى خَساندٌّذُ ثب پلتؿذُ

ػغَح خیش3،6ٍ9ُحبٍی ثِ ًؼجت وَْس هیَُ آسدیدسكذ ّبی

ووتشی غزایی تجذیل ضشیت ٍ ثبلاتش ثذًی ٍصى هیضاى ػغَح ّویي ثب

هضشهیداسًذ. اثشات وبّؾ ثش خَسان فشآٍسی هثجت تأثیش ثِ تَاى

تغزیِ ضذ پلیتشویجبت ّوبًٌذ تبًيای ٍ ًبهحلَل وِػبوبسیذّبی ّب

لؼوت هیدستوبهی یبفت وَْس گیبُ وشد.ؿَدّبی اؿبسُ

هغبلؼِ )كفش،دس ػغَح دس وَْس غلاف ثب رست خبیگضیٌی اثش ای

خَخ10،20ٍ30ِ ػولىشد ثش ثشسػیدسكذ( هَسد گَؿتی ّبی

خبیگضیٌی هٌبػت هیضاى وِ داد ًـبى ثشسػی ایي ًتبیح گشفت. لشاس

)كفش20 ؿبّذ گشٍُ ثِ ًؼجت وِ ًحَی ثِ اػت، دسدسكذ دسكذ(

هؼٌی28 افضایؾ ثبػث تجذیلسٍصگی ضشیت ثْجَد ٍ ثذى ٍصى داس

( ؿذ ّوىبساى،Chaudharyغزایی هغبلؼ2005ٍِ دس دیگش(. ای

ػغح تب وَْس هیَُ تخن10خبیگضیٌی هشؽ خیشُ دس اثشدسكذ گزاس

ّش ًذاؿت ػولىشد ثش ٍصىهٌفی وبّؾ ثبػث ثبلاتش ػغَح دس چٌذ

تَلتخن دسكذ گشدیذهشؽ، غزایی تجذیل ضشیت افضایؾ ٍ یذ

ّوىبساى، ٍ همبیؼِ(.1392)ًَسٍصی دس پلت خیشُ ثب پشًذگبى تغزیِ

ثخـیذ ثْجَد سا ػولىشد آسدی، خیشُ افضایؾاگشچِثب تلفبت هیضاى

ثِ آى ػلت وِ وِیبفت اػت پلت فشآٍسی دس ًبؿی ػَاهل ٍاػغِ

ػشی سؿذ ٍ هغزی هَاد غلظت فشاّوی افضایؾ هیػجت گلِ گشددغ

(Lesson،ّوىبساى خَخ1996ٍِ تغزیِ وِ اػت ؿذُ گضاسؽ ّب(.

پلت خیشُ حشاستثب تَلیذ وبّؾ ثبػث آسدی خیشُ ثب همبیؼِ دس ؿذُ

ثْجَد ًْبیت دس ٍ تَلیذی تأهیي ثشای اًشطی هلشف افضایؾ افضایـی،

هی ثذى ٍصى )افضایؾ ؛2002،ّوىبساىBennettٍؿَد

Latshaw and Moritz،2009؛Abdollahi،ّوىبساى ٍ

2011.)Allredٍ ثیبى1957)ّوىبساى تجذیلضشیتوًِوَدًذ(

آسدیثْتشؿذُپلتخیشُهلشفثبغزا ساآىػلت ٍاػتاص

،ؿَدهیایدبدػبصیپلتفشآیٌذحیيدسوِؿیویبییتغییشات

وِ ػجتهیداًؼتٌذ تشویجبت.گشددغزاتجذیلساًذهبىثْجَدتَاًذ

آى هؤثشُ هَاد ٍ چـبییگیبّی ٍ ثَیبیی حغ ثش تأثیش عشیك اص ّب

فؼبلیت ثشخی ػولىشد دس تغییش عیَسهَخت دس فیضیَلَطیىی ّبی

هلشفثِ هیضاى عشیك ایي اص ٍ ؿذُ گَاسؽ دػتگبُ دس خلَف

هی لشاس تأثیش تحت سا )خَسان ،Brenes and Rourabدٌّذ

2010.)

196



جیشُ-3جذٍل دس کَْس هیَُ هختلف سطَح اص استفادُ آسدیتأثیش ٍ پلت غزایی ّای

جَجِ عولكشدی صفات دستش گَضتی )ّای دٍسُ سٍصگی(1-42کل

غزایی تجذیل  ضشیت

 )گشم/گشم(

هلشفی خَسان

)گشم/پشًذُ(

ثذى صًذُ  ٍصى

 )گشم/پشًذُ(

آصهبیـیتیوبسّبی  

83/1  64/4587 b 80/2507 bc )وَْس هیَُ ثذٍى )آسدی  ؿبّذ

67/1  53/4305 d 31/2586 ab ػغح حبٍی پلت وَْس3خیشُ هیَُ دسكذ

88/1  11/4524 bc 85/2403 bc ػغح حبٍی آسدی وَْس3خیشُ هیَُ دسكذ

78/1  01/4626 b 26/2592 ab ػغح حبٍی پلت وَْس6خیشُ هیَُ دسكذ

81/1  00/4345 cd 00/2390 c ػغح حبٍی آسدی وَْس6خیشُ هیَُ دسكذ

77/1  11/4828 a 08/2718 a ػغح حبٍی پلت وَْس9خیشُ هیَُ دسكذ

89/1  52/4377 cd 47/2322 c ػغح حبٍی آسدی وَْس9خیشُ هیَُ دسكذ

083/0  0002/0  0036/0  P-value 

048/0  55/57  59/58  SEM 

داسایهیبًگیي* هؼٌیّبی اختلاف داسای ػتَى ّش دس هـبثِ غیش هیP<05/0)داسحشٍف هیبًگیي:SEMثبؿٌذ.( اػتبًذاسد ّب.خغبی

خیشُ دس وَْس هیَُ هختلف ػغَح اص اػتفبدُ تأثیش اسصیبثی ّبیًتبیح

فش ثش آسدی ٍ پلت ػیؼتناػٌدِغزایی پبػخ ٍ خَى ثیَؿیویبیی ّبی

آًتی )تیتش َّهَسال )خذٍلایوٌی گَػفٌذی( لشهض گلجَل ػلیِ ثبدی

دادو4ِ ًـبى آًتیفشاػٌدِ( تیتش ٍ خَى ثیَؿیویبیی ػلیِّبی ثبدی

گَػفٌذی لشهض تیوبسّبیگلجَل تأثیش تحت آهبسی لحبػ اص

هیَُ)خیشُآصهبیـی هختلف ػغَح حبٍی آسدی ٍ پلت ؿىل ثِ ّبی

ًگشفتوَْس( حبضش،.لشاس آصهبیؾ ًتبیح ثب پلتخیشُهغبثك ّبی

خیشُ ثب همبیؼِ دس وَْس هیَُ آسدی،حبٍی ثِّبی وبّؾ لحبػػجت

ػغَح )دس ولؼتشٍل هیضاى دس تشی6ٍ9ػذدی ٍ گلیؼشیذدسكذ(

ػغَح گشدیذ.3،6ٍ9)دس وَْسدسكذ( هیَُ افضٍدى هدوَع دس

خیشُ تشیثِ ولؼتشٍل، هیضاى وبّؾ ػجت ٍّب ؿذ.LDLگلیؼشیذ

هی ولؼتشٍل هیضاى دس وبّؾ ٍدلیل وَئشػتیي هؤثشُ هبدُ تَاًذ

ثبؿذ. وَْس هیَُ دس هَخَد فلاًٍٍَئیذی تشویجبت ػبیش احتوبلاً

تشی ٍ چشة اػیذ ػٌتض ػلَلوَئشػتیي دس سا وجذگلیؼشیذ هْبسّبی

)هی ّوىبساى،Gnoniوٌذ تشی2009ٍ وبّؾ ّوچٌیي گلیؼشیذ(.

خَخِ خبكیتخَى ثِ سا ثَدًذ وشدُ دسیبفت وَْس هیَُ وِ ّبیی

خلَگیشیآًتی دس آى دخبلت ٍ وَْس دس هَخَد تشویجبت اوؼیذاًی

تٌؾ هضش اثشات هیاص هحیغی داد.ّبی ًؼجت هیَُتَاى پَدس افضٍدى

هم وبّؾ ثبػث تشیوَْسن ولؼتشٍل، ٍذاس خَىLDLگلیؼشیذ

ثِخَخِ ؿذ، گَؿتی ٍّبی ولؼتشٍل دٍسLDLُعَسیىِ دٍ ّش دس

تشی28ٍ42 ٍ دسسٍصگی فمظ وبّؾ28گلیؼشیذ سٍصگی

ّوىبساى،هؼٌی ٍ )دؿتجبى داؿت ثب1396داسی هحممیي ایي ًتبیح ،)

خَخِ دس ولؼتشٍل هیضاى ًذاؿت. ّوخَاًی حبضش پظٍّؾ ّبیًتبیح

اص ثَدًذ وشدُ دسیبفت وَْسن ػلبسُ حبٍی خیشُ وِ گَؿتی

ّوىبساى، ٍ )ؿیشصادی ثَد ووتش ؿبّذ ّوچٌیي1394پشًذگبى .)

تشی ٍ ولؼتشٍل همذاس دس هَؽوبّؾ خَى دیبثتیگلیؼشیذ ّبی

ّشچٌذدسیبفت اػت، ؿذُ گضاسؽ وَْسن گیبُ هیَُ ػلبسُ وٌٌذُ

هؼٌی وبّؾ ٍایي )دؿتجبى ًجَد پظٍّؾ1392ّوىبساى،داس ًتبیح ،)

ثَد. گضاسؽ ایي ثب ّوؼَ پبیبىحبضش دس وشدًذ گضاسؽ هحممیي

( هؼٌی42دٍسُ اختلاف حبٍیسٍصگی( آصهبیـی تیوبسّبی ثیي داسی

ػلیِ پبدتي ػیبس ثشای وَْس SRBCٍهیَُ )دؿتجبى داؿت ٍخَد

اػتفبد1396ُّوىبساى، داؿت. هغبیشت هب پظٍّؾ ًتبیح ثب وِ اص(،

ػلیِ ثش پبدتي ػیبس ثش ػوبق ٍ وَْسن گیبُ تأثیشSRBCػلبسُ

ّوىبساى،هؼٌی ٍ )ؿیشصادی ًذاؿت ثب1394داسی تغبثك دس وِ ،)

خیشُ وِ داد ًـبى آصهبیؾ ایي ًتبیح ثَد. حبضش تحمیك ّبیًتبیح

خیشُ ثب همبیؼِ دس وَْس هیَُ هختلف ػغَح حبٍی آسدیپلت ّبی

ثِ هـبثِ، ػغَح لشهضلحثب گلجَل ػلیِ پبدتي ػیبس هیضاى ػذدی بػ

دادًذ. ًـبى ووتشی ّوىبساىReshadi-Nejadگَػفٌذی ٍ

خیشُ(2015) فیضیىی ؿىل وِ هیضاىدسیبفتٌذ ثش SRBCٍتأثیشی

ًذاسد. ایوٌی پبػخ

197



جیشُ-4جذٍل دس کَْس هیَُ هختلف سطَح اص استفادُ آسدیتأثیش ٍ پلت غزایی ّای

جَجِفشاسٌجِتش َّهَسال ایوٌی پاسخ ٍ خَى تیَضیویایی گَضتیّای ّای

SRBC

(Log2)
LDL

(mg/dl)

HDL

(mg/dl) 
گلیؼشیذتشی

(mg/dl) 

ولؼتشٍل
(mg/dl) 

آصهبیـی تیوبسّبی

25/5  65/30  90/65  00/112  00/122 وَْس( هیَُ ثذٍى )آسدی  ؿبّذ

50/3  47/28  32/59  75/78  75/117 حبٍی پلت وَْس3ػغحخیشُ هیَُ دسكذ

50/5  57/23  67/55  50/101  50/98 ػغح حبٍی آسدی وَْس3خیشُ هیَُ دسكذ

00/2  35/26  37/54  50/90  75/102 ػغح حبٍی پلت وَْس6خیشُ هیَُ دسكذ

50/4  20/28  80/59  25/107  75/111 ػغح حبٍی آسدی وَْس6خیشُ هیَُ دسكذ

75/1  45/28  52/61  25/75  50/108 ػغح حبٍی پلت وَْس9خیشُ هیَُ دسكذ

00/4  20/23  37/56  00/87  75/111 ػغح حبٍی آسدی وَْس9خیشُ هیَُ دسكذ

09/0  64/0  38/0  38/0  42/0  P-value 

003/1  27/3  72/3  36/13  90/7  SEM 

HDL:ثبلا،لیپَپشٍتئیي داًؼیتِ ثب Sلیپَپشٍتئیي:LDLّبی پبییي، داًؼیتِ ثب گَػفٌذی.:RBCّبی لشهض هیبًگیي: SEMگلجَل اػتبًذاسد ّب.خغبی

ثِ هشثَط ػیًٌِتبیح گَؿت آة ًگْذاسی صهبىظشفیت هختلفدس ّبی

خَخ24ٍ48ِ)كفش، دس وشدى( فشیض اص ثؼذ تغزیِػبػت گَؿتی ّبی

ثب پلتخیشُؿذُ غزایی هیَُّبی هختلف ػغَح حبٍی آسدی ٍ ؿذُ

خذٍلوَْس گَؿت5دس آة ًگْذاسی ظشفیت اػت. ؿذُ دادُ ًـبى

آصهبیـی تیوبسّبی تأثیش تحت صهبى ػِ ّش دس ؿىل)خیشُػیٌِ ثِ ّبی

وَْس( هیَُ هختلف ػغَح حبٍی آسدی ٍ خیشُپلت ًگشفت. ّبیلشاس

وْ هیَُ هختلف ػغَح حبٍی )كفش،پلت صهبى ػِ ّش دس 24ٍ48َس

خیشُ ثِ ًؼجت فشیض( اص ثؼذ وَْس،ػبػت هیَُ هـبثِ ػغَح ثب آسدی ّبی

)خذٍلثِ ثَدًذ داسا سا ثبلاتشی آة ًگْذاسی ظشفیت ػذدی لحبػ

اػیذیتِ(.5 اص ًبؿی آة ًگْذاسی ظشفیت دس هَختوبّؾ وِ اػت ای

وبسؿذىٍاػشؿت سفتي ثیي اتآ)اص لبثلیت ٍ پشٍتئیيیی آة( ثِ لبل

(OfferٍCousins،1992ًؼـی خوَد پیـشفت ٍ گشددهی(

(Honikel،ّوىبساى هتبثَلیؼن،.(1986ٍ ثب ّوشاُ تشویجبت اص ثؼیبسی

ٍ وشاتیي لاوتبت، گلیىَطى، ظشفیتثATPًِظیش ثب غیشهؼتمین عَس

ّؼتٌذ استجبط دس گَؿت آة ّوىبساى،Offer)ًگْذاسی ٍ1989.)

جیشُ-5جذٍل دس کَْس هیَُ هختلف سطَح اص استفادُ آسدیتأثیش ٍ پلت غزایی ّای

)تش آب ًگْذاسی صهاىWHCظشفیت دس سیٌِ گَضت هتفاٍت( گَضتیجَجِدسّای ّای

)WHC آة ًگْذاسی )ظشفیت

(g/100g) 

آصهبیـی  تیوبسّبی

ػبػت48 ػبػت24   كفش

54/69  98/64  40/68 ثذٍى  )آسدی وَْس(ؿبّذ هیَُ  

00/70  88/66  69/68 ػغح  حبٍی پلت وَْس3خیشُ هیَُ دسكذ

66/68  21/64  37/67 ػغح  حبٍی آسدی وَْس3خیشُ هیَُ دسكذ

66/68  21/64  37/67 ػغح  حبٍی پلت وَْس6خیشُ هیَُ دسكذ

65/69  07/64  03/67 ػغح  حبٍی آسدی وَْس6خیشُ هیَُ دسكذ

40/69  66/63  92/67 پلت  ػغحخیشُ وَْس9حبٍی هیَُ دسكذ

87/68  02/63  52/68 ػغح  حبٍی آسدی وَْس9خیشُ هیَُ دسكذ

96/0  85/0  95/0  P-value 

13/1  92/1  31/1  SEM 

SEM:هیبًگیي اػتبًذاسد ّب.خغبی
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وَْس هیَُ هختلف ػغَح اص اػتفبدُ تأثیش اسصیبثی اص حبكل ًتبیح

خیشُ آسدیدس ٍ پلت غزایی )هیضاىثشّبی گَؿت(pHاػیذیتِ

خَخِ صهبىػیٌِ دس گَؿتی هتفبٍتّبی 24ٍ48)كفش،ّبی

خذٍل دس وشدى( فشیض اص ثؼذ اػت.6ػبػت گَؿتpHآهذُ

)خیشُػیٌِ آصهبیـی تیوبسّبی تأثیش ٍتحت پلت ؿىل ثِ ّبی

ٍ كفش صهبى دس وَْس( هیَُ هختلف ػغَح حبٍی 48آسدی

ًگشفت لشاس فشیض اص ثؼذ صهبى،ػبػت دس اختلاف24ٍلی ػبػت

گشدیذ هـبّذُ اصّوبى(.6)خذٍل(>05/0P)آهبسی وِ عَس

ثش صهبىهیهـبّذات دس هیضا24آیذ، ووتشیي pHىػبػت،

ػغح حبٍی آسدی خیشُ ثِ ثب9هشثَط وِ ثَد وَْس هیَُ دسكذ

( داؿت آهبسی تفبٍت آصهبیـی تیوبسّبی )خذٍل(>05/0Pػبیش

هوبًؼتpHوبّؾ(.6 دس هْوی ػبهل وـتبس اص پغ هشؽ گَؿت

فؼبلیت خلَكیبتاص ثْجَد ٍ هبًذگبسی افضایؾ هیىشٍثی، ّبی

( اػت آى هیضاىTurnerٍLysiak،2008اسگبًَلپتیه .)pH

صهبى رخیش24ٍ48ُدس همذاس تأثیش تحت وـتبس اص پغ ػبػت

ػلاهت ٍضؼیت اص هتأثش خَد ایي وِ داسد لشاس ػضلات گلیىَطى

اػت وـتبس اص لجل ػبػبت دس آى تغزیِ ٍ پشًذُ آػبیؾ ٍ

ّوىبساى،)خؼشٍی ٍ هیَفیجشیلهیpH.(1394ًیب ػبختبس ّب،تَاًذ

ًگْذاس دّذ.ظشفیت لشاس تأثیش تحت سا گَؿت سًگ ٍ آة ی

تَػظ ؿذُ ایدبد اًمجبضی فیجشّبی اًمجبم وِ ؿذُ pHثبثت

ثِپبییي ٍ دادُ وبّؾ سا آة پیًَذ تَاًبیی ظشفیتتش آى دًجبل

هی پیذا وبّؾ آة )ًگْذاسی ،BriskeyٍPedersonوٌذ

ثیي1961 ػىؼی ساثغِ ًیض حبضش پظٍّؾ دس .)pHآة خشٍج ٍ

ثٍِخَ داسد، اگشد دیگش ظشفیتpHػجبست هیضاى یبثذ وبّؾ

هی وبّؾ ًیض آة اگشًگْذاسی ٍ هیضاىpHیبثذ یبثذ افضایؾ

هی افضایؾ ًیض آة ًگْذاسی یبثذ.ظشفیت

جیشُ-6جذٍل دس کَْس هیَُ هختلف سطَح اص استفادُ آسدیتأثیش ٍ پلت غزایی ّای

)تش صهاى(pHاسیذیتِ دس سیٌِ هتفاٍتگَضت گَضتیجَجِدسّای ّای

(pH) ِاػیذیت آصهبیـی   تیوبسّبی

ػبػت48 ػبػت24   كفش

59/6  49/6 a 79/5 وَْس(  هیَُ ثذٍى )آسدی  ؿبّذ

57/6  49/6 a 73/5 ػغح  حبٍی پلت وَْس3خیشُ هیَُ دسكذ

42/6  51/6 a 69/5 ػغح  حبٍی آسدی وَْس3خیشُ هیَُ دسكذ

58/6  53/6 a 83/5 ػغح  حبٍی پلت وَْس6خیشُ هیَُ دسكذ

43/6  49/6 a 74/5 ػغح  حبٍی آسدی وَْس6خیشُ هیَُ دسكذ

32/6  48/6 a 80/5 ػغح  حبٍی پلت وَْس9خیشُ هیَُ دسكذ

36/6  99/5 b 60/5 ػغح  حبٍی آسدی وَْس9خیشُ هیَُ دسكذ

71/0  02/0  69/0  P-value 

13/0  1/0  09/0  SEM 

داسایهیبًگیي* هؼٌیّبی اختلاف داسای ػتَى ّش دس هـبثِ غیش هیP<05/0)داسحشٍف هیبًگیي:SEMثبؿٌذ.( اػتبًذاسد ّب.خغبی

هبلَى تَلیذ هیضاى ثِ هشثَط گَؿتدیًتبیح آصاد اصت ٍ آلذئیذ

صهبى دس )كفش،ػیٌِ هختلف فشیض24ٍ48ّبی اص ثؼذ ػبػت

خَخِ دس خیشُوشدى( ثب ؿذُ تغزیِ گَؿتی غزاییّبی ّبی

خذاٍلپلت دس وَْس هیَُ هختلف ػغَح حبٍی آسدی ٍ 7ٍؿذُ

داد8 ًـبى هـبّذات اػت. ؿذُ دادُ تَلیذًـبى هیضاى وِ

كفش،دیهبلَى صهبى دس ػیٌِ گَؿت اص24ٍ48آلذئیذ ثؼذ ػبػت

آصهبیـی تیوبسّبی تأثیش تحت ٍ)خیشُفشیض، پلت ؿىل ثِ ّبی

وَْس( هیَُ هختلف ػغَح حبٍی لشاسآسدی آهبسی لحبػ اص

)خذٍل (.7ًگشفت

ثشهی ًتبیح اص وِ آصهبیـیّوبًگًَِ تیوبسّبی ثِّبی)خیشُآیذ،
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وَْس( هیَُ هختلف ػغَح حبٍی آسدی ٍ پلت ثشٍصؿىل ػجت

هؼٌی گشدیذتفبٍت صهبى ػِ ّش دس آصاد اصت تَلیذ هیضاى دس داس

(05/0P<هشثَط آصاد اصت تَلیذ هیضاى ثیـتشیي كفش صهبى دس .)

تیوبس پلت4ثِ ػغح)خیشُ حبٍی ثب6ؿذُ وَْس( هیَُ دسكذ

وmg/100gِ)21هیبًگیي ثَد هؼٌی( آسدیتفبٍت خیشُ ثب داسی

ػغح تیوبس3حبٍی ثِ همذاس ووتشیي ٍ ًذاؿت وَْس هیَُ دسكذ

ػغح5 حبٍی آسدی هیبًگیي6)خیشُ ثب وَْس( هیَُ 18دسكذ

(mg/100gحبٍی پلت ؿبّذ، تیوبسّبی ثب وِ داؿت تؼلك )

خیش3ُػغح ٍ وَْس هیَُ ػغحدسكذ حبٍی آسدی ٍ پلت 9ّبی

وَْ هیَُ )خذٍلدسكذ ًذاد ًـبى آهبسی اختلاف صهبى8س دس .)

ػی24ٌِ گَؿت دس آصاد اصت تَلیذ هیضاى فشیض، اص ثؼذ ػبػت

هیبًگیي ثب ؿبّذ تیوبس ثب ؿذُ تغزیِ (mg/100g)32پشًذگبى

تیوبس ٍ ػغح5ثیـتشیي حبٍی آسدی وَْس(6)خیشُ هیَُ دسكذ

هیبًگیي )خذٍلmg/100g)66/24ثب ثَد ووتشیي صهبى(8( دس .

خیش48ُ اص اػتفبدُ فشیض، اص ثؼذ )ؿبّذ(ػبػت وَْس هیَُ ثذٍى

هؼٌی افضایؾ دسثبػث گشدیذ، آصاد اصت تَلیذ هیضاى دس داسی

ثِكَستی هتؼلك آصاد اصت تَلیذ هیضاى ووتشیي صهبى ّویي دس وِ

ػغح حبٍی آسدی )تیوبس6خیشُ وَْس هیَُ هیبًگیي5دسكذ ثب )

47(mg/100gث )خذٍل( (.8َد

هغبلؼِ عی خَخِهحممیي سٍی دسیبفتای گَؿتی وٌٌذُّبی

هؼٌی آهبسی اختلاف وِ وشدًذ گضاسؽ وَْسن هیَُ داسیپَدس

دسیبفت تیوبسّبی ٍ ؿبّذ تیوبسّبی لحبػثیي اص وَْسن وٌٌذُ

هبلَى ّوىبسادیػغح ٍ )دؿتجبى داؿت ٍخَد (.1396ى،آلذئیذ

وَْسن هیَُ پَدس افضٍدى ثب ؿذ هـخق هحممیي ایي تحمیك دس

هبلَى ّوىبساى،دیػغح ٍ )دؿتجبى یبفت وبّؾ (،1396آلذئیذ

هبلَى ػغح لحبػ اص حبضش پظٍّؾ ًتبیح ثب ّشدیوِ دس آلذئیذ

ًذاؿت. ّوخَاًی صهبى هیػِ ویفیتاوؼیذاػیَى ثش تَاًذ

ثِ سهحلَل دادى دػت اص ثَدلیل دس،ًگ، ًگْذاسی ػوش ٍ عؼن

ت ثبؿذأیخچبل دسعجیؼیّبیاوؼیذاىآًتیاصاػتفبدُ،ثیشگزاس

وبّؾگَؿتیعیَسغزاییخیشُ لیپیذّبپشاوؼیذاػیَىهَخت

هیآىثذىهختلفّبیثبفت ٍخَساندس Dongٍ)ؿَدّب

آًتیهیَُ(.2011ّوىبساى، تشویجبت اص غٌی لَیوَْس اوؼیذاًی

هی ))فلاًٍٍَئیذّب( (.GulalpٍKarcioglu،2008ثبؿذ

هی آًضینفلاًٍٍَئیذّب تَلیذتَاًٌذ هؼئَل ػَپشاوؼیذّبی وٌٌذُ

فلاًٍٍَئیذّب اص ثؼیبسی وٌٌذ، هْبس سا اوؼیذاص( گضاًتیي لجیل )اص

هتبثَلیؼن دس هْوی ًمؾ وِ وویبة فلضّبی ویلیت عشیك اص ًیض

ؿ اص داسًذ ػْذُ ثش خلَگیشیاوؼیظى لیپَاوؼیظًبص ٍاوٌؾ شٍع

)هی اثشMc Anlis،1997وٌٌذ داسٍئی گیبّبى ٍالغ دس .)

هیآًتی اػوبل پشاوؼیذّیذسٍطى حزف ثب سا خَد وٌٌذ.اوؼیذاًی

ثِ ًیض آًتیوَْسن خبكیت داؿتي وبّؾدلیل ػجت اوؼیذاًی

ایيپشاوؼیذّبی اص ٍ ؿذُ لیپیذ ّیذٍسپشاوؼیذّبی ًیض ٍ ّیذسٍطى

سادیىبلعش هْبس ػجت گًَِیك ٍ آصاد اوؼیظىّبی ّبی

هیٍاوٌؾ ؿَد.پزیش
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جیشُ-7جذٍل دس کَْس هیَُ هختلف سطَح اص استفادُ آسدیتأثیش ٍ پلت غزایی ّای

هالَىتش صهاى(mg/kg)آلذئیذدیهیضاى دس سیٌِ هتفاٍتگَضت گَضتیجَجِدسّای ّای

(MDA)دیهبلَى آصهبیـی آلذئیذ  تیوبسّبی

ػبػت48 ػبػت24   كفش

05/0  04/0  06/0 وَْس(  هیَُ ثذٍى )آسدی  ؿبّذ

09/0  07/0  07/0 ػغح  حبٍی پلت وَْس3خیشُ هیَُ دسكذ

05/0  05/0  05/0 ػغح  حبٍی آسدی وَْس3خیشُ هیَُ دسكذ

07/0  07/0  06/0 ػغح  حبٍی پلت وَْس6خیشُ هیَُ دسكذ

07/0  04/0  06/0 ػغح  حبٍی آسدی وَْس6خیشُ هیَُ دسكذ

07/0  07/0  06/0 ػغح  حبٍی پلت وَْس9خیشُ هیَُ دسكذ

05/0  04/0  05/0 ػغح  حبٍی آسدی وَْس9خیشُ هیَُ دسكذ

13/0  052/0  23/0  P-value 

01/0  008/0  005/0  SEM 

SEM:هیبًگیي اػتبًذاسد ّب.خغبی

جیشُ-8جذٍل دس کَْس هیَُ هختلف سطَح اص استفاُ آسدیتأثیش ٍ پلت غزایی ّای

)هیضاىتش آصاد صهاى(mg/100gاصت دس سیٌِ هتفاٍتگَضت گَضتیجَجِدسّای ّای

(N) آصاد آصهبیـی اصت  تیوبسّبی

ػبػت48 ػبػت24   كفش

66/76 a 00/32 a 00/19 bc )وَْس هیَُ ثذٍى )آسدی  ؿبّذ

33/66 b 66/28 b 33/18 bc ػغح حبٍی پلت وَْس3خیشُ هیَُ دسكذ

33/58 c 00/28 b 00/20 ab ػغح حبٍی آسدی وَْس3خیشُ هیَُ دسكذ

33/69 b 33/28 b 00/21 a ػغح حبٍی پلت وَْس6خیشُ هیَُ دسكذ

00/47 d 66/24 c 00/18 c ػغح حبٍی آسدی وَْس6خیشُ هیَُ دسكذ

33/58 c 66/27 b 00/19 bc پلت ػغحخیشُ وَْس9حبٍی هیَُ دسكذ

00/57 c 33/28 b 66/18 bc ػغح حبٍی آسدی وَْس9خیشُ هیَُ دسكذ

0001/0>  0006/0  03/0  P-value 

95/1  74/0  56/0  SEM 

داسایهیبًگیي* هؼٌیّبی اختلاف داسای ػتَى ّش دس هـبثِ غیش هیP<05/0)داسحشٍف هیبًگیي:SEMثبؿٌذ.( اػتبًذاسد ّب.خغبی

کلیگیشیتیجًِ    

وِ داد ًـبى حبضش تحمیك صهبىًتبیح ثِ تَخِ هتفبٍتثب ّبی

)كفش، فشیضس دس ػیٌِ گَؿت هیضاى24ٍ48ًگْذاسی ػبػت(،

pHصهبى دس ثبفت ایي ث24ِدس وشدى فشیض اص ثؼذ كَستػبػت

گشفت.هؼٌی لشاس آصهبیـی تیوبسّبی تأثیش تحت ّوچٌیيداسی

خیشُ اص پلتاػتفبدُ غزایی ػغَحّبی حبٍی آسدی ٍ ؿذُ

ثِ وَْس هیَُ هؼٌیهختلف تفبٍت ثشٍص ػجت آهبسی داسیلحبػ

صهبى دس ػیٌِ گَؿت آصاد اصت تَلیذ هیضاى كفش،دس 24ٍ48ّبی

افضٍدى حبضش، تحمیك ًتبیح ثِ تَخِ ثب فشیضؿذ. اص ثؼذ ػبػت

خیشُ ثِ هخلَكبً وَْس هیَُ هختلف پلتػغَح غزایی ّبی

ػغحخَخِ وبّؾ ٍ ػولىشد ثْجَد هَخت گَؿتی، ّبی

تشی ٍ دسولؼتشٍل وَْس هیَُ اص اػتفبدُ ّوچٌیي گشدیذ. گلیؼشیذ

صهبىخیشُ دس هتفبٍتّب )رخیشُّبی هبًغ24ٍ48ػبصی ػبػت(
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ٍ ػیٌِ گَؿت ٍاوؼیذاػیَى آصاد اصت هیضاى وبّؾ ثبػث

اوؼیذاتیَ ؿذ.پبیذاسی
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