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 چکیده

ب ه  ش د   اج را  در اس تان هرمزا ان    زایش عم ر ابا ار  پي ا    اف   را ب   مناس   راهکاره ا    ۀارائ   این پژوهش به منظور

دو  م  دت ب  ه (Texas Early Grano) تگ  زاا ار   ي اراب  وو  (Primavera) پریم  اوراپي  ا   ارق  ا منظ  ور ويورین     

ب ه م دت س ه م اه در س ه ابا ار س نتي         وبن د   بس ته  پلاس تيکي   ت ور پيا ه ا در    داده ش دبد ق رار   رو  در بور آفت ا  

درج ه   1±9 دم ا   ش ده ب ا    ابا ار ونت ر   درص د  41±4و رطوب ت بس اي    سلس يوا درج ه   99±2دم ا    ب ا  ش ده بهينه

 99±5درج ه سلس يوا و رطوب ت بس اي      5±9ب ا دم ا     ش ده ونت ر   و ابا ار درص د   85±5سلسيوا و رطوبت بس اي  

 ۀم اد   ریپ ذ  ابح لا  ب ي و  هي داي  م واد جام د     اف ت و ن  درص د جواب ه    ب ار ی    رو  95  ه ر  ش دبد بگه دار    درصد

تغيي  رات بش  ان داد در س  ه م  اه ابا  اردار    ه  ايبررس  بت  ای    ش  داي  ر  ب  دا ها ه  ابموب  ه س  یتي باف  تو خش     

  س یتي باف ت و   ریپ ذ ابح لا  تغيي رات درص د م واد جام د       اس ت  دادهرخ ه ر دو رق پ پي ا     صیات ويی ي  در   دارمعني

رو   95بع  د ا   پریم  اورارق  پ  ریپ  ذابح  لا م  واد جام  د   ب  ودغيرخط  ي ص  ورت خش    پي  ا  ط  ي ابا  اردار  ب  ه ۀم  اد

 ۀم اد ب اتتر ب ودن   ب ه عل ت    پریم اورا بس ات ب ه    تگ زاا بعد ا  دو ماه ابا اردار   رق پ    سپس واهش داشت  افزایش و

ه ر   و اهش و ن   در دم ا  مح ي   بع د ا  س ه م اه       ماب داار  بيش تر  داش ت     خش    ۀمادو درصد  ریپذابحلا جامد 

س رد  بع د ا  س ه م اه  و اهش        ابااره ا در  آم د و  ب ه دس ت   (درص د  59/99) برابر ماوزیمپ او ي ه  5/9 ا  بيشدو رقپ 

و بداش تند     پوس يداي س نتي رو  ابا اردار  در ابا ار    45ه ر دو رق پ پي ا  بع د ا        ب ود درص د   2ومتر ا   هر دو رقپ و ن

    بود درصد 9ومتر ا  آبها  واهش و ن
 

 واژه های کلیدی

   صیات ويیيااردار   مينا پيا   اب
 

 مقدمه

 لالههت ۀخههناواابههت مدعلهه   (.Allium cepa L)و:ههنح       

یهنق توه:ا  بیاا هت    صهوتی و:نحههت یهن  ها     و بهت اوت 

بعها  : هدیی  وعنل:هت مدهنبول:پپ و:هنح     بی ته س   . وامپ

مههواا  لههپ و ات   ۀیههتجآ موجهه  ههت اح بیاا ههت اوههت  

؛ ههواپمه  محصهو   قای :ه ذخمهواا    مهان   ی:وهن اد:جهت  
 

بهنلا توهد   ا:هآ بهت   مپنا:پپ بت بنوهت محصهو     قین : و
 

اق محصهولای  ها    اابهنت  هیان  . ااجنمها پمه  ای ت س  

ی هوا  اکهن   اهپ حو:هنح ات  هیای پ  هت بنعها جوااهت     منا ا 
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 و ا سهه:هن محههاوا  ههیان  یامههنبههن   دههی   تههوان مههپ

  هههنیت ااا  یاوهههدیس ات  ا یب :ا سههه قااوهههآایت  

(Adamicki, 2015).  وهه  اح بیاا ههت  یبههت طههوت مع ههو

بنیهها بههت طییقههپ   بن ههای ن یههان اگکههااتق اگههی و:ههنحی 

وه     هت بهت طهوتق  محصهو  تا  هنیت ااا   مقاات تطوبت 

خههنتجپ  ن  ههپ  ا  و محهه     ۀ وووههد  یاح ایهه  ع هه   

 Faraji) واخ ههش  هه  اتصههن  تی ههت بههت و:ههنح  ههنم     

Harmi, 1987) . یههنق اوههآایت  یپههپ اح توش  :وتی هه

ب ونصهلت وه  اح بیاا هت بهن       هت  ع ی اابنتق و:هنح اوهت  

ب:یواههپ و:ههنح و ایجههنا مههناع بههیاق   ۀوووههد ههیان خ ههش

و  ههنیت تلسههنی  ههوا مههپاجههیا  حاعوامهه  ب: ههنتق وتوا

 هههنیت   ب بهههی اوهههآایت  :س:هههت اابهههنتق محصهههو  و

 ,Takahama, & Hirota)اوهههت مهههؤ یضهههنیعنی  ن 

اسهبت بهت    یمدهی طهو  گهیان   وهنادپ  اوبهن  و:هنح   . (2000

بهاون گهیان بعها    یهن   مدی طهو  گهیان  ونادپ هکنتو:نح بن 

خههواک  :سههپ و   یااتقمههن  اابههنت و یههش  :وتی هه  اح 

 ,.Anbukkarasi, et al) ااتاق مناههههاگنتق بکدههههی

2012). 

ا: ههنبوت و  ی یمههآ  ذت ههکی  اابههنتااتق و:ههنح ات ههن         

ات او اابههنت بههت مههای وههت مههن   ن ههنن و اصههسکنن  وههس:ا

 اتجهت ولسه:وس و تطوبهت اسهبپ      11بهن امهنق   و دپ )

اتجههت  4امههنق بههن  هها  )اتصههاو و اابههنت   دههی  5±55

تا  ههواخپ اتصههاو  91±5 ولسهه:وس و تطوبههت اسههبپ 

بیتوههپ  یااهها  (Shavakhi et al., 2008)و ی پههنتان 

وهسدپ بنوهتی   تغ::هیای ات   هت   و بت ایه  اد:جهت توه:ااا   

خ هش و اوه:ا    مهنا  مقهاات  ی حانتا ی اوهت وحنی جوااهت  

یهههنق مخدلههها اگکهههااتق حمهههنن  اکهههن اتویههش ات  وو:ی

 اکهن   ییوهذ ااحه   ولپ اتصها مهواا جنمها     اوتاات مع پ

. وهههسدپ بنوهههت و:نحیهههنق ا:سهههت (p≤0.05) ااتمع هههپ

اابههنت ب: ههدی بههوا تههن ات   ات وههیاخنات   هها  قاگکههاات

وههه دپ. ضهههنیعنی و:هههنح  هههنم  اوهههت وحنی اتصههها     

 اتاپ و:ههنح ات او اابههنت تسههنوی مع ههپحان و لک:ههاگجوااههت

 بههوا و مقههاات ضههنیعنی ات اابههنت وهه دپ ب: ههدی   اا ههت 

(Shavakhi et al, 2008).    ات ههن  و:ههنح  ههت اتصهها  ب

بههیاق اگکههااتق  ی ایسههد  دههیق ااتاهها و ایههیتس یهه   

بههیاق تههیی  امههن  . م نوهه تیاههاات وههیاخنات م نوهه  

اوههت صههسی تههن یههش اتجههت ولسهه:وس   یاگکههااتق و:ههنح

(Aberoumand, 2005).    و  م:ههههآان تول:هههها اتهههه:ل

یهنق  امهن  لتهت  ی ات و:هنح  ه  اوهت    حسنو:ت بهت اته:ل   

ل:دههی وههب   ات م:پیول:دههی  2111تههن  1511 اح ب: ههدی

  .(Adamicki, 2015)  واو:نح مپ ووخحان جواات

تهههیی  ت ههه  و:هههنح اح لحهههن  ع لپهههیا و   م نوههه       

ی  نو ادهه هها خنصهه:ت اابههنتق ات خوحوههدنن بیتوههپ    

خ هش و اتصها مهواا جنمها      ۀمهنا  هت اتصها    ااا ا نن

وههنیی تههن ات  اوههتات ت هه  بکبکههنن ب: ههدی  ییوههذااحهه  

و:ههنح ات ههن  و بههت ی هه:  ال:هه  اوا  اابههنتااتق ایهه  ت هه   

ات  .(Ebadipour & Dejam, 2011) اوهههت ب: هههدی

صههسنی  :سههپ  اوههت  هها ا ههنن ااا   پ ایگههیتحق:قهه

نمهها مههواا ج و خ ههش مههنا منا هها مقههاات  ات ههن  و:ههنح  

اابههنتااتق اوههآایت ولههپ وههسدپ  ۀاوتات  ن  ییوههذااحهه  

ات  .(Rostamfrodi, 2006) نبهههایپمهههبنوهههت  هههنیت 

تا بههت   هها   هه یوت:  و:ههنح بیاا ههت وی پ ایگههیوهوی هه

 ۀاوتمههن  اگکههااتق و اوههت وحن تا وهه  اح  هه    5مههای 

 اتصههها و  نبههه   بهههو  گهههآاتش  یااههها 21اگکهههااتق 

.(Murthy et al., 1988) واههها تغ::هههیای  بیتوهههپ ت

گههواپ   سههپ ات  تی :بههنی  :سههپ ات ههن  و:ههنح اییااههپ ات 

اتجههت ولسهه:وس و  11اابههنتااتق ات اابههنت وهه دپ ) ۀاوت

اتصههاو ا ههنن ااا  ههت وههسدپ    55±5 تطوبههت اسههبپ 

حانی وووهه:اگپی ی اتصهها اوههت وحنی جوااههت ی تاهه بنوههت

ویهش  وخ هش و اوه:ا و:ی  ۀ مهنا ی ییوهذ ااحه   مواا جنما 

 ااتاهها بههن یپههایگی  (p≤0.05)ق ااتتسههنوی مع ههپ ات  اکههن
 

.(Khodadadi & Madani, 2011) 
مههن   هکههنتو:ههنح بههت مههای  یات وههواان پات وهوی هه      

یههواق ۀ ام ههاو ات  ههیای   ییههنق جههاا اح یهه ات جنیگههن 
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 یوههنعت ات یههی توحهکههنت خ ههش و میطههوب بههت مههای  

اگکههااتق وهه دپ و:ههنح توق محققههنن بههن . ااا   هها  ههیات

مدههی بههنلاتی اح حمهه:  بههت  5/1یههن  15/1 ۀونصههلوو ههن  بههن 

 قنحیهههن:وۀ عیضههه نبل:هههت  ایههه  اد:جهههت توههه:ااا  هههت

اوههت تههن   یاتگیودههت ات معههیا یههواق میطههوب   دههی   

ی هه:  و   تاهها ههیات اا یههواق خ ههش  و:نحیههنیپ  ههت ات 

ات اتتسهن   بهیاق و:نحیهنیپ مصهااا ااتا  هت      قی:ه گجت:اد

ی اگکههااتق  هها   مدههی 15/1 ی  ات مقنیسههت بههن  مدههی 5/1

حاهپ و وسههنا  اتصها جوااههت  بهنلاتی بههوان  ال:هه   ن ا؛بوااه 

 هکههنتیههنق بعههاقی ا ههی . ات  حمههنیت هها  اوههتگههآاتش 

ویاوههی وههنعت ات  12ت: ههنت وههیعت گههیاش یههوا بههیاق 

 تههیوههنی:   قیههنوههیعت ات و معلههو   ههااتحیههنبپ  ی هه 

اوههت حاههپ   دههی   ههنیت وحن و جوااههت  ییههوا گههیاش

(Musa, et al, 1994) .  نتااتقاابههات وهوی ههپ ایگههیی 

بههن امنیههنق بهنلا و طههپ او وصهه    و:هنح ات  ههیای  محه:   

یههنق ات جعبههت نحیههن:و هها.  حمههنیت اگکههااتق مدههوالپ 

تهه  و یههواایپ منبههت اگکههااتق    5هههوبپ بههن تیو:ههت  

 ههااا. ات وصهه  او ی او م  قههت بههن او  ههیای  مخدلهها   

اتصهها و  95اتجههت ولسهه:وس بههن تطوبههت اسههبپ    32)

اتصههاو  21اتجههت ولسهه:وس بههن تطوبههت اسههبپ      22

یههن وهه  اح  ن ات وصهه  او  بههت  . جعبههتاااادخههنب  هها

 51اتجههت ولسهه:وس و تطوبههت اسههبپ 34تههن  28امههنق 

 تیه تکو قیهن بیانمهت  ۀسه یمقن.  هااا اتصها م دقه     91تهن  

بهی حمهننی    پمبد ه  ت: هنت  شیه ات وص  او  ا هنن ااا  هت   

  :یههی توح ات حمههنن خههنک ت تهه   ق ههت ات  ن وهه  بههیا 

. اوهههتی  توش  نت مهههاتیو   یتهههی ههها  بهههوای وهههنا 

 یپبههی   دههی  امههن و تطوبههت اسههب    پمبد هه ت: نتیههنق

میطههوب  قتههی  ب و یههواگههی   یات  ههیا ق  دههیۀ یههتکو

. ات  وتااهها بههت بههنت  قایو خسههنتی  هها  اهها یا جههنایا

وههه  اح  پتلسهههنی  لههه م هههنیا   ههها  وصههه  او ی 

 بهههن  سهههتیات مقن ییسدهههت 31بهههت مهههای  قوهههنحی :هههذخ

 

ات  قنتاابهه قیههنسههت: ) پوهه د قوههنحی :ههذخ قیههنتوش

 پطههوت  نبهه  تههوجکبههت یوههنخدنت بههنح شیههات و  ویههنونلههت

 .(Brice et al., 1995) اوت نودتی نیت 

 یوهه:دنتام:ههآان  ههنیت وحن و:ههنح ت هه  ات تحق:قههپی       

 21مخدلهها و ات  پاسههبتطوبههت ه هها ات   هها قاگکههاات

بی هههیات و  بی هههیات بهههواناتجهههت ولسههه:وس ات  هههیای  

و ایهه  اد:جههت بههت   هها ویو ههنت اتحیههنبپ  ۀ یههتکو ابههوان

تهن   58 پتطوبهت اسهب  ات ضهیی  تبخ:هی    اوت  مها  هت  

 52تههن  15 تطوبههت اسههبپ  و ات 13/2بیابههی  اتصهها 28

تطوبهت  اتتبهن  به:  تبخ:هی و    و  اوهت  33/3بیابهی   اتصا

بههت طههوت  نمهه  تحههت تهها :ی تغ::ههیای وووههت      اسههبپ

 & Kopec)ااتا  ههاگپ  ن  ههیات  محصههو  و خ ههش 

Curda, 1989) . او ت هه  و:ههنح اق تخههواک تغذیههبیتوههپ

اسهبت بهت   وس:ا و  یمآ ا نن ااا  اوهت  هت ت ه   یمهآی     

گلههو آ و ویو دههوح  یوههیوتئ:  یمههواا معههااپت هه  وههس:ای 

وهههوام اق و  قاتیهههتغذاح اتهههی اتحش  وااتا ب: هههدیق 

 بکدیاوهههتوهههس:ا ت ههه  وههه مدپ اسهههبت بهههت بهههیاق 

(Rodrigues et al. 2003).  گ:ههیق م:ههآان ت ههاق ااههااح

و اتصهها  ههنیت وحن  ییوههذااحهه  ا و اتصهها مههواا جنمهه

ات ات ههن  مدسههنوی توح وتههن ی توحبل هها و مدووهه   ههت ات   

مهههن   2 و 3اتجهههت ولسههه:وس بههت مهههای   5±3 امههنق 

  ایههم:ههآان ت هاق  ا ههنن ااا  هت   یاگکهااتق  هها  بوااها  

اابههنتااتق مدسههنوی   اوت ات  ات ههن   بهه  اح اابههنتااتق و  

 وتهن   ات ات هن  توح  ییوهذ ااحه   اتصا مهواا جنمها   اوت؛ 

بههت صههوتی م ح ههپ اتجههت او   ههنیت  بعهها  اوههآایت و 

امههن ات ات ههن  توحبل هها و مدووهه  بههت صههوتی     نبههایپمهه

ی چ ه:  ا هنن ااا   ها    . ایها پمه ا هنن  خ پ  نیت 

ات ههن  اتصهها  ههنیت وحن بههت صههوتی  ایهه  ات ت ههن   ههت 

ات ات ههن   اتصهها  ههنیت وحن و نبههایپمههخ ههپ اوههآایت 

ی مدووههه ات هههن  توحبل ههها و   اسهههبت بهههت  توح وتهههن ی

  .(Kopsell & Randle, 1997) ب: دیاوت
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م نوهه  تایپنتیههنق ۀ اتائهه ییههان اح ایهه  وهههویت       

تول:ها و خهنت    بهی  بیاق اوهآایت ع هی اابهنتق و:هنح مهنحاا      

 .اوتوص  ات اودنن ییمآگنن اح 

 

  هامواد و روش

 ههنم    گیااههواتلههپتگههآاسو  ویی ههنوتاو:ههنح ات ههن        

یههنق اودههناگپ بههی  اتصهها111 ۀمیحلههات توهه:ا   ههت 

 هنیت تطوبهت   بهت م تهوت   ی بوااها    ها  بیاا هت  یوایپ

و ات وه     توح حیهی اهوت  ودهنب     :وتی   بهت مهای او   و

ق وووه:ا  و خهیاب جهاا    و:نحیهن .  هااا  ااا مآتعت  هیات  

 5-2 یههنق و وههد:پپوتقتهه ات ااههااح  شیههیههنق و ا واههت

مخدلهها  قیههنتی حمههنب ههاق  ههااا.  :لههوگیمپ بسههدت

مههواا و  خ ههشی وههسدپ بنوههت  ۀمههناحن اول:ههتی  ههنم  و

. ا هها اجههی قاابههنت گههذات  بهه  اح  ییوههذااحهه  جنمهها 

بههت مههای وههت مههن  ات وههت اابههنت مدسههنوی      یههنتههوتق

 قاح اابههنت ی هها اابههنت وهه دپ بک: ههتات  .اگکههااتق  ههااا

بههت  ههپ  وههنیبناپ اح   ن تا   ههت مع ههولا  اوههدسنا   هها  

طههوت بههت ات  ن تههن یههوا     ههاپمههاتوههت هههوب خیمههن 

اح  هن  و  ات ایه  اهو  اابهنت      ؛جیینن اا هدت بن ها  طب:عپ 

 . هوا پمه اوهدسنا     لت ت :آ بت جنق  ها اابهنت خهن پ   

ب ههاق یههنق و:ههنح اح و:سههد   سسههته:ههامنن تههوتقبههیاق 

امنوههه   و  اصههه   هههیان. بهههن  هههااوهههدسنا   ههههوبپ

وهت   وه  ی امهن و تطوبهت اسهبپ حیهی وهنیبنن ات      تطوبت

.  هها بههت  و13و مههااا بن 11 و 9مخدلهها )حمههناپ مو ههع 

 تطوبههت اسههبپو  ولسهه:وساتجههت  33±2 م:ههناگ:  امههن

 ۀ هها  دههی امههنق اابههنت  .ا ههنن ااا   هها اتصهها 4±47

م ههنب  بههن امههنق اابههنت وهه دپ ات م ههنط  بههن یههواق   و1)

 7±1و:ههنح ااتق معدهها  یههن ویاوهه:یق ات وصهه  اابههنت   

. بههوااتصهها  25±5اتجههت ولسهه:وس و تطوبههت اسههبپ  

م هههنب  بهههن امهههنق  ی و2) ۀ ههها  دهههی امهههنق اابهههنت 

 تطوبهت  اتجهت ولسه:وس و    5±1 ها  بهیاق و:هنح    توص:ت

 

 یههی یطههپ وههت مههن  اگکههااتق اتصهها بههوا. 91±5 اسههبپ

حاهپ و لک:هاگپی   اوهت وحنی اتصها جوااهت     بهنت یش توح 15

وههسدپ  و خ ههش مههنا مقههاات ی ییوههذااحهه  مههواا جنمهها 

بههی اوههنس   اوههت وحن.  ههاگ:ههیق ااههااح  وههوخ بنوههت

و بهی اوههنس   ت بهت وحن اول:ههت محنوهبت  اخهد ن وحن اسهب  

ات  ب  ییوهذ ااحه   اتصها مهواا جنمها     . ها  اتصا ب:نن

  MCمهها  اوههدپ دههومدی ویابههن اوههدسنا  اح ت و یپ)بههی

بههن  وههسدپ بنوههت . مهها بههت اوههت ژاوهه  وههنخت 27135

ن :ههدنلیوههنخت ا پجههپاوههو دیومدههی اوههدگن   اوههدسنا  اح

(Effegi, ft 327, Italy4/2مجکهههآ بههههت وههههیوب   و 

 ها. وهسدپ بنوهت     گ:هیق ااهااح   مدیق بهن تهت صهنن   پم:ل

یهههن ات وهههت اق هههت اح محهههوت اوهههدوایپ و:هههنح   ا واهههت

اتصهها  (Marisa & Corgan, 1994). گ:ههیق  ههاااح ااهه

اسههبت بههت  و ییههن هه نتش جوااههت بههی اوههنسحاههپ جوااههت

. ات مهوتا لک:هاگپ ا:هآ اتصها      ها محنوهبت   یتعااا اول:ت

 هههنم   وحاههپ جوااهههت جههآ بهههت)وسههنا   ا هههنات ییگواههت 

و هیو :هههاگپ و  :هههی    هههان پتوخهههنلحاگهههپی  پهههش

بهیاق تع:ه:  مقهاات    .  ها اسبت بت تعااا اول:هت محنوهبت   

 115 بههن امههنق  ات  ون گههی  ا واههت  8ی خ ههش مههنا 

و   ها  ااا   هیات  وهنعت  11اتجهت ولسه:وس بهت مهای     

 محنوهههبت  ههها  1 تاب هههتاوهههدسنا  اح بهههن اتصههها  ن 

(Hosseni, 1985) 1 ات  ن  هههتW  2وحن اول:هههتیW  وحن

 .اوتخ ش و:نح  منا اتصا  M ناویت و 

 

  و1)
 

 دما و رطوبت نسبی میناب

ایه   اجهیاق  ات حمهنن   یب نبی  مهنت یوا  نوهپ م: هنب         

م:ههناگ:  امههنق یههوا ات وههت   ی 1374 حمههنیت ات وههن   

اتجهههت  33±2مهههن  اتایبک هههتی خهههیااا و ت:یمهههن     

 اتصا بوا. 9/48±4ولس:وس و تطوبت اسبپ  ن 
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 حلیل آماریتجزیه وت

بهت   پنم   تصهناو  ه طهی   یهش   نله    اتوهویت   یا      

اابهنت و   اصهلپ ت ه  و   عنمه  بهن  ون دوتی  اوهپ:ل:ت   صوتی

بهیاق    ها.  اجهیا  بهیااتق اح اابهنت  ویعپ حمهنن ا واهت   عنم 

 و  SAS 9.1  مههنتق اوههآاتاههی   ییههنااا  ق مههنت تیههتجآ

 

 . ا گیودت  نت بت LSDتوش یینم:ناگ:  ستیمقنبیاق 

 

 نتایج و بحث

تگههآاس اتلههپ و  ویی ههنوتاو:ههنح  ات ههن خههواک  :سههپ       

  ما  اوت. 1اابنتااتق ات جاو   و:ت اح گیااو

 پيش ا  ابااردار پيا   ارقا خواص ويیي  -9جدو  

 (درصدخشک ) ماده متر مربع()کیلوگرم بر سانتی سفتی بافت (درصد) ریپذانحلالمواد جامد  رقم

 11 ± 4/1 58/4 ± 2/1 2 ± 5/1 پریماورا

 8/13 ± 4/1 8/4 ± 2/1 9/8 ± 1 گرانوارلیتگزاس

 

 ریپذانحلالدرصد مواد جامد 

 ییوههذااحهه  ا ههی اههو  اابههنت بههی اتصهها مههواا جنمهها        

. و2)جههههاو  اوههههت  (p≤0.05)اات مع ههههپ )بههههییپ و

ب:ههناگی ایهه  اوههت  ههت  و 3)جههاو  یههن م:ههناگ:  سههتیمقن

اوههت. ا ههی   مههؤ ی:ههت و:ههنح  اابههنت ات حسههف  :س امههنق 

  ت هه  و مههای حمههنن اگکههااتق بههی اتصهها مههواا   نبههمدق

)جههاو  اوههت  (p≤0.05) ااتمع ههپ ییوههذااحهه  جنمهها 

)جههاو   ق صههسنی  :سههپ بیتوههپ  هها  یههنم:ههناگ:  و.2

تغ::هههیای اتصههها مهههواا جنمههها   ایهههاپمهههو ا هههنن 3

توح  15بههت صههوتی م ح ههپ اوههت. بعهها اح   ییوههذااحهه  

ا ههنن  ههنیت  بعههاا اوههآایت و  بههییپ  ات ت هه  ویی ههنوتا

 & Kopsell)  نوسه  و تااها     هت بهن گهآاتش    ایها پمه 

Randle, 1997)    ات   ههایگوپمهه  ههتی خههوااپ ااتا

اتصهها تغ::ههیای  یو:ههنح ات ههن  توح وتههن  اابههنتااتق  اوت 

بهت صههوتی م ح ههپ اتجههت او    ییوههذااحهه  مهواا جنمهها  

 ههنیت وهه  اح  ن اوههآایت و ات ابدههااق اگکههااتق اوههتی 

 تگههآاست هه   ایههاپمههاو ت هه  ا ههنن  سههتیمقن. نبههایپمهه

 ت ه  ویی هنوتا.  ااتا تهن  ب: هدیق   ییوهذ ااحه   مواا جنمها  

بعهها اح  ویی هنوتا مناهاگنتق بکدهی ت ه  تگهآاس اسهبت بهت       

 بههتتههوان تا مههپ او مههن  اابههنتااتق ات امههنق محهه:    

اسهبت ااا. ایه    خ هش بهنلاتی  ن    مهنا  بییپ  و اتصها  

  ملپههپ و اخههناپ  قیههنوهههویت بههن ادههنی   یههنینودههت

(Maleki & Dokhani, 1990)  هههت م نبقهههت ااتا 

خ ههش و مههواا جنمهها   مههنا ااهها اتصهها گههآاتش  ههیا 

ت هه  بکبکههنن ب: ههدی اح وههنیی ات ههن  و بههت    ییوههذااحهه  

 .ب: دی اوت  ن ا:آی :  ال:  اوا  اابنتااتق 

 سفتی بافت

یههنق وههسدپ بنوهههت   واتیهههنا  ااا  تیهه تجآادههنی         

ا هی مدقنبه  ت ه  و     اات بهوان ا هی اهو  اابهنت و    ب:ناگی مع پ

. و2)جهاو    اوهت  (p≤0.05)حمنن بهی وهسدپ بنوهت و:هنح     

ب:ههناگی ایهه  اوههت  ههت  و 3)جههاو  یههن م:ههناگ:  سههتیمقن

وقهه  امههنق محهه:  وههب  اوههآایت وههسدپ بنوههت و:ههنح   

 قوههیواتوههد تحق:قههنی   هها  اوههت  ههت بههن ادههنی     

(Rostamfrodi, 2006)  ش ی خهههوااپ ااتا  هههت گهههآات

صهسنی  :سههپ منا ها وهسدپ بنوههت ات هن  و:ههنح      اا  اوهت ا

یهنق  م:هناگ:  . ایها پمه ا هنن  اابنتااتق  هنیت   اوت ات 

اوههت  ههت   ن ب:ههناگی و 4وههسدپ بنوههت و:ههنح )جههاو     

بههت صههوتی م ح ههپ  او ت هه  و:ههنحتغ::ههیای وههسدپ بنوههت 

   ههپ اوههآایت ات توح 15بعهها اح  تگههآاس. ات ت هه  اوههت

. ات یههی  هها م ههنیا  ههنیت وهه  اح  ن و وههسدپ بنوههت 

وهسدپ بنوهت اسههبت    یبعها اح وهت مههن  اگکهااتق    یاو ت ه  

مع ههولا   .بهت حمههنن صهسی اابههنتااتق  هنیت اا ههدت اوهت    
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ات اوتۀ اابهههنتااتق وهههسدپ وهههوخ  هههنیت مهههپ ینبههها. 

ات   (Marisa & Corgan, 1994)منتیسههن و  وتگههنن  

خصههوک تهها :ی اوتۀ اابههنتااتق بههی وههسدپ بنوههت بههی      

اتش  یااها  هت م:هآان    گهآ  1وسدپ بنوهت ت ه  اوهدنتل:ت   

وسدپ بنوت وه  اح یهش مهن  اگکهااتق ات اابهنت مع هولپ       

. ا:هههوت   هههنیت ینودهههت اوهههت  47ا:هههوت  بهههت  55اح 

ااا  ا:ههآ گههآاتش  (Rostamfrodi, 2006) قوههیواتوههد 

اابههنتااتق اوتۀ وههسدپ بنوههت وههوخ بههن اوههآایت     اوههت

ااتق  اابهنت اوت  ینبها.  هنیت وهسدپ وهوخ ات      نیت مهپ 

بههت اوههت تههیاق بنوههت و  ههنیت     بههت تههاتی  م جههی   

  وا.بنحاتوس اق ووخ مپ

 خشک مادهدرصد 

ا ی مدقنبه  ت ه  و مهای حمهنن اگکهااتق بهی اتصها              

)جههاو   هها  اوههت  (p≤0.05)اات خ ههش مع ههپ مههنا 

 بههتایهه  او ت هه   خ ههش مههنا اتصهها یههنق م:ههناگ:  و.2

 هههت  اوهههت ن ب:هههناگی  و4جهههاو ق )تاابهههنتاا ی گهههن 

 هه  و:ههنح بههت صههوتی م ح ههپ خ ههش او ت مههنا تغ::ههیای 

خ هش و:هنح بعها اح     مهنا   ات یی او ی سهو اوهت.   اوت و

وهه   .ا ههنن اااو وههپ  اوههآایت  ههنیت  ههایا توح  15

خ هش و:نحیهن ات یهی     مهنا  اتصها   اح وت مهن  اگکهااتقی  

خ ههش ات  مههنا بههت م:ههآان  ویی ههنوتاو  تگههآاست هه   او

 بههن ادههنی  حمههنن صههسی اابههنتااتق اآایههش  هها  اوههت  ههت

 (Rostamfrodi, 2006) قوههیوا توههد   قیههن پیتوهه ی

 یصهسنی  :سههپ ات ههن  و:ههنح  ایههگوپمهه هت   ی خهوااپ ااتا 

 .نبها یپمه اابهنتااتق اوهآایت    اوت ات  یمهنا  خ هش  منا ا 

وهت ت ه  و:هنح بکبکهننی      سهت یمقنا:هآ ات    و اژ  ووتقعبنا

ات تامکیمههآ و ویی ههنوتای   دههیی   نبل:ههت اابنتمههناپ تا     

و ال:هه   ن تا وههنی:    ااههاااا ت هه  ویی ههنوتا گههآاتش   

اسهبت بهت    یخ هش وهوخ ات ایه  ت ه      مهنا  بوان اتصا 

 .ااا اپمی او ت   ایگی

 

 در پيا  صیات مورد بررسي  هاواریابس داده هیتجز -2جدو  

 منابع تغییر

 

 آزادیۀدرج

 

 (MSمیانگین مربعات )

درصد کاهش 

 وزن

درصد 

 پوسیدگی

درصد مواد 

جامد 

 ریپذانحلال

 سفتی بافت
 مادهدرصد 

 خشک

 1 *177/3 **148/9 **218/129 **222/4 **835/349 (Aرقم پیاز )

 2 **345/142 **212/21 *593/4 *452/1 ns757/2 (Bنوع انبار )

 2 **242/11 **483/2 ns411/1 ns125/1 ns712/1 (ABنوع انبار )× رقم 

 ab 11 418/1 142/1 279/1 111/1 459/4خطای 

 5 **381/184 **934/34 **241/4 **721/1 **458/31 (C) بردارینمونهزمان 

 5 **252/4 **291/3 **579/3 *328/1 **293/12 (ACزمان )× رقم 

 11 **222/99 **917/33 ns211/1 ns191/1 ns132/3 (BCزمان )× نوع انبار 

زمان × نوع انبار × رقم 

(ABC) 
11 **119/2 **287/2 ns535/1 ns221/1 ns335/2 

 11 ns914/1 ns193/1 ns212/1 ns192/1 ns282/5 (RCزمان )× ر تکرا

 c 52 937/1 192/1 283/1 239/1 543/3خطای 

 CV% 234/13 229/28 249/13 579/8 247/18ضریب تغییرات 

 .اات :ی مع پ ns یاتصا 5اات ات و   اخد ن مع پ * یاتصا 1اات ات و   اخد ن مع پ **

 

 1- Starlite 
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 پيا  ويیي  هايژایودما  اباار بر  ين اثرميابگ سهیمقا -9جدو 

 متر مربع()کیلوگرم بر سانتی سفتی بافت )درصد( ریپذانحلالجامد  مواد انبار دمای

 ab21/9 a 37/4 سلسیوسدرجه  8±88

 b22/2 b 17/4 درجه سلسیوس 8±7

 a34/9 b 17/4 درجه سلسیوس 8±8

 اات اااتاااتصا تسنوی مع پ 5تی  حمون اااپ  ات و   احد ن  ینق ااتاق حیون م دیک ات یی ودون اح ام:ناگ: 

 

 پيا  ويیي  هايژایوبر  متقابل رقپ و  مان ميابگين اثر سهیمقا -4جدو  

 رقم   

 زمان
 تگزاس ارلی گرانو ریماوراپ

 
 ریپذانحلال جامد مواد

 (درصد)

سفتی 

 بافت

 خشک ماده

 (درصد)

 ریپذانحلالجامد  مواد

 (درصد)

سفتی 

 بافت

 خشک ماده

 (درصد)

روز  

 صفر
2 58/4 11 9/8 8/4 8/13 

 a42/9 a39/4 c33/2 ab89/9 a89/4 c98/7 روز 88

 b1/2 a38/4 a8/7 a32/8 b32/4 bc42/11 روز 88

 bc39/5 bc77/3 bc11/9 ab12/8 b51/4 c51/11 روز 88

 b98/5 ab19/4 b14/8 a53/8 b34/4 c91/11 روز 08

 b18/2 c29/3 c14/2 a9/8 b23/4 ab21/12 روز 98

 c11/5 c93/3 a82/7 b32/9 b47/4 a29/13 روز 78

 اات اااتاا.اتصا تسنوی مع پ 5ینق ااتاق حیون م دیک ات یی ودون اح اتی  حمون اااپ  ات و   احد ن  م:ناگ: 

 

 درصد کاهش وزن

یههنق اتصهها  ههنیت   واتیههنا  ااا  تیههتجآادههنی        

بههوان ا ههی مدقنبهه  ت هه  و حمههنن و   ااتوحن ب:ههناگی مع ههپ

 اوههتامههنق اگکههااتق بههی اتصهها  ههنیت وحن و:ههنح     

(p≤0.05)  م ح ههپ م:ههآان تغ::ههیای اتصهها  ههنیت وحن .

اابهههنتااتق بهههیاق یهههی وهههت امهههنق  اوت ات یهههی ت ههه  

اوههت  ههت یههی  ن و ب:ههناگی 2 و 1یههنق اگکههااتق ) ههپ 

توح اابههنتااتق   دههیی   ههنیت  45او ت هه  و:ههنح بعهها اح 

توح  95بعهها اح  ویی ههنوتاااهها. بههیاق ت هه   دتوحن تا اا هه

ات  اجهههن  هههت اتصههها اوههت. اح   3 ههنیت وحن حهههاوا  

تههن  2اتصهها  ههنیت وحن بهه:      هها   دههی  قاابنتیههن

ی ات امههنق محهه:  بعهها اح وههت مههن     اوههتاتصهها  9/2

و بهت م:هآان یهش و اه:  بیابهی      اتصها  39/15 نیت وحن )

توهها. مههپاتصههاو  51/11)  ههنیت وحن مههن آی   اول:ههت

ی بههیاق یههی او ت هه ی بعهها اح  هها   دههی  قاابنتیههنن ات امهه

 هت   توها پمه اتصها   2وت من ی  هنیت وحن بهت   دهی اح    

 Shavakhi et ههواخپ و ی پههنتانتحق:قههنی بههن ادههنی  

al., 2008)  هت گهآاتش  یااها ضهنیعنی     م نبقهت ااتا  و 

 11امههنق و:ههنح  ههنم  اوههت وحن ات او اابههنت وهه دپ )   

اتصههاو و  21-51اتجههت ولسهه:وس و تطوبههت اسههبپ    

اتجههت ولسهه:وس و تطوبههت  4 هها  )امههنق اابههنت   دههی 

و مقههاات ااتاهها اات اتصههاو تسههنوی مع ههپ 25-95اسههبپ 

 ,Darabiااتابههپ  .اوههتضههنیعنی ات اابههنت وهه دپ ب: ههدی 

ات بیتوههههپ خصوصهههه:نی   ههههپ و  :سههههپ و  ((2011

م  ها   تهوا  بکبکهنن بهن     ها  اصه    نبل:ت اابنتمناپ و:نح 

 ههت  نبل:ههت اابنتمههناپ  ایههاپمههش و ت هه  ویی ههنوتا گههآات
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 ااتق اح ت هه محلههپی بههت طههوت مع ههپ    پ:ههژاوتیههی او 

 Sargent) وههیج ت و ی پههنتان .اوههتویی ههنوتا ب: ههدی 

et al. 2001)    گههآاتش  یااهها  ههت اتصهها  ههنیت وحن

 تهههن ات اوهههت  ههها  ب: هههدیات و:نحیهههنق حوا بیاا هههت

 لسههت اصههلپ  ن  ال:هه  و هها  بیاا ههت و:نحیههنق ایههی

  :ههال  هها  بههتو:نحیههنق حوا بیاا ههت گههیان ات بههوان

       .اوت انتس بوان

 ااتق بههه: ی بسهههدگپ منبهههت مع هههپ ایههه  محققهههنن 

 اتصههها  هههنیت وحن و   هههی گهههیان وهههوخ م هههنیا  

  یااا.

 

 
 پریماورااثر ابااردار  در دماها  مختلف بر درصد واهش و ن پيا   -9شکل

 

 
 تگزاا و ن پيا اثر ابااردار  در دماها  مختلف بر درصد واهش  -2شکل
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 درصد پوسیدگی

تقییبههن    هها   دههی  قاابنتیههناتصهها وووهه:اگپ ات       

م ح ههپ م:ههآان تغ::ههیای اتصهها  ی 3؛  ههپ  صههسی اوههت

ات  قاابههنتاات اوت ات و:ههنح تا وووهه:اگپ ایهه  او ت هه    

ات امههنق محهه: ی  .ایههاپمهها ههنن امههنق اابههنت وهه دپ 

 اویی ههنوتت هه  اسههبت بههت  تگههآاسمناههاگنتق بکدههی ت هه  

. یهی او ت هه    هوا پمه بعها اح او مهن  اابهنتااتق م ههنیا     

ولهههپ اااتاههها توح اابهههنتااتق وووههه:اگپ  45و:هههنح تهههن 

 ههت  توههاپمههتوح بههت حههاا نی   71وووهه:اگپ بعهها اح  

 بههت تیت:هه   تگههآاسو  ویی ههنوتام:ههآان  ن بههیاق ت هه    

 ((Emmett, 1942 امهههت .اوهههتاتصههها  8/13و  74/2

محهه:  و  تطوبههت اسههبپ ههت  ههنیت ااا  اوههت گههآاتش 

اوههآایت امههن م جههی بههت اوههآایت ضههنیعنی و:ههنح ات اابههنت   

اوهآایت اوهت وحن و اتصها    م: هنبی   م  قهت ات .  هوا پم

 ههت مقههنتن تخ ااا اابههنتااتق  اوت وووهه:اگپ ات اواخههی 

  ن ال:هه  و بههن ونیههنن بکههنت و  ههیو  وصهه  تنبسههدنن بههوا 

تغ::یای انگکهناپ تطوبهت محه:  ات ایه  بهنح  حمهناپ ات       

. ات اواخهی بکهنت تهن اواوه  تنبسهدنن        اوهت بوام  قت ای  

مع هههولا  ات ایههه  م  قهههت تطوبهههت اسهههبپ محههه:      

و ات طههو  یسدههت توحیهههنق   ااتا حیههناق   قیههن اووههنن 

 هت بهن     هوا پمه خ ش بن تطوبت اسهبپ وهنی:  م هنیا     

توجههت بههت  ههنیت  ههایا تطوبههت اسههبپی امههنق محهه:   

.  ههنیت وحن و اوههآایت نبههایپمههاوههآایت   ههایبههتا:ههآ 

میاحهه  ونیهناپ اابههنتااتق م په  اوههت بههت    وووه:اگپ ات 

و  ههیو   یههنوههوخخههواب  اوت ال:هه  بیطههین  ههان   

 اوت ع هاتن  وه  اح ایه      یهن وهوخ ت س   اکن بن ها. ایه    

و ت هها توی ههپ خههوا تا   ههنح   حا ههاپمههحمههناپ جوااههت 

ات  اکههن صههوتی  قآ:ههااگگهه ی هها  وی  اپههتپبهه    ههاپمهه

 (Rostamfrodi, 2006) قوهههیواتوهههد  گیودهههت بن ههها.

 اوت اتصهها  ههنیت وحن ات اوایهه     ایههاپمههگههآاتش 

بعههاق   دههی  قیههنحمهنن اابهنتااتق ب: ههدیی  مقههاات و ات  

و وههپ  ات میاحهه  ونیههناپ اابههنتااتق اوههآایت   ههواپمهه

. وق معدقهها اوههت  ههنیت وحن ات اوایهه  ایههاپمهها ههنن 

اوت  بهههت ال:ههه  اح اوهههت ااان تطوبهههت و ات اواخهههی   

و:نحیههن و  ههیو  خههواب  اوت اابههنتااتق بههت ال:هه  ات ههن   

 ت س   اکنوت.

 

 
 اثر ابااردار  در دما  محي  بر پوسيداي دو رقپ پيا  - 9شکل

 

 



 

00 

91-19/ص 9911تابستان  /بهار و86/ شماره 91تحقيقات مهندسي صنایع غذایي/جلد   

 

 گیرینتیجه

 قاابنتیههن ایههاپمههیههنق ایهه  بیتوههپ ا ههنن  ینودههت      

تگههآاس  :س:ههت یهی او ت هه  و:هنح    ات حسهف   هها   دهی  

ات وههت تغ::ههیای  اوههت. مههؤ ی ویی ههنوتاو  گیااههواتلههپ

ی وههسدپ ییوههذااحهه  مههواا جنمهها اتصهها  ویهگههپ و:ههنح 

اابههنتااتق بههت صههوتی  اوت خ ههش و:ههنح ات  مههنا بنوههت و 

 ویی ههنوتات هه   ییوههذااحهه  م ح ههپ اوههت. مههواا جنمهها  

توح اوههآایت و وههپ   ههنیت اا ههدت اوههت.    15بعهها اح 

 تگههآاسبعهها اح او مههن  اابههنتااتقی مناههاگنتق بکدههی ت هه   

 ا مهن بهت علهت بهییپ  و اتصها      ویی هنوتا ت ه   اسبت بت 

بعها اح وهت مهن  اگکهااتقی اتصها      . اوهت خ ش بنلاتی  ن 

 مههنا ی وههسدپ بنوههت و اتصهها ییوههذااحهه  مههواا جنمهها 

 هنیت اا هدت    یخ شی اسبت بهت حمهنن صهسی اابهنتااتق    

اوههت. بههن توجههت بههت ای پههت ات  ههیای  اابههنت وهه دپ بههن    

ی حههاا نی امپههننی یههواایپ طب:عههپ صههوتی گیودههت بههوا  

ق محه: ی بعها اح وهت     هت ات امهن    ن اوهت ادنی  ب:هناگی  

یههش و اهه:  بیابههی  بههن یتقییههی او ت هه    ههنیت وحن یمههن 

. امههن اوههت اتصههاو 51/11) ههنیت وحن مههن آی   اول:ههت 

ی بهیاق یهی او ت ه ی بعها اح وهت       ها    دهی   قاابنتینات 

یههی او ت هه   .اوههت اتصهها 2مههن ی  ههنیت وحن   دههی اح 

توح اابهههنتااتق ات اابهههنت وههه دپ بهههن   45و:هههنح بعههها اح 

و  ههنیت وحن ااا ههد ا طب:عههپی وووهه:اگپ  یههواایپ 

 بههیاق یبههت طههوت  لههپ   بههوا.اتصهها  3  دههی اح  اکههن 

 ات صههههوتیم ههههنط  توح وتههههن  ج ههههوب   ههههوت    

 5حهاوا    ها    دهی   قاابنتیهن  هیای    ییهن تام:  یآی ت

 بههههیاق مههههای حمههههنن   اتجههههت ولسهههه:وس 11تههههن 

  یهها و ات  :ههی  ههواپمههتوصهه:ت اگکههااتق  اپطههولا

بههیاق  تکویههت طب:عههپ اابههنت وهه دپ بههن  ههیای     صههوتی

 نبهه  توصهه:ت   توحو 45)حههاا نی  مههای وتههن اگکههااتق 

 اوت.
 

 تعارض منافع

 مههواتا وههو اح تبع:ههت  ههیا  و  ا ههی اخهه ا اح  نمهه  طههوت بههت  هها  اتائههت مقنلههت ااد ههنت بههن تاب ههت ات سهه اگننیاو      

 پم ههنوع و ااههاا ههوا  آ:ههویی اوگناههتی ااد ههنت و اتوههن  نیهه و یههنااا  جعهه  تودههنتی وههو  یپاابهه وههی ت ج لههت اح اخهه ا

 .اااتا وجوا تاودن  یا ات قتجنت
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Abstract 

This study was conducted to increase onion storage life in Hormozgan province. For curing onions, the 

Primavera and Texas Early Grano cultivar were placed in sunshine for two days. The bulbs were packed in 

a plastic net for three months in three traditional storages: optimized storage with a temperature of 33 ± 2°C 

and a relative humidity of 49 ± 4%, controlled storage with a temperature of 9 ± 1°C and a relative 

humidity of 65± 5%, and storage at a temperature of 5 ± 1°C and relative humidity of 70 ± 5%. Every 15 

days, qualitative characteristics of the onions were measured, including: weight loss, germination 

percentage, total soluble solids, dry matter, and firmness. The results showed that during storage, 

significant changes were observed in qualitative traits of both onion cultivars. The percentage of soluble 

solids, firmness and dry matter of onions during storage were nonlinear. Total soluble solids of Primavera 

cultivar increased after 15 days and then decreased. After two months of storage, Texas Early Grano, 

comparing Primavera, showed higher storage life due to its higher solid soluble matter and higher dry 

matter content. At ambient temperature, after three months, the weight losses of both onion cultivars were 

one and a half times higher than that the initial maximum (11.51%), and in cold storages, after three 

months, the weight losses of both varieties were less than 2%. Both cultivars faced no decay after 45 days 

of storage in traditional aeration, with a weight loss of less than 3%. 

 

Key words: Minab, Onion, Quality Characteristics, Storage 
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