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 هقذهِ     

ی  اظ جولِ هٌبثغ غصایي هَضز استفبزُ زض تغصیِّب  ّب ٍ چطثي ضٍغي

ّب زض  ّب ٍ ضٍغي ثبضٌس. اظ هعایبی استفبزُ اظ چطثي هيعيَض 

ذَضاوي، تأهيي تَاى ثِ ثْجَز ذَش ّبی غصایي هي جيطُ

ّب ٍ  ّبی هحلَل زض چطثي، وبّص گطز ٍ غجبض ذَضان ٍیتبهيي

تأهيي اسيسّبی چطة ضطٍضی اضبضُ وطز )فطذَی ٍ ّوىبضاى، 

ی ٍسيؼي  عيَض، زاهٌِ ی ثٌب ثِ اّويت هٌبثغ چطثي زض تغصیِ (.1373

اظ تحميمبت هرتلف تَسظ هحمميي غَضت گطفتِ ٍ زاضای ًتبیج 

هتفبٍتي ثَزُ است. استفبزُ اظ چطثي عيَض ثِ ػٌَاى یه هحػَل 

وِ زضغس جيطُ ثسٍى ایي 6ّبی عيَض تب سغح  فطػي وطتبضگبُ

ّبی گَضتي زاضتِ    ی جَجِ اثطات سَئي ثط ػولىطز ٍ غفبت لاضِ

(. گعاضش ضسُ است وِ 2011پصیط است )ًَثرت،    ثبضس، اهىبى

زضغس  2ی آغبظیي ٍ  ی گبٍی زض زٍضُ زضغس پيِ  4استفبزُ اظ 

ی ضضس  زضغس ضٍغي ولعا زض زٍضُ 2ی گبٍی ثِ ّوطاُ  پيِ

ّبی گَضتي زض همبیسِ ثب گطٍُ ضبّس، ثِ ثْجَز ػولىطز  جَجِ

 4وبضثطز (. 2012ًَاظ،    ضَز )ًَثرت ٍ هْوبى ّب هٌجط هي جَجِ

زست آهسُ اظ وبضذبًجبت وٌسطٍسبظی زضغسی ضٍغي هبّي ثِ

ی  ّبی گَضتي ثبػث ثْجَز ويفيت لاضِ ّبی غصایي جَجِ زض جيطُ

ثب وبضثطز  ).2009ّب زض همبیسِ ثب گطٍُ ضبّس ضس )ًَیسضبز، آى

زضغس چطثي عيَض، ػولىطز ٍ  3زضغس ضٍغي ولعا ٍ  3هرلَط 

ثْجَز یبفت )ضْطیبض ٍ ّبی گَضتي  ی جَجِ ويفيت لاضِ

زض   E(. زض ضاثغِ ثب اثط ضبیؼبت چطثي ٍ ٍیتبهيي 2011ّوىبضاى، 

زضغسی اظ   2گصاض ثط اسبس گعاضضي، استفبزُ  ّبی ترن جيطُ هطؽ

وطي هَجت ثْجَز    ثمبیبی اسيسّبی چطة وبضذبًجبت ضٍغي

اثطات   Eهطؽ ضس، زض حبلي وِ ٍیتبهيي    ػولىطز ٍ ٍظى ترن

(.  زض 2009ض ایي هَاضز ًساضت )حيسضی ٍ ّوىبضاى، زاضی ز   هؼٌي

هطؽ،    ثط غفبت ويفي ترن Eذػَظ اثطات هٌبثغ چطثي ٍ ٍیتبهيي 

ی  زضغس ضٍغي هبّي زض جيطُ 2گعاضش ضسُ است وِ استفبزُ اظ 

هطؽ، ٍظى ظضزُ، سفيسُ ٍ    ّبی هبزض هَجت وبّص ٍظى ترن هطؽ

E ایي اثطات ضا  ضًگ ظضزُ ضس زض حبلي وِ ضٍغي شضت ٍ ٍیتبهيي

گطم    هيلي 250تب سغح   (. ٍیتبهيي 2010Eًساضت )آى ٍ ّوىبضاى، 

گصاض اثطات هثجتي ثط ػولىطز ٍ    ّبی ترن ی هطؽ ثط ويلَگطم جيطُ

ّب زاضتِ است ٍ ایي اثط ثب افعٍزى سلٌين تمَیت  پبسد ایوٌي هطؽ

زضغس ضٍغي   4(. افعٍزى 2013ضسُ است  )ضيبیي ٍ ّوىبضاى، 

زضغس  4گصاض زض همبیسِ ثب    ّبی ترن ّبی غصایي هطؽ جيطُ سَیب ثِ
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This experiment was conducted to evaluate the effects of different levels of oxidized fat and 

vitamin E on performance and egg traits of laying hens. Experiment carried out as (2×3) 

factorial arrangement included 2 levels of vitamin E (0 and 150 mg/kg) and 3 levels of 

oxidized fat (0, 2.5 and 5%) with 288 Hi-line (W36) laying hens from 46 until 58 weeks of 

their ages in 6 treatments and 3 replicates (12 birds per replicate) in a completely 

randomized design. The results showed that using different levels of vitamin E and oxidized 

fat did not have any significant effects on performance and egg traits of laying hens 

(P>0.05). The overall results indicated that in laying hens using oxidized fat until 5% of 

their diets without having any significant effects on their performance and egg traits is 

possible and using 150 mg/kg vitamin E could not have positive effects on the laying hens' 

performance and egg traits. 
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ّب  ی ثسٍى ضٍغي اثطات هثجتي ثط ػولىطز هطؽ ی گبٍی ٍ جيطُ پيِ

(. ػَاهل هرتلفي سلاهتي 2011پَض ٍ ّوىبضاى،    زاضت  )ضسَل

وٌٌس وِ  ّب ضا زض جطیبى تْيِ، ًگْساضی ٍ استفبزُ تْسیس هي چطثي

گطزًس؛ ایي  ّب هحسَة هيتطیي آى ًَض ٍ حطاضت اظ جولِ هْن

ّبی آظاز  ی اوسيساسيَى ٍ تَليس ضازیىبل ػَاهل ثبػث ثطٍظ پسیسُ

ّب، اثطات سَئي ثط سلاهتي ٍ ػولىطز  ضسُ وِ ایي ضازیىبل

ًطبى زازُ ضسُ  (.1373تَاًٌس زاضتِ ثبضٌس )فطذَی ٍ ّوىبضاى،   هي

  50سُ اظ ّبی آظاز زض چطثي اوسيس ض است ٍلتي وِ همساض ضازیىبل

زاضی  ّب ثِ غَضت هؼٌي زضغس تجبٍظ وٌس، لبثليت ّضن چطثي

اوسيساسيَى  (.1977وٌس )لَئيس ٍ ٍایعهي،  وبّص پيسا هي

ّب ًساضز )َّسيي ٍ ّب اثطات سَئي ثط هحتَی اًطغی آى چطثي

ّب اثطات سَئي ثط  (، زض حبلي وِ اوسيساسيَى چطثي1982وطاتعض، 

ّبی گَضتي زاضز  زض جَجِ ذَضاوي ٍ همساض هػطف غصاذَش

زضغس  2ای وِ ثب استفبزُ اظ  زض همبیسِ(. 1993)لَزثط ٍ ّوىبضاى، 

زضغس ضٍغي سَیبی اوسيس ضسُ زض  2ضٍغي سَیبی هؼوَلي ٍ 

ّبی گَضتي اًجبم گطفت، گعاضش گطزیس استفبزُ اظ ضٍغي  جَجِ

سَیبی اوسيس ضسُ اثطات سَئي ثط افعایص ٍظى ٍ ضطیت تجسیل 

ّبی  (. زض جَج2004ِّب زاضز )آًجيَم ٍ ّوىبضاى،  غصایي جَجِ

زضغس جيطُ ثِ  6گَضتي استفبزُ اظ چطثي اوسيس ضسُ تب سغح 

زض زٍضُ ضضس   گطم ثط ويلَگطم جيطُ اظ ٍیتبهيي E   هيلي 200ّوطاُ 

ّب ًساضتِ است )ثبضاوتبض ٍ    زاضی ثط ػولىطز جَجِ   اثطات هؼٌي

 (.2011ّوىبضاى، 

E ّبی هحلَل زض چطثي هْن زض عيَض    یىي اظ ٍیتبهيي ٍیتبهيي

ثبضس وِ زاضای ٍظبیف هرتلفي اظ لجيل ضضس ٍ ًوَ، تَليس          هي

اوسيساًي    هطؽ، جَجِ زضآٍضی، اضتمبء سيستن ایوٌي ٍآًتي   ترن

ّبی آظاز ًبضي اظ اوسيساسيَى  سبظی ضازیىبل   ثبضس وِ ثب ذٌثي هي

ّب ثط ػولىطز عيَض جلَگيطی  ازیىبلّب، اظ اثطات سَء ایي ض چطثي

(. زض آظهبیطي وِ ثب استفبزُ 1373ًوبیس )فطذَی ٍ ّوىبضاى،  هي

ثط ػولىطز  گطزاى تػفيِ ًطسُ ٍ ٍیتبهيي E   اظ ضٍغي آفتبة

 6گصاض اًجبم گطزیس، هطرع ضس وِ استفبزُ اظ    ّبی ترن هطؽ

م ثط گط   هيلي 150گطزاى تػفيِ ًطسُ ثِ ّوطاُ    زضغس ضٍغي آفتبة

گصاض، هَجت    ّبی ترن زض ذَضان هطؽ  Eويلَگطم اظ ٍیتبهيي 

(. زض 2011گطزز )ًطیوبًي ٍ ّوىبضاى،    ّب هيثْجَز ػولىطز آى

غَضتي وِ زض آظهبیص زیگطی وِ ثب استفبزُ اظ چطثي عيَض ٍ 

ّبی گَضتي اًجبم گطفت، گعاضش گطزیس وِ  زض جَجِ Eٍیتبهيي 

زضغس جيطُ، اثطات سَئي ثط ػولىطز  6استفبزُ اظ چطثي عيَض تب 

گطم ثط ويلَگطم ٍیتبهيي  هيلي 150ّب ًساضز ٍلي استفبزُ اظ  جَجِ

E ِزاضی  ّب ضا ثِ غَضت هؼٌي ی جَجِ ػولىطز ٍ ويفيت لاض

ی فطػي ًبضي اظ  اظ جولِ فطآٍضزُ (. 2012وبّص زاز )ًَثرت، 

ثبضس وِ ثب  پرت ٍ پع زض غٌبیغ غصایي، چطثي ضستَضاًي هي

ّبی غصایي هرتلف ٍ غصاّبی  ستطش تَليس غٌؼتي فطآٍضزُگ

آهبزُ، همبزیط لبثل تَجْي اظ آى ًيع حبغل ضسُ ٍ ثِ ػٌَاى یىي 

ّبی غصایي  اظ هٌبثغ غصایي اضظاى ليوت جْت استفبزُ زض جيطُ

ثبضس. زض آظهبیطي وِ ثب استفبزُ اظ سغَح هرتلف  عيَض هغطح هي

ّبی گَضتي اًجبم  َجِّبی غصایي ج چطثي ضستَضاًي زض جيطُ

 4گطفت، هطبّسُ گطزیس وِ استفبزُ اظ چطثي ضستَضاًي تب سغح 

(. زض 1390ّب ًساضز )غحتي،   زضغس اثطات سَئي ثط ػولىطز جَجِ

ازاهِ آظهبیص لجلي جْت اضظیبثي ثيطتط هَاضز استفبزُ اظ چطثي 

زض  ٍیتبهيي Eضستَضاًي، اثطات سغَح هرتلف چطثي ضستَضاًي ٍ 

گصاض زض تحميك حبضط هَضز اضظیبثي لطاض    ّبی ترن ؽػولىطز هط

 گطفت. 

 ّا هَاد ٍ رٍش     

 زض لبلت عطح وبهلاً تػبزفي( 2×3ثِ غَضت فبوتَضیل )آظهبیص 

گطم زض ويلَگطم جيطُ(  هيلي 150)غفط ٍ  سغح ٍیتبهيي E 2ضبهل 

ّبی سَیب، آفتبثگطزاى ٍ  سغح چطثي ضستَضاًي )هرلَط ضٍغي 3ٍ 

لغؼِ هطؽ  288ثب تؼساز زضغس(   5ٍ  5/2پٌجِ زاًِ( )غفط، 

 12تىطاض ٍ  3تيوبض،  6زض ، لایي (W36) -ی ّبی گصاض سَیِ ترن

  58تب  46ّفتِ اظ سي  12لغؼِ هطؽ زض ّط ٍاحس آظهبیطي ثِ هست 

ّبی  ّبی غصایي ثطای گطٍُ جيطُّب اًجبم گطفت.  ّفتگي هطؽ

NRC (1994 )ّبی هَاز هغصی  ظهبیطي ثط اسبس تَغيِهرتلف آ

ّبی  ثطای هطؽ UFFDAًَیسي    ی جيطُ ٍ ثب استفبزُ اظ ثطًبهِ

گصاض ثب سغَح اًطغی لبثل هتبثَليسن ٍ پطٍتئيي ذبم یىسبى،    ترن

ّبی غصایي هَضز استفبزُ زض  جيطُ 1زض جسٍل  تٌظين گطزیسًس.

 اًس. ّبی هرتلف آظهبیطي آٍضزُ ضسُ گطٍُ
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 )درصذ(پایِ  يیّای غذا تزكیبات جیزُ -1جذٍل 

ذَضاوي یُ هبز
 ضبّس

)ثسٍى چطثي ضستَضاًي(
 زضغس چطثي ضستَضاًي 5 زضغس چطثي ضستَضاًي 5/2

 

21/565555شضت

5/1633/1823/20سَیب  ی وٌجبلِ

59/1759/1022/2گٌسم

05/25 ضٍغي

087/381/7 هبسِ

86/786/788/7غسف یِ پَست

07/105/102/1ولسين فسفبت  زی

27/027/028/0ًوه عؼبم
25/025/025/0هىول هؼسًي*

25/025/025/0هىول ٍیتبهيٌي**

ی تطويجبت ضيويبیي  هحبسجِ

 ّب )زضغس( جيطُ

347342337 ليوت )تَهبى(

 اًطغی لبثل هتبثَليسن 

()ويلَوبلطی ثط ويلَگطم

280028002800

00/1400/1400/14  پطٍتئيي ذبم

28/328/328/3ولسين 

31/031/031/0لبثل زستطس  فسفط

15/015/015/0سسین 

65/069/072/0ليعیي 

32/032/0 32/0 هتيًَيي 

54/053/053/0ي يهتيًَيي + سيست

17/018/018/0تطیپتَفبى 
 ثِ اظای ّط ويلَگطم جيطُ ضبهل:تطويت  هىول هؼسًي استفبزُ ضسُ *

گیطم،   هيلیي     625گطم، وَليي    هيلي 5/0گطم، سلٌيَم    هيلي 25گطم، یسات ولسين    هيلي 25گطم، سَلفبت هس    هيلي 211گطم، اوسيس ضٍی    هيلي 125گطم، سَلفبت آّي    هيلي 248سَلفبت هٌگٌع 

   ثَز.گطم   هيلي 5/2اوسيساى    آًتي
 استفبزُ ضسُ ثِ اظای ّطويلَگطم جيطُ ضبهل:   ّبی ٍیتبهييتطويت هىول  **

گطم، ٍیتبهيي    هيلي B25/16گطم ، ٍیتبهيي    هيلي B1 3/4گطم، ٍیتبهيي    هيلي 5 الوللي، ٍیتبهيي K   ٍاحس ثيي 45 الوللي، ٍیتبهيي E   ٍاحس ثيي D3 5000الوللي، ٍیتبهيي    ٍاحس ثيي  22500Aٍیتبهيي 

B12 04/0 گطم ثَز.    هيلي  3/7پيطیسٍوسيي، گطم   هيلي 74گطم، ًيبسيي    هيلي 5/2گطم، اسيس فَليه    هيلي 5/24گطم، اسيس پبًتَتٌيه    هيلي 

 ی پبیِ اضبفِ گطزیس. ثِ همساض لاظم ثؼس اظ هحبسجِ ثِ جيطُ  E*ٍیتبهيي
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چطثي هَضز استفبزُ زض آظهبیص اظ چطثي ضستَضاًي حطاضت زیسُ 

وِ حبغل اظ یه ثبض سطخ وطزى سيت ظهيٌي ثَز اظ ضستَضاى 

ثِ غَضت  Eزاًطگبُ آظاز اسلاهي ٍاحس هطاغِ تْيِ ٍ ٍیتبهيي 

ّبی  تَوَفطٍل استبت اظ زاضٍذبًِ زاهپعضىي ذطیساضی ٍ زض جيطُ

ضطایظ هحيغي  ،آظهبیصزض عَل ّب استفبزُ ضسًس.  غصایي هطؽ

ضبهل  ًَضی  یِ . ثطًبهثَزّبی آظهبیطي یىسبى  گطٍُ  یِ ثطای ّو

ی آظهبیص  سبػت تبضیىي زض عَل زٍضُ 8ٍ  ضٍضٌبیيسبػت  16

 16-22ی  ٍ زض هحسٍزُ حطاضت هحيظ وٌتطل ضسُ ِ زضجثَز. 

 ّب هطؽتوبهي  زض عَل اجطای آظهبیص زضجِ سلسيَس تٌظين ضس.

زاضتٌس. زستطسي  ٍ آة آضبهيسًي ذَضانثِ غَضت آظاز ثِ 

ٍاوسيٌبسيَى ٍ سبیط ػوليبت ثْساضتي ًيع ثِ غَضت هؼوَل زض 

ذَضان  .هٌغمِ ٍ ثب تَغيِ زاهپعضه هسئَل اػوبل گطزیس

هػطفي ٍ همساض تَليس زض اًتْبی زٍضُ ثب تؼييي ضٍظ هطؽ ثب زض ًظط 

يس ٍ گطفتي تلفبت ضٍظاًِ هحبسجِ گطزیسُ ٍ ثب تَجِ ثِ زضغس تَل

هطؽ هحبسجِ ضسُ ٍ اظ ضٍی    ای ترن ّب، تَليس تَزُ هطؽ   ٍظى ترن

هطؽ تَليسی، ضطیت تجسیل  ای ترن همساض ذَضان هػطفي ٍ تَزُ

ی ذَضان ثِ اظای ّط  ی ّعیٌِ غصایي تؼييي ضس. ثطای هحبسجِ

ويلَگطم اظ ترن هطؽ تَليسی، ليوت ثطآٍضز ضسُ ّط ويلَگطم اظ 

آظهبیطي )ثِ تَهبى( ثِ ضطیت ّبی هرتلف  ذَضان زض گطٍُ

هطؽ اظ    ترن ػسز 3 تؼساز ضٍظ، 28تجسیل غصایي ضطة ضس. اظ ّط 

ّب ّط تىطاض ثِ تػبزف اًتربة ٍ ثؼس اظ تَظیي، ٍظى هرػَظ آى

 تؼييي ضس زض هحلَل آة ًوه 1سبظی ٍض ثب استفبزُ اظ ضٍش غَعِ

ّب ضىستِ ضسُ ٍ  هطؽ   ترنسپس  (.1373)فطذَی ٍ ّوىبضاى، 

ثطای اضظیبثي ضًگ ظضزُ اظ تبثلَ  ضس. گيطی ّب اًساظُآى  2ّبٍ ٍاحس

استفبزُ ضس. ثطای  Yolk Color Fanًَاضّبی ضًگي هَسَم ثِ 

سٌج استبًساضز هسل CE)   گيطی اضتفبع ظضزُ اظ زستگبُ اضتفبع اًساظُ

ی هحتَیبت  ّب ثؼس اظ ترليِ هطؽ   ی ترن استفبزُ ضس. پَستِ  (300

بػت زض زهبی اعبق ًگْساضی ضسُ ٍ ثؼس اظ س 48زاذلي، ثِ هست 

ّب ثب استفبزُ اظ تطاظٍی زیجيتبلي ثب زلت ذطه ضسى، ٍظى آى

ّب ثِ ػٌَاى هيبًگيي گيطی ضس ٍ هؼسل آى گطم اًساظُ 01/0

ّب هَضز استفبزُ لطاض گطفت. ی زازُ ّبی آظهبیطي زض تجعیِ گطٍُ

                                          

1
.  Floating Method 

2

 

. Haugh unit 

   SAS (2005)افعاض آهبضی   ًطم ّب ثب استفبزُ اظ زازُ، زض پبیبى

ثيي  تفبٍتی ِ ٍ ثطای همبیس ٌسهَضز تجعیِ ٍ تحليل لطاض گطفت

  . ضس استفبزُ تَويّب اظ آظهَى  هيبًگيي

 

 ًتایج    
 58تب  46سي  زضگصاض    ّبی ترن ػولىطز هطؽتبیج حبغل اظ ً

. ًتبیج حبوي اظ آى است است ًطبى زازُ ضسُ 2ّفتگي زض جسٍل 

ّب  ، چطثي ضستَضاًي ٍ اثطات هتمبثل آىEوِ  استفبزُ اظ ٍیتبهيي 

 46گصاض زض سي    ّبی ترن   هطؽ زض هطؽ   زاضی ثط تَليس ترن   اثط هؼٌي

گطم ثط  هيلي 150ّفتگي ًساضت. اظ لحبػ ػسزی استفبزُ اظ  58تب 

زض ثبػث وبّص همساض ذَضان هػطفي ٍ Eويلَگطم ٍیتبهيي 

هطؽ تَليسی    ی ذَضان لاظم ثِ اظای ّط ويلَگطم ترن ًتيجِ ّعیٌِ

ضس. استفبزُ اظ چطثي ضستَضاًي اظ لحبػ ػسزی ثبػث وبّص 

ی ذَضان ثِ  ای ضس ٍ ّعیٌِ جعئي زض زضغس تَليس ٍ تَليس تَزُ

 هطؽ تَليسی ضا افعایص زاز. استفبزُ اظ ٍیتبهيي E   ّط ويلَگطم ترن

ػسزی همساض ذَضان هػطفي،   وبّصٍ چطثي ضستَضاًي ثبػث 

هطؽ ضس ٍلي    هطؽ ٍ تَليس ترن   هطؽ، زضغس تَليس ترن   ٍظى ترن

ی ذَضان  اثطات لبثل تَجْي ثط ضطیت تجسیل غصایي ٍ ّعیٌِ

 ًساضت.
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، سغَح هرتلف چطثي ضسیتَضاًي   Eًتبیج هطثَط ثِ اثطات ٍیتبهيي 

ٍ چطثیي ضسیتَضاًي ثیط غیفبت ويفیي    Eٍ اثطات هتمبثیل ٍیتیبهيي   

هیطؽ   ذلاغِ ضسُ است. غفبت ويفیي ترین     3هطؽ زض جسٍل    ترن

، سغَح هرتلف چطثي ضسیتَضاًي   Eتحت تأثيط استفبزُ اظ ٍیتبهيي 

ٍ چطثییییي ضسییییتَضاًي لییییطاض ًگطفییییت  Eاثییییطات هتمبثییییل ٍیتییییبهيي 

(05/0<P.)

 

 

 

 

 ّفتگي 58تا  46لایي اس سي  -ی ّای گذار سَیِ ّای تخن هزغبز عولکزد ّای آسهایطي  اثز جیزُ -2ذٍلج

 تيوبض

ترن ٍظى 

 هطؽ

 )گطم(

تَليس ترن 

 هطؽ

 )زضغس(

ی    تَزُ

هطؽ  ترن 

 تَليسی

 )گطم(

ذَضان هػطفي 

 )گطم(

 ضطیت تجسیل

 غصایي

ی ذَضان ثِ  ّعیٌِ

اظای ّط ويلَگطم اظ 

 هطؽ ترن 

 )تَهبى(

      Eسغح ٍیتبهيي 

 825 41/2 52/94 24/39 43/65 17/60 غفط

 810 36/2 05/91 93/38 06/65 02/60 گطم ثط ويلَگطم  هيلي 150

P Value 79/0 86/0 80/0 15/0 35/0 45/0 
SEM40/0 42/1 82/0 58/1 04/0 25/14 

       سغح چطثي ضستَضاًي )زضغس(

 793 32/2 71/92 1/40 77/66 03/60 غفط

5/2  33/60 83/64 9/39 66/94 45/2 838 

5  92/59 13/64 1/38 91 39/2 821 

P Value 82/0 56/0 4/0 43/0 23/0 22/0 
SEM 48/0 74/1 1 94/1 05/0 46/17 

       سغح چطثي×  Eسغح ٍیتبهيي 

 804 35/2 66/91 03/39 46/65 63/59 غفط× غفط

 850 49/2 65/98 83/39 77/65 5/257/60× غفط 

 823 41/2 26/93 88/38 05/65 531/60× غفط 

 783 28/2 76/93 15/41 08/68 43/60 غفط× 150

150  ×5/209/60 89/63 36/38 68/90 41/2 828 

150  ×553/59 22/63 30/37 73/88 38/2 819 
P Value 49/0 59/0 36/0 22/0 92/0 92/0 

SEM68/0 47/2 41/1 74/2 07/0 69/24 
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 بحث    
زض همبیسِ ثب ظهبى ػسم استفبزُ اظ آى هَجت  Eاستفبزُ اظ ٍیتبهيي 

اظ جولِ  Eّب ًگطزیس. ٍیتبهيي  زاض زض ػولىطز هطؽ تغييط هؼٌي

ضٍز )فطذَی  ّب ثِ ضوبض هي ّبی ضطٍضی زض ػولىطز هطؽ   ٍیتبهيي

( ٍ استفبزُ اظ آى ثِ ّوطاُ چطثي تػفيِ ًطسُ زض 1373ٍ ّوىبضاى، 

ّب    گصاض هَجت ثْجَز ػولىطز هطؽ   ّبی ترن ّبی غصایي هطؽ   جيطُ

ّبی    (. ٍلي زض جَج2011ِگطزیسُ است )ًطیوبًي ٍ ّوىبضاى، 

بٍی چطثي عيَض هَجت ی ح گَضتي استفبزُ اظ آى زض جيطُ

ّبی    (. تفبٍت2012وبّص ػولىطز گطزیسُ است )ًَثرت، 

ّب    ثط ػولىطز هطؽ Eهطبّسُ ضسُ زض ضاثغِ ثب اثط استفبزُ اظ ٍیتبهيي 

تَاًس هطثَط ثِ ٍضؼيت تَليس زض گلِ، چطثي هَضز استفبزُ، ًَع  هي

 هزغ ّای آسهایطي بز صفات كیفي تخن اثز جیزُ -3جذٍل

 تيوبض

 ٍظى هرػَظ

گطم ثط  )هيلي

 هتط هىؼت( هيلي

 زضغس سفيسُ زضغس پَستِ ضًگ ظضزُ
زضغس 

 ظضزُ
 ٍاحس ّبٍ

 ضربهت پَستِ

 هتط( )هيلي

  Eسغح ٍیتبهيي 

)هيلي گطم ثط ويلَگطم(

       

 379/0 02/82 65/27 09/63 35/9 41/4 075/1 غفط

150 075/1 11/5 11/9 41/63 40/27 28/84 388/0 

P Value 89/0 38/0 29/0 79/0 83/0 28/0 33/0 
SEM003/0 54/0 15/0 85/0 81/0 42/1 006/0 

 سغح 

 چطثي ضستَضاًي )زضغس(

       

 388/0 22/82 49/26 32/64 08/9 93/3 074/1 غفط

5/2  073/1 06/5 46/9 62/62 08/28 88/81 386/0 

5  077/1 31/5 16/9 82/62 28 34/85 376/0 

P Value 74/0 33/0 31/0 47/0 47/0 33/0 51/0 
SEM 003/0 66/0 17/0 04/1 99/0 74/1 008/0 

 Eسغح ٍیتبهيي 

 سغح چطثي×  

       

 399/0 37/82 05/27 75/63 23/9 19/3 074/1 غفط× غفط

 375/0 16/78 88/27 96/62 41/9 89/3 5/2076/1× غفط 

 364/0 54/85 02/28 56/62 40/9 17/5 5074/1× غفط 

 377/0 08/82 95/25 90/64 92/9 67/4 074/1 غفط×  150

150  ×5/2071/1 22/5 50/9 28/62 28/28 61/85 399/0 

150  ×5080/1 44/5 92/8 07/63 99/28 14/85 389/0 

P Value 56/0 77/0 56/0 82/0 86/0 23/0 09/0 
SEM005/0 94/0 26/0 47/1 40/1 45/2 011/0 
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عيَض هَضز استفبزُ زض آظهبیص، زضجِ حطاضت هحيظ ٍ ... ثبضس. اظ 

گصاضی اًجبم گطفتِ ٍ  جب وِ آظهبیص زض هطاحل اًتْبیي ترنىآ

 ثبضس، احتوبلاً ٍیتبهيي E   ّب زض سغح ثبلایي ًوي ػولىطز هطؽ

زض اللام غصایي اظ جولِ هىول ٍیتبهيٌي اضبفِ ضسُ ثِ هَجَز

ّب ضا ثطای سغح تَليس ّبی آى ّب تَاًستِ است ًيبظهٌسی   ی هطؽ جيطُ

ّبی آظهبیطي    اضبفِ ضسُ ثِ جيطُ Eهَجَز تأهيي ًوَزُ ٍ ٍیتبهيي 

ًتَاًستِ است زض افعایص تَليس هؤثط ٍالغ گطزز. ّط چٌس وبّص 

تَهبًي زض  15گطهي زض همساض ذَضان هػطفي ضٍظاًِ ٍ  5/3

هطؽ ثب استفبزُ اظ    ی ذَضان ثطای تَليس ّط ويلَگطم ترن ّعیٌِ

زض همبیسِ ثب ظهبى ػسم  گطم زض ويلَگطم ٍیتبهيي E   ليهي 150

 ی اثطات هثجت ٍیتبهيي E تَاًس ًطبى زٌّسُ   استفبزُ اظ آى هي

ّب ثبضس، ليىي اظ لحبػ آهبضی ایي تغييطات    هػطفي ثط ػولىطز هطؽ

ثط ثبضٌس. ػسم تأثيط استفبزُ اظ ٍیتبهيي E زاضی ًوي زض سغح هؼٌي

( ٍ آى ٍ 2009ش حيسضی ٍ ّوىبضاى) ّب هغبثك گعاض ػولىطز هطؽ

ثبضس زض غَضتي وِ ثب ًتبیج ضيبیي ٍ    ( هي2010ّوىبضاى)

گطم ثط ويلَگطم  هيلي 250( وِ زض آى استفبزُ اظ 2013ّوىبضاى )

گصاض ضسُ  ّبی ترن هَجت ثْجَز ػولىطز هطؽ Eجيطُ اظ ٍیتبهيي 

یتبهيي تَاًس هطثَط ثِ هٌجغ ٍ   ثَز، هغبثمت ًساضز. تفبٍت هَجَز هي

ّبی غصایي    ّب ٍ ًيع تطويت جيطُ هَضز استفبزُ، سغح تَليس هطؽ

زضغس جيطُ  5هَضزاستفبزُ ثبضس. استفبزُ اظ چطثي ضستَضاًي تب 

ی هطبّسُ  ّب ًساضتِ است. ًتيجِ ؽ   زاضی ثط ػولىطز هط   اثطات هؼٌي

ثبضس زض حبلي وِ ثب  ( هي2011ّبی ًَثرت )   ضسُ هَافك یبفتِ

( هغبثمت ًساضز. ػسم وبّص 2011طیبض ٍ ّوىبضاى )ّبی ضْ   یبفتِ

تَاًس حبوي اظ ایي    ػولىطز ثب استفبزُ اظ چطثي ضستَضاًي هي

هَضَع ثبضس وِ حطاضت، اثطات سَئي ثط هحتَای اًطغی چطثي 

ّبی َّسيي ٍ وطتعض    ی یبفتِ ضستَضاًي ًساضتِ است وِ تأئيس وٌٌسُ

 4سَئي ضا ثب استفبزُ اظ (، اثطات 1390ثبضس. غحتي )   ( هي1982)

ّبی گَضتي    ّبی غصایي جَجِ   زضغس چطثي ضستَضاًي زض جيطُ

ّبی آًجيَم ٍ ّوىبضاى    هطبّسُ ًٌوَز زض حبلي وِ ثط اسبس یبفتِ

زضغس ضٍغي سَیبی حطاضت زیسُ زض  2(، استفبزُ اظ 2004)

زضغس ضٍغي سَیبی هؼوَل اثطات سَئي ثط ػولىطز  2همبیسِ ثب 

ّبی هطبّسُ ضسُ زض ایي آظهبیص  ضتي زاضز. تفبٍتّبی گَ   جَجِ

تَاًس هطثَط ثِ ًَع عيَض، ًَع،    ّبی زیگطاى هي   ثب ًتبیج آظهبیص

ی تَليس ٍ ... ثَزُ ثبضس.  سغح ٍ ويفيت چطثي هَضز استفبزُ، هطحلِ

ّب  ٍ چطثي ضستَاًي ثط ػولىطز هطؽ Eاثطات ثيي سغَح ٍیتبهيي 

عجك گعاضش ًطیوبًي ٍ ّوىبضاى وِ ثط زاض ًجَز. زض حبلي   هؼٌي

ثِ ّوطاُ ضٍغي آفتبثگطزاى تػفيِ  E(، استفبزُ اظ ٍیتبهيي 2011)

گطزز. ٍجَز    گصاض هي   ّبی ترن   ًطسُ هَجت ثْجَز ػولىطز هطؽ

تَاًس ًبضي اظ ًَع چطثي هَضز استفبزُ،  تفبٍت زض ػولىطز هي

ثبضس. هَضز استفبزُ ٍ ...  Eی تَليس، سغح چطثي ٍ ٍیتبهيي  هطحلِ

ّب ثط ، چطثي ضستَضاًي ٍ اثطات هتمبثل آىEاستفبزُ اظ ٍیتبهيي 

ّبی ًطیوبًي ٍ    زاض ًجَز وِ هغبثك یبفتِ   هطؽ هؼٌي   غفبت ويفي ترن

 ثبضس.    ( هي2011پَض ٍ ّوىبضاى ) ( ٍ ضسَل2011ّوىبضاى )

 

 گیزی ًتیجِ     

 5گصاض استفبزُ اظ چطثي ضستَضاًي تب سغح    ّبی ترن   زض هطؽ  

پصیط    ّب اهىبى زضغس جيطُ ثسٍى زاضتي اثطات سَء ثط ػولىطز هطؽ

اثطات  گطم ثط ويلَگطم ٍیتبهيي E هيلي 150ثَزُ ٍ استفبزُ اظ 

هثجتي زض ذػَظ افعایص ثبظزُ استفبزُ اظ چطثي ضستَضاًي ٍ 

 ّب ًساضز. ثْجَز ػولىطز هطؽ
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 عهٌاب     

(. اثییطات اسییتفبزُ اظ سییغَح هرتلییف چطثییي   1390غییحتي، ع. )

ضسییتَضاًي ٍ سییَلفبت هییس ثییط ػولىییطز، غییفبت لاضییِ ٍ   

ِ    فطاسٌجِ ّیبی گَضیتي.   ّبی ثيَضيويبیي ٍ ایوٌي ذَى جَجی

ی وبضضٌبسییي اضضییس ػلییَم زاهییي، زاًطییگبُ آظاز    ًبهییِ   پبیییبى

 اسلاهي، ٍاحس هطاغِ.

(. ضاٌّویبی   1373ًفس، ف. )   م.، سيگبضٍزی، ت. ٍ ًيه فطذَی،

وبهل پطٍضش عيیَض )تطجویِ(. چیبح زٍم، اًتطیبضات ویَثط.    
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